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 ١

  متصدي سانتريفوژ: نام شغل 

   خلاصه برنامه درسي 

  تعريف مفاهيم سطوح يادگيري
   به مفهوم قدرت انجام كار:توانايي/ به مفهوم مباني مطالب نظري : اصول/  به مفهوم داشتن اطلاعات كامل:شناسايي/ به مفهوم داشتن اطلاعات مقدماتي:آشنايي

  ) صفر كاربرگبراساس(شغل مشخصات عمومي
، تهيه انواع ، عمل كردن انواع پخت تصدي سانتريفوژ كسي است كه بتواند از عهده بررسي نتايج آزمايشگاه م

 . از انواع پخت و انتقال شكر به واحدهاي بعدي برآيد شكر مرغوب 

  ) ١١  كاربرگبراساس( وروديويژگي هاي كارآموز
     ديپلم : ميزان تحصيلات حداقل 

  تناسب با شغل مربوطه م:  توانايي جسميحداقل 

    ندارد : مهارت هاي پيش نياز اين استاندارد

  )١٣ و ٦ كاربرگ براساس (موزشي آ دوره طول
  ساعت   ١٠٢    :                آموزش    دوره طول

  ساعت    ٢٩    :               ـ زمان آموزش نظري
  ساعت     ٧٨ :                  ـ زمان آموزش عملي

  ساعت    -  :    كارآموزي در محيط كارـ زمان 
   ساعت     -   :                   پروژهاجراي ـ زمان 

 ساعت     -       :    زمان سنجش مهارت        ـ

   ) ٧ كاربرگبراساس (روش ارزيابي مهارت كارآموز
  %٢٥: )دانش فني(سنجش نظري امتياز -١

  %٧٥ : سنجش عملي امتياز-٢

  %١٠: متياز سنجش مشاهده اي ا-٢-١

 %٦٥:  امتياز سنجش نتايج كار عملي-٢-٢

  ) ١٢كاربرگبراساس  (ويژگيهاي نيروي آموزشي
   :حداقل سطح تحصيلات 
+ كارت مربيگـري سـازمان آمـوزش فنـي و حرفـه اي             +  ماه سابقه كار مرتبط      ٣+ فوق ديپلم تكنولوژي قند     
  گذراندن دوره پداگوژي

+ كارت مربيگري سازمان آموزش فني و حرفه اي +  ماه سابقه كار مرتبط ٦+ ايع غذايي  ليسانس تغذيه يا صن   
  گذراندن دوره پداگوژي

 

  

 



 ٢

  متصدي سانتريفوژ: نام شغل
 )٥براساس كاربرگ شماره(فهرست توانايي هاي شغل 

 عنوان توانايي برنامه درسيكد رديف

  توانايي تشخيص عوامل موثر كار     ١

  توانايي بررسي نتايج آزمايشگاه    ٢

  توانايي عمل آوردن انواع پخت    ٣

  انتريفوژتوانايي راه اندازي و تنظيم س    ٤

  توانايي جدا كردن كريستال شكر مرغوب از انواع پخت    ٥

  توانايي انتقال شكر به واحدهاي بعدي     ٦

  توانايي برقراري ارتباط با واحدهاي قبلي و بعدي     ٧

  توانايي سرويس و نگهداري واحد سانتريفوژ     ٨
  توانايي اجراي مقررات و آئين نامه هاي شغلي     ٩
  تهيه گزارش توانايي     ١٠
   كاردر محيط  ايمني و بهداشت كاربكارگيري ضوابطتوانايي     ١١

  
  

  

 



 ٣

   متصدي سانتريفوژ:ام شغلن
 اهداف و ريزبرنامه درسي 

 زمان آموزش
 شرح شماره

 جمع عملي نظري

  ٥  ٣  ٢  توانايي تشخيص عوامل موثر كار   ١

        آشنايي با عوامل موثر فيزيكي كار   ١-١

        آشنايي با عوامل موثر فيزيولوژيكي كار   ١-٢

        ژيكي كار آشنايي با عوامل موثر شيميايي و بيولو  ١-٣

        شناسايي اصول تشخيص عوامل موثر كار   ١-٤

          

          

  ٩  ٧  ٢  توانايي بررسي نتايج آزمايشگاه   ٢

        انواع آنها ، پس آب و آشنايي با پخت   ٢-١

چـسندگي يـا    ( سـيكوزيته   و بـريكس و     ، PH،  آشنايي با درجه خلـوص        ٢-٢
  ) گراندوي 

      

        ج آزمايشگاه شناسايي اصول بررسي نتاي  ٢-٣

          

          

  ١٦  ١٢  ٤  توانايي عمل آوردن انواع پخت   ٣

        آشنايي با طباخي و فرآيند آن   ٣-١

        ها پس آب وآشنايي با مخازن شربت طباخي   ٣-٢

ال و درجـع حـرارت كريـستاليزورها    آشنايي با كريستاليزرها و انواع كريست       ٣-٣
   )  جرانترفري(

      

، برنامه زمان بندي    ، ميزان آب مصرفي     دت زمان توقف پخت     آشنايي با م    ٣-٤
  مصرف پخت 

      

        آشنايي با مواد افزودني به پخت  ٣-٥

        شناسايي اصول عمل آوردن انواع پخت  ٣-٦

  

  

 



 ٤

   متصدي سانتريفوژ:ام شغلن
 اهداف و ريزبرنامه درسي 

 زمان آموزش
 شرح شماره

 جمع عملي نظري

  ٧  ٤  ٣  ي و تنظيم سانتريفوژتوانايي راه انداز  ٤

        )غير مداوم و مداوم ( سانتريفوژ و انواع ان شناسايي   ٤-١

        پخت پس آب و كلرس ) آلات شير( آشنايي با پمپ و فنيتيلهاي   ٤-٢

، آب و بخـار و هـواي فـشرده و           آشنايي با مسيرهاي پـس آب و شـربت            ٤-٣

  مسير تهويه اطراف سبدهاي سانتريفوژ 

      

         و انواع آن ها ژسانتريفوشنايي با توري و صافي هاي آ  ٤-٤

        شناسايي اصول راه اندازي و تنظيم سانتريفوژ   ٤-٥

          

          

          

  ١٦  ١٢  ٤  توانايي جدا كردن كريستال شكر مرغوب از انواع پخت   ٥

        شناسايي اصول انتقال پخت و آفينه به سانتريفوژ  ٥-١

، ، سرعت ، آب بخار ( ام تنظيمات لازم سانتريفوژ شناسايي اصول انج  ٥-٢

  ) زمان و ميزان بار سانتريفوژ 

      

        شناسايي اصول جدا كردن كريستال شكر مرغوب از پخت   ٥-٣

شناسايي اصول تفكيك پس آب هاي قوي و ضعيف و تنظيم تايمرها در   ٥-٤

   PLCسيستم هاي كنتاكتوري و يا 

      

ل پس آب هاي قوي و ضعيف به مخازن مربوطه بـا            شناسايي اصول انتقا    ٥-٥

  توجه به درجه خلوص و آماده كردن پخت در كوتاليزاسيون

      

شناسايي ملاس و درجه خلوص نهايي و اصول انتقـال آن بـه مخـازن و                  ٥-٦

  محل هاي مصرف مربوطه

      

          

          

  

 



 ٥

   متصدي سانتريفوژ:ام شغلن
 اهداف و ريزبرنامه درسي 

 زمان آموزش
 شرح شماره

 جمع عملي نظري

  ٥  ٤  ١  توانايي انتقال شكر به واحد هاي بعدي   ٦

        شناسايي واحدهاي خشك كن و حل كن شكر    ٦-١

        آشنايي با وسايل انتقال شكر به حل كن و خشك كن   ٦-٢

        شناسايي اصول انتقال شكر به واحدهاي بعدي  ٦-٣

          

          

  ٣  ٢  ١  باط با واحدهاي قبلي و بعدي توانايي برقراري ارت  ٧

        آشنايي با فرايند توليد شكر   ٧-١

        شناسايي اصول برقراي ارتباط با واحدهاي قبلي و بعدي   ٧-٢

          

          

  ٣٢  ٢٤  ٨  توانايي سرويس و نگهداري واحد سانتريفوژ   ٨

        آشنايي با وسايل و ابزار سرويس و نگهداري از واحد سانتريفوژ   ٨-١

آشنايي با مواد مصرفي و يدكي و دستورالعمل هاي سرويس و نگهداري   ٨-٢

  از واحد سانتريفوژ

      

        شناسايي اصول عيب يابي و رفع عيوب جزيي سانتريفوژ  ٨-٣

        شناسايي اصول سرويس و نگهداري واحد سانتريفوژ  ٨-٤

          

          

  ٤  ٢  ٢  توانايي اجراي مقررات و آئين نامه هاي شغلي   ٩

        آشنايي با مقررات و آئين نامه هاي شغلي   ٩-١

        شناسايي اصول اجراي مقررات و آئين نامه هاي شغلي   ٩-٢

          

  

 



 ٦

   متصدي سانتريفوژ:ام شغلن
 اهداف و ريزبرنامه درسي 

 زمان آموزش
 شرح شماره

 جمع عملي نظري

  ١٠  ٨  ٢ يط كار توانايي بكارگيري ضوابط ايمني و بهداشت كار در مح  ١٠

        آشنايي با رعايت اصول و نكات ايمني و بهداشتي   ١٠-١

         ايمني و بهداشت فردي -  

 بيماري هاي مسري و طرق سرايت و علائم آن ها و شـيوه پيـشگيري                -  

  از آن 

      

ايمني و بهداشت كاري در ارتباط با بسته بندي و آلودگي هـاي              -  

  ثانويه

   

      

        ازم جعبه كمك هاي اوليه و شيوه بكارگيري آن آشنايي با لو  ١٠-٢

، ، مـسموميت    ، گرمـازدگي    بـرق گرفتگـي     ( آشنايي بـا حـوادث شـغلي          ١٠-٣

و نحـوه پيـشگيري از      ) ، بريدگي و ساير حوادث      ، گاز گرفتگي    شكستگي  

   آن

      

        آشنايي با علل بروز حريق و نحوه اطفاء حريق   ١٠-٤

        كافي در محيط كار آشنايي با تامين نور   ١٠-٥

        شناسايي اصول بكارگيري ضوابط ايمني و بهداشت كار در محيط كار   ١٠-٦

        آشنايي با بيماري هاي انگلي و عوامل بيولوژيك  ١٠-٧

شناسايي اصول رعايت موارد بهداشتي جهت جلـوگيري از آلـودگي هـاي               ١٠-٨

  بيولوژيكي 

      

        آشنايي با وسايل بهداشتي   ١٠-٩

        ، روپوش مخصوص كار ، پيش بند ، كلاه ، ماسك  دستكش -  

  

  

 



 ٩

  متصدي سانتريفوژ :نام شغل 
  )٨براساس كاربرگ شماره (ليست تجهيزات رشته

تعداد كاربر   مشخصات فني  )واحديك (تجهيزات   رديف
  )نفر(استاندارد

عمر مفيد و 
  ملاحظات  استاندارد

  -  - عدد براي هر كارگاه ١  ديجيتال ) رنگ سنج ( ساكاروفلكس   ١

رنــگ  ( اســپكتروفتومتري    ٢

   )محلول سنجي 

  -  - عدد براي هر كارگاه ١  ديجيتال

  -  - عدد براي هر كارگاه ١  آون  رطوبت سنج   ٣

  -  - عدد براي هر كارگاه ١ كوره يا كانداكتور   خاكستر سنج  ٤

  -  - عدد براي هر كارگاه ١ دور در دقيقه   سانتريفوژ  ٥

  -  -  عدد براي هر كارگاه١) همزن حلزوني و پدالي ( برقي   حمل كن شكر  ٦

  -  - عدد براي هر كارگاه ١برقي با جنس استيل   خشك كن شكر   ٧

  -  - عدد براي هر كارگاه ١  ديجيتالي –دقيق   ترازو   ٨

  -  - عدد براي هر كارگاه ١ گرمكن دار   همزن   ٩

  -  - عدد براي هر كارگاه ١ رفراكتومتر   ) بريكس ( غلظت سنج   ١٠

  -  -ي هر كارگاه  عدد برا١ ديجيتال  پلايمتر  ١١

١٢  PH عدد براي هر كارگاه ١ ديجيتال   متر -  -  

  
  

  )٨براساس كاربرگ شماره ( رشتهابزارليست 

تعداد كاربر   مشخصات فني  )واحديك (ابزار  رديف
  )نفر(استاندارد

عمر مفيد و 
  ملاحظات  استاندارد

  -  -  عدد براي هركارگاه ١  فولادي   الك  ١

  -  -  سري براي هر كارگاه ١  تريفوژمخصوص سان  ابزار سرويس   ٢

  ابزار سرويس   ٣

، ، پـيچ گوشـتي      انواع آچـار    

  ...انبر دست و 

  -  -  سري براي هر كارگاه ١  عمومي

  -  -  عدد براي هر كارگاه ١  مخصوص سرويس و نگهداري   دستورالعمل   ٤

  

 



 ١٠

  متصدي سانتريفوژ :نام شغل 
  )٨براساس كاربرگ شماره ( رشتهابزارليست 

تعداد كاربر   مشخصات فني  )يك واحد(ابزار  رديف
  )نفر(استاندارد

عمر مفيد و 
  ملاحظات  استاندارد

  -  -  - مخصوص تهيه گزارش  فرم  ٥

  -  -  -  ، عكسفيلم   وسايل كمك آموزشي   ٦

وسـايل كمـك هـاي اوليـه       ٧

، قــرص ، پمــاد ســوختگي (

  ) د بان

-  -  -  -  

  -  -  به تعداد كارآموزان در هر كارگاه  كتان  لباس كار   ٨

  -  -  به تعداد كارآموزان در هر كارگاه  ايمني   كفش  ٩

  -  -  به تعداد كارآموزان در هر كارگاه  كتان   دستكش  ١٠

  -  -  به تعداد كارآموزان در هر كارگاه  پارچه اي ، ايمني   كلاه  ١١

  -  -  به تعداد كارآموزان در هر كارگاه  محافظ  عينك  ١٢

  -  -  عدد براي هر كارگاه ٦  كسشيشه اي پير  بالن   ١٣

  -  -  عدد براي هر كارگاه ٦  كسشيشه اي پير  بشر   ١٤

  -  -  عدد براي هر كارگاه ٦  كسشيشه اي پير  استوانه مدرج   ١٥

  -  -  عدد براي هر كارگاه ٦  كسشيشه اي پير  قيف  ١٦

  -  -  عدد براي هر كارگاه ٦  كسشيشه اي پير  شيشه ساعت  ١٧

به تعداد مورد نياز بر   كاغذ  صافي  ١٨

  اساس كارخانه 

-  -  

  -  -  عدد براي هر كارگاه ٦  استيل  اسپاتول  ١٩

  
  
  
  
  
  
  

  

 



 ١١

  متصدي سانتريفوژ :نام شغل 
  )٨براساس كاربرگ شماره ( رشتهمواد مصرفيليست 

  ملاحظات  )نفر(تعداد كاربر استاندارد  مشخصات  مواد مصرفي  رديف
كاستيك آب آهك   مواد قليايي   ١

  )جامد ( سودا 
   كيلوگرم در هر كارگاه ٥/٠

-  

  -   ليتر براي هر كارگاه ١  اسيد فسفريك مواد اسيدي   ٢

  -   ليتر براي هر كارگاه ١  اسيد هاي چرب مواد ضد كف   ٣

  -   ليتر براي هر كارگاه ١  آنتي ويسكوزيمتر مواد ضد چسب  ٤

 هيپوسولفيت سديم  ) بلانكيت ( مواد رنگبر   ٥

  ) پودري ( 
   كيلوگرم براي هر كارگاه١

-  

  -   ليتر براي هر كارگاه١   و الكلرمخلوط ات) درآزمايشگاه(مواد ضد كف   ٦

  -   ليتر براي هر كارگاه ١  مخصوص سانتريفوژ قطعات يدكي   ٧

  -   كيلوگرم براي هر كارگاه ١  استات سرب بازيك املاح سرب  ٨

  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
 

  ) ٩براساس كاربرگ شماره (آموزشيمنابع و نرم افزارهاي 
 شرح رديف

 ندارد  -
  

  

 




