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 ريزي درسي، طرح و برنامهدفتر پژوهش نظارت بر تدوين محتوا و تصويب استاندارد :
     751420680030081:    شايستگيآموزش كد ملي شناسايي 

 

 صنايع غذايي ريزی درسي  :اعضاء کارگروه برنامه

 سابقه کار شغل و سمت رشته تخصصي آخرين مدرک تحصیلي  ادگينام و نام خانو رديف

1 
السادات عطیه 

 طباطبايیان
 سال  9 يآموزش  مربي صنايع غذايي کارشناسي

 سال  8 سرآشپز و مدير رستوران آشپزی ملل کارشناسي علي علنقیان 2

 سال 10 میر کنترل کیفي صنايع غذايي کارشناسي ارشد يس گرزيندمه 3

4 
السادات  مونا

 نطباطبائیا
 سال  2 مدير فروش مديريت بازرگاني کارشناسي

 سال 17  يمربي آموزش صنايع غذايي کارشناسي  مريم احباب  5

 زبان و ادبیات فارسي  کارشناسي  زيبا ياوری  6
درسي ريزی دبیر کارگروه برنامه 

 صنايع غذايي
 سال  28

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

معنوي  اي كشور بوده و هرگونه سوء استفاده مادي وتعلق به سازمان آموزش فني و حرفهكلیه حقوق مادي و معنوي اين استاندارد م

 از آن موجب پیگرد قانوني است.

 ريزي درسيطرح و برنامه، دفتر  پژوهش :آدرس

 اي كشور سازمان آموزش فني و حرفه جنوبي،خیابان خوش نبش ، تهران، خیابان آزادي

                                            66583658دورنگار       

                    66583628         تلفن  

 rpc@irantvto.irآدرس الكترونیكي : 
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 تعاريف : 

 استاندارد شغل : 

اي نيت  هاي مورد نياز براي عملكرد موثر در محيط كار را گويند در بعضي از موارد استتاندارد ررهت ها و توانمنديمشخصات شايستگي

 شود.گفت   مي

 استاندارد آموزش : 

 ي موجود در استاندارد شغل. هاي يادگيري براي رسيدن ب  شايستگينقش 

 نام يك شغل :  

 شود. رود اطلاق ميهاي خاص ك  از يك شخص در سطح مورد نظر انتظار مياي از وظايف و توانمنديب  مجموع 

 شرح شغل : 

رتوزه شتغلي، ترين عناصر يك شغل از قبيل جايگاه يا عنوان شغل، كارها  ارتباط شغل بتا مشتا ل ديگتر در يتك اي شامل مهمبياني 

 ها، شرايط كاري و استاندارد عملكرد مورد نياز شغل. مسئوليت

 طول دوره آموزش : 

 رداقل زمان و جلسات مورد نياز براي رسيدن ب  يك استاندارد آموزشي. 

 ويژگي كارآموز ورودي : 

 رود. ار ميهايي ك  از يك كارآموز در هنگام ورود ب  دوره آموزش انتظها و تواناييرداقل شايستگي

 كارورزي:

گيترد و كارورزي صرها در مشا لي است ك  بعد از آموزش نظري يا همگام با آن آموزش عملي ب  صورت محدود يا با ماكت صتورت مي

ضرورت دارد ك  در آن مشا ل خاص محيط واقعي براي مدتي تعريف شده تجرب  شود.)مانند آموزش يك شايستگي ك  هترد در محتل 

آموزد و ضرورت دارد مدتي در يك مكان واقعي آموزش عملي ببيند و شامل بستياري ت تئوريك با استفاده از عكس ميآموزش ب  صور

 گردد.(از مشا ل نمي

 ارزشيابي : 

كتبتي عملتي و ، عملتيبخت    ، ك  شامل سآوري شواهد و قضاوت در مورد آنك  يك شايستگي بدست آمده است يا خيرهرآيند جمع

 خواهد بود.  اياخلاق رره 

 اي مربيان : صلاحيت حرفه

 رود.اي ك  از مربيان دوره آموزش استاندارد انتظار ميهاي آموزشي و رره رداقل توانمندي

 شايستگي : 

 ها و شرايط گوناگون ب  طور موثر و كارا برابر استاندارد. توانايي انجام كار در محيط

 دانش : 

توانتد شتامل علتوم هاي ذهني لازم براي رسيدن ب  يك شايستگي يا توانتايي كت  ميو توانمندي اي از معلومات نظريرداقل مجموع 

 (، تكنولوژي و زبان هني باشد. ، زيست شناسي، شيمي، هي يكپاي )رياضي

 مهارت : 

 شود. ميهاي عملي ارجاع رداقل هماهنگي بين ذهن و جسم براي رسيدن ب  يك توانمندي يا شايستگي. معمولاً ب  مهارت

 نگرش : 

 باشد.  اي ميهاي  ير هني و اخلاق رره اي از رهتارهاي عاطفي ك  براي شايستگي در يك كار مورد نياز است و شامل مهارتمجموع 

 :  ايمني

 شود.مواردي است ك  عدم يا انجام ندادن صحيح آن موجب بروز روادث و خطرات در محيط كار مي

 توجهات زيست محيطي :

 اتي است ك  در هر شغل بايد رعايت و عمل شود ك  كمترين آسيب ب  محيط زيست وارد گردد.ملارظ
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 شايستگي:   استاندارد آموزشنام 

 زردآلو( هسته )مغز فرآوری 

 :ي شايستگ استاندارد آموزش شرح 

اشت نترل بهدکاز قبیل  کارهايياست که شامل  ييغذا عيحوزه صنا یها يستگياز شا يکيزرد آلو ( هسته ) مغز یفرآور

ز مغز ا یرینس گاساو  یریروغن گ،  يوسنت يخشک کردن و شور کردن  به روش صنعت  ،يو کارگاه یفرد يو ايمن

 . باشد يم زرد آلو(هسته )

 : وروديهاي كارآموز ويژگي

 راهنمايي ( ايان دورهپ اول ) پايان دوره متوسطهحداقل میزان تحصیلات : 

  ذهنيي و داشتن سلامت كامل جسم:  و ذهني حداقل توانايي جسمي

 ندارد : نیازهاي پیشمهارت

 :آموزش دوره  طول

 اعتس:   60     طول دوره آموزش         

 اعتس:   21ـ زمان آموزش نظري         

 :ساعت   39   ملي      ـ زمان آموزش ع

  ساعت :كارورزي                       زمان ـ 

 ساعت :ـ زمان پروژه                           

 بندي ارزشیابي) به درصد ( بودجه

 %25كتبي :  - 

 %65عملي : -

 %10اي :اخلاق حرفه -

 اي مربیان :هاي حرفهصلاحیت

 ار مرتبط سال سابقه ک 1با  صنايع غذاييلیسانس -

 ه کار مرتبط سال سابق 3فوق ديپلم صنايع غذايي با  -

 ديپلم -
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 تعريف دقیق استاندارد)اصطلاحي( :  ٭

, روغن ينتوس يزرد آلو به به روش صنعت(هسته  )خشک كردن  و شور كردن مغز ،زرد آلو (هسته  )مغز يفرآور       

 را انجام مي دهد. زرد آلو (هسته )از مغز  يریاسانس گو  يریگ

 

 

 

 اصطلاح انگلیسي استاندارد)اصطلاحات مشابه جهاني( : ٭

Processing of apricot kernels 

 

 

 

 هاي مرتبط با اين استاندارد : ترين استانداردها و رشتهمهم ٭

  فرآوري برگه زردآلو-

 لواشک زرد آلوتهیه -

 

 

    شناسي و سطح سختي كار :ز جهت آسیبجايگاه استاندارد شغلي ا ٭

 ..طبق سند و مرجع ....................................       الف : جزو مشاغل عادي و كم آسیب  

 ..........طبق سند و مرجع ............................                     ب : جزو مشاغل نسبتاً سخت  

 .....طبق سند و مرجع ...................................          ن آور  ج : جزو مشاغل سخت و زيا

   د :  نیاز به استعلام از وزارت كار   

 

 

 

 

 

 

 

 



 5 

 

 

 

 استاندارد آموزش شايستگي 

 كارها  -

 

 ساعت آموزش عناوين رديف

 جمع عملي نظري

 6 4 2 کارگاهي و فردی ايمني و بهداشت کنترل 1

 12 7 5 زرد آلو به روش صنعتي(هسته  )مغز و شور کردن ن خشک کرد 2

 13 8 5 )آفتابي( زرد آلو به روش سنتي(هسته )مغز و شور کردن خشک کردن  3

 14 10 4 زرد آلو (هسته )از مغز یریگ اسانس 4

 15 10 5 سرد زردآلو به روش پرس (هسته )از مغز یریروغن گ 5

 60 39 21 جمع ساعات
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 استاندارد آموزش 

 ی تحلیل آموزش برگه -

 عنوان : 

 يكارگاه و يفرد يايمن و بهداشت كنترل

 زمان آموزش

 جمع عملي نظری 

2 4 6 

 ايمني ،نگرش مهارت، ،دانش

 مرتبط محیطيتوجهات زيست

 ، موادابزار ،تجهیزات

 مصرفي و منابع آموزشي

 ماژيک  دانش :
  برد وايت تخته

 اکشهو
  توری 
  تي 

 خاک انداز جارو
 دارزباله درب  سطل 

  اولیه کمکهای جعبه
 مصرف يکبار دستکش

 مناسب  ار ک کلاه
  کار لباس

 يکبار مصرف ماسک

  دستو  سطوحهای  شوينده
  کارآموز صندلي
  مربي صندلي

  مربي میز

  نشاني آتش کپسول

 

    مسری های بیماری و فرد از ناشي های آلودگي عوامل-

    HACCP اهمیت و آلودگي منابع - 

    ذاييغ مواد سلامت و ايمني کننده تهديد خطرات انواع -

    محیط کننده آلوده عوامل از پیشگیری های روش  -

  مهارت :

    کارهنگامفردی و عمومي  بهداشت ورعايت دستکش از دهفااست -

    وپساب پسماند حصحی دفع و وهودها،کنترل ها هواک کنترل -

    ها آن با رزهمبا و موذی جانوران و حشرات ورود از پیشگیری -

    مناسب شوينده مواد با کار محیط سطوح و کف شستشوی  -

    محل کار  در کافي مطبوع تهويه و نور تامین-

 نگرش :

 زمان و انرژی آب، مصرفي، مواد در جويي صرفه-

 ای هحرف اخلاق رعايت  -

 افراد سلامت گرفتن نظر در -

 ايمني و بهداشت : 

 نسوزوماسک يکبار مصرف دستکش کلاه، ، مناسب کار لباس از استفاده  -

 کار محیط در عمومي و فردی بهداشت رعايت  -

 کار هنگام ارگونومي رعايت-

 محیطي :توجهات زيست

 آن صحیح دفع و پسماند مناسب تفکیک -
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 رد آموزش استاندا

 ی تحلیل آموزش برگه -

 عنوان : 

زرد آلو به (هسته  ) مغزو شور كردن خشک كردن 

 روش صنعتي

 زمان آموزش

 جمع عملي نظری 

3 7 10 

 ايمني ،نگرش مهارت، ،دانش

 مرتبط محیطيتوجهات زيست

 ، موادابزار ،تجهیزات

 مصرفي و منابع آموزشي

 ويديو پروژکتور  دانش :
 بار مصرفماسک يک

 تخته وايت برد
 ماژيک

 صندلي کارآموز
 صندلي مربي 

 کپسول آتش نشاني
 کفش مناسب کار

 لباس کار
 میز مربي

 میز کار
 سطل زباله پدالي
 وان شست وشو

 ینگ صنعتيتدستگاه سور
 دستگاه خشکن صنعتي
 دستگاه  مغز کن هسته
 دستگاه آسیاب صنعتي

 نمک
 هسته زرد آلو

 لگن
 میز استیل

 نمک 
 چوبه زرد

 توری مناسب 
 ه بندیتدستگاه بس

 پلاستیک مناسب بسته بندی

    و ارزش غذايي آن زرد آلوگونه های  انواع-

    موارد احتیاط و منع مصرف مغز هسته زرد آلو-

 ور کنشابزار و تجهیزات )دستگاه مغز کن  ،خشک کن و  انواع -

 (بسته بندی دستگاه و  ، سورتینگمغز 

   

    نواع مواد مصرفي ا-

شستشو و خشک کردن ،خیساندن ،جدا سازی ،تمیز کردن روش -

 زردآلو (  هسته) مغز

   

    مغز  خندان کردنروش  -

    روش شور کردن  مغز-

    مناسب  روش بسته بندی -

  مهارت :

    یزات مناسب هاستفاده از ابزار و تج-

    مرغوبو مغز زردآلو شیرين انتخاب -

    هیه (تهیه رسپي )دستورالعمل ت-

خشکک ککردن وجداسازی ، تمیز کردن ، خیساندن ، شست وشو-

 هسته زردآلومغز 

   

    خندان کردن هسته -

    شور کردن مغز هسته زردآلو -

    ) درجه بندی (محصول سورتینگ -

    بسته بندی محصول-
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 استاندارد آموزش 

 حلیل آموزش ی تبرگه -

 عنوان : 

) هسته (زرد آلو به  خشک كردن و شور كردن مغز

 روش صنعتي

 زمان آموزش

 جمع عملي نظری 

   

 ايمني ،نگرش مهارت، ،دانش

 مرتبط محیطيتوجهات زيست

 ، موادابزار ،تجهیزات

 مصرفي و منابع آموزشي

 نگرش :

 بهداشتي  استفاده از مواد اولیه سالم و-

 

 زمان و انرژی آب، مصرفي، مواد در جويي صرفه-

 ای حرفه اخلاق رعايت  -

 افراد سلامت گرفتن نظر در-

 کمک به اقتصاد خانواده -

 ايمني و بهداشت : 

 و کلاه يکبار مصرف  نسوزوماسک ،دستکش مناسب کار لباس از استفاده  -

 کار محیط در عمومي و فردی بهداشت رعايت  -

 کار هنگام ميارگونو رعايت -

 محیطي :توجهات زيست

 آن صحیح دفع و پسماند مناسب تفکیک -
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 استاندارد آموزش 

 ی تحلیل آموزش برگه -

 عنوان : 

زرد آلو به روش (هسته )مغز  و شوركردن خشک كردن

 )آفتابي( سنتي

 زمان آموزش

 جمع عملي نظری 

3 8 11 

 نيايم ،نگرش مهارت، ،دانش

 مرتبط محیطيتوجهات زيست

 ، موادابزار ،تجهیزات

 مصرفي و منابع آموزشي

 لگن شست وشو    دانش :
 صندلي کارآموز
 صندلي مربي 

 کپسول آتش نشاني
 کفش مناسب کار

 لباس کار
 میز مربي

 میز کارآموز
 سطل زباله پدالي
 وان شست وشو

 لگن
 میز استیل

 توری مناسب
 مختلف یها زيابکش در سا

  یتور قطب
 پلاستیکي  چکش

  ریگ کف
 نمک 

 اجاق گاز
 قابلمه
 ملاقه

 ه بندیتدستگاه بس
 پلاستیک مناسب بسته بندی

 جعبه کمک های اولیه 
 وايت برد 

 ماژيک وايت برد 

    آن و ارزش غذايي زرد آلوانواع گونه های -

    زرد آلو(هسته )موارد احتیاط و منع مصرف مغز   -

    زار و تجهیزات اب انواع -

    انواع مواد مصرفي -

    )آفتابي (ه روش زردآلو ب(هسته )روش خشک کردن مغز  -

    (هسته )ر کردن مغز روش تهیه آب نمک و شو-

    روش سرد کردن مغز -

    روش بسته بندی مناسب -

  مهارت :

     ابزار و تجهیزات -

    رد آلو مناسب زتهیه و انتخاب مغز)هسته ( -

    هیه (تهیه رسپي )دستورالعمل ت-

    اسازی ، تمیز کردن ، شست وشوی مغز )هسته (زرد آلو جد-

    ندان کردن و خشک کردن مغز )هسته (در معرض نور آفتاب خ -

    ن مغز برای خشک کردن يکنواخت زير و رو کرد-

    تهیه آب نمک -

    حرارت دادن شور کردن مغز توسط -

    سرد کردن مغز -

    بسته بندی مناسب محصول -
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 استاندارد آموزش 

 ی تحلیل آموزش برگه -

 عنوان : 

خشک كردن و شوركردن مغز )هسته (زرد آلو به روش 

 سنتي )آفتابي(

 زمان آموزش

 جمع عملي نظری 

   

 ايمني ،نگرش مهارت، ،دانش

 مرتبط محیطيتوجهات زيست

 ، موادابزار ،تجهیزات

 مصرفي و منابع آموزشي

  نگرش :

 زمان و انرژی آب، مصرفي، مواد در جويي صرفه-

 ای حرفه اخلاق رعايت  -

 افراد  سلامت گرفتن نظر در -

 استفاده از مواد سالم وبهداشتي -

 ايمني و بهداشت : 

  و کلاه يکبار مصرف نسوز و ماسک دستکش ، مناسب کار لباس از استفاده  -

 بهداشت  فردی و عمومي هنگام کار  رعايت  -

 کار هنگام ارگونومي رعايت -

 محیطي :توجهات زيست

 آن صحیح دفع و پسماند مناسب تفکیک -
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 استاندارد آموزش 

 ی تحلیل آموزش برگه -

 عنوان : 

 زرد آلو ( هسته ) مغز  ي اسانس گیر  

 

 موزشزمان آ

 
 جمع عملي نظری

8 10 18 

 ايمني ،نگرش مهارت، ،دانش

 مرتبط محیطيتوجهات زيست

 ، موادابزار ،تجهیزات

 مصرفي و منابع آموزشي

ظروف شیشه ای )بشر بالون    دانش :
دستگاه -مبرد -ته گرد

وله جداکننده ل-سوکسله 
 تبريد(

 هیتر برقي آزمايشگاهي 
 ظروف ده پايه فلزی نگهدارن

انبار مخصوص نگهدارنده 
 بالون

سیفون های ورودی و 
 خروجي 

 کاغذ صافي 
 میايي یحلال ش

 مغز پودر شده هسته زرد الو 
ظرف شیشه تیره درب دار 

 اسانسنگهداری مخصوص 

 هاون سنگي 

 جعبه کمک های اولیه 

 کپسول اتش نشاني 

 صندلي کاراموز 

 صندلي مربي 

 وايت برد 

 ماژيک وايت برد 

 ي میز مرب

 

  ابزار و تجهیزات انواع -

    انواع مواد مصرفي -

    از مغزروش اسانس گیری -

    روش بسته بندی مناسب -

  مهارت :

    جهیزات مناسبتاستفاده از ابزار و -

    ل تهیه(تهیه رسپي ) دستور العم-

    زردآلو (هسته ) اسانس گیری از مغز -

    ناسب ر ظروف شیشه ای مد بسته بندی مناسب -

 نگرش :

 تهیه مواد اولیه سالم و بهداشتي -

 زمان و انرژی آب، مصرفي، مواد در جويي صرفه-

 ای حرفه اخلاق رعايت  -

 افراد سلامت گرفتن نظر در -

 ايمني و بهداشت : 

  نسوز و ماسک و کلاه يکبار مصرف دستکش ، مناسب کار لباس از استفاده  -

 بهداشت  فردی و عمومي هنگام کار  رعايت  -

 کار هنگام ارگونومي رعايت

 محیطي :توجهات زيست

 آن صحیح دفع و پسماند مناسب تفکیک -
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 استاندارد آموزش 

 ی تحلیل آموزش برگه -

 عنوان : 

 لو به روش پرس سرد آزرد (هسته )مغز روغن گیري از 

 زمان آموزش

 جمع عملي نظری 

5 10 15 

 ايمني  ،نگرش  مهارت ، ،دانش 

 مرتبط توجهات زيست محیطي

 ، موادابزار  ،تجهیزات 

 مصرفي و منابع آموزشي

 ويديو پروژکتور  دانش :

 قابلمه

 اجاق گاز

 ماهیتابه

 کفگیر

 ملاقه

 سرددستگاه فلیتر پرس 

 روغن  مخزن نگهداری

 مخزن نگهداری کنجاله

 سرد  روغن مخزن نگهداری

  پرس سرد دستگاه 

 ظروف بسته بندی نهايي

 آلودمغز هسته زر

 جعبه کمک های اولیه

 کپسول آتش نشاني 

 میز مربي 

 صندلي مربي 

 صندلي کاراموز 

 وايت برد

 ماژيک وايت برد  

 

 

    انواع ابزار و تجهیزات -

    مواد مصرفي -

    وبت گیری مناسب مغز) هسته (زردآلومیزان رط -

    ه از دستگاه روغن گیری با پرس سردروش استفاد _

    یدی مناسب جهت تمايز روغن بکر وفرابکرعدد اس -

    و لرد در هنگام روغن گیری کنجالهروش جدا سازی  -

    روش بسته بندی مناسب -

  مهارت:

    یزات استفاده از ابزار و تجه-

    مل تهیه (تهیه رسپي ) دستورالع-

    از دستگاه روغن گیری با پرس سرد استفاده _

    داسازی لرد روغن با انتخاب روش ته نشیني يا فیلتراسیونج-

    جداسازی کنجاله از روغن -

    استفاده از ظروف مناسب نگهداری روغن   -

    روغن مناسب بسته بندی -

 نگرش :

 تهیه مواد سالم و بهداشتي -

 زمان و انرژی آب، رفي،مص مواد در جويي صرفه-

 رعايت اخلاق حرفه ای-
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 استاندارد آموزش 

 ی تحلیل آموزش برگه -

 عنوان : 

 روغن گیري از مغز )هسته (زرد آلو به روش پرس سرد 

 زمان آموزش

 جمع عملي نظری 

   

 ايمني  ،نگرش  مهارت ، ،دانش 

 مرتبط توجهات زيست محیطي

 ، موادابزار  ،تجهیزات 

 مصرفي و منابع آموزشي

  ايمني و بهداشت : 

 مصرف يکبار ،ماسک و کلاه دستکش و کارسفید لباس از استفاده-

 بهداشت فردی و عمومي هنگام کار  رعايت -

 کار هنگام ارگونومي رعايت-

 توجهات زيست محیطي :

 آن صحیح دفع و پسماند مناسب تفکیک -
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  برگه استاندارد تجهیزات -           

 توضیحات  تعداد  مشخصات فني و دقیق  نام  رديف

  دستگاه 2 شعله5 -فر دار گاز  اجاق 1

  دستگاه 1 کوچک يخچال 2

  دستگاه 1 سینک ظرفشويي 3

  دستگاه 1 تهويه مطبوع  تهويه سیستم 4

  جعبه 1 درب دار-استاندارد اولیه های کمک جعبه 5

  دستگاه 1 نیمه صنعتي  نمخلوط ک 6

  دستگاه3 آشپزخانه ترازو 7

  عدد 5 متر 1در 1 استیل کارمیز  8

  عدد 1 چوبي مربي میز 9

  عدد 1 پودری گرمي کیلو  6 نشاني کپسول آتش 10

  عدد 1 چرمي صندلي مربي 11

  عدد 15 پلاستیکي صندلي کارآموز 12

  دستگاه P4 1 کامپیوتر 13

  عدد 1 70×100 برد وايت تخته 14

  دستگاه 1 اشپزخانه ای  برقي بآسیا 15

  دستگاه 1 صنعتي  دستگاه پرس سرد 16

  دستگاه 1 صنعتي دستگاه نگهداری روغن 17

  دستگاه 1 صنعتي مخزن کنجاله 18

  دستگاه 1 صنعتي  ن ک دستگاه خشک 19

  دستگاه 1 صنعتي  ینگدستگاه سور ت 20

  دستگاه 1 صنعتي الوهسته زرددستگاه مغز کن  21

)شامل بشر بالون ته  یا شهیظروف ش 22

لوله -ه دستگاه سوکسل-مبرد -گرد

 (ديجداکننده تبر

  عدد 5 شیشه ای  –آزمايشگاهي 

  عدد 1 يشگاهيآزما  يبرق تریه 23

  عدد1 آزمايشگاهي نگهدارنه ظروف یفلز هيپا 24

  عدد 2 دسر ته به اندازه فاصله تا شیر آبپلاستیکي بس يو خروج یورود یها فونیس 25

  عدد 1 آزمايشگاهي انبار مخصوص نگهدارنده بالون 26

 نفر در نظر گرفته شود. 15جهیزات براي يک كارگاه به ظرفیت ت -توجه : 
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 واد مبرگه استاندارد  -                  

 توضیحات  تعداد  مشخصات فني و دقیق  نام  رديف

  کیلو گرم 30 و بهداشتي سالم، تازه  زرد آلو هستهمغز   1

  کیلو گرم  10 شده  بندی بسته و بهداشتي نمک 2

  گرم 500 شده  بندی بسته و بهداشتي زردچوبه 3

  جفت 15 مصرف يکبار دستکش 4

  عدد 15 مصرف يکبار ماسک 5

  عدد3 ، قرمز ، سبز آبي برد وايت ماژيک 7

  لیتری 4 گالن 1 محیط کار  شوينده مواد 8

  لیتری 4 گالن 1 محیط کار  کننده عفوني ضد مواد 9

  لیتر 10 شیمیايي حلال  10

  بسته  1 صافي آزمايشگاهي کاغذ 12

  دست 15 سفید  لباس کار  13

  عدد 15 يکبار مصرف  کلاه 14

  لیتر 4 ظروف  و ابزار  مواد شستشو  15

 توجه : 

 د.نفر محاسبه شو 15ک كارگاه به ظرفیت مواد به ازاء يک نفر و ي -
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  د ابزار برگه استاندار -                  

 توضیحات  تعداد  مشخصات فني و دقیق  نام  رديف

  عدد 2 آشپز خانه ای -ديجیتالي  ترازو 1

  سری 3 استیل  پیمانه و قاشق اندازه گیری 2

  سری 3 استیل قاشق  3

  عدد 51 شیشه ای –پلاستیکي  ته بندی روغن ظروف بس 4

  يک عدد  پلاستیکي چکش  5

  سری 3  مختلف سايزهای در_تفلون  قابلمه 6

  عدد5 مختلف سايزهای در -استیل چاقو برش 7

  سری 3 مختلف سايزهای در_تفلون  تابه 8

  عدد3 استیل آبکش 9

  سری  1 مختلف سايزهای در فلزی هسته شکن 10

  عدد 3 استیل ملاقه 11

  سری  1 مختلف سايزهای در استیل کف گیر 12

  سری3 مختلف سايزهای در استیل لگن 13

  عدد 3 چیني ديس 14

مخصوص شیشه های کوچک  15

 اسانس

  عدد  15 سي سي  10 -تیره

  عدد 3 آزمايشگاهي  –کوچک  هاون  16

 

 توجه : 

 ابزار به ازاء هر سه نفر محاسبه شود. -


