
 معاونت پژوهش، برنامه ريزي و سنجش مهارت 

 دفتر پژوهش، طرح و برنامه ريزي درسي 

استاندارد آموزش شایستگى 
فرآورى خانگی زعفران

 
گروه شغلي      

 صنايع غذايي

کد ملی آموزش شایستگى   
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   دفتر طرح و برنامه هاي درسي :نظارت بر تدوين محتوا و تصويب  
  2/8/5/7514:  شغل آموزش كد ملي شناسايي 

  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  

  آدرس  دفتر طرح و برنامه هاي درسي
 پلاك ، اي كشور  ، سازمان آموزش فني و حرفه 2ساختمان شماره  ،، نبش خيابان نصرت    ، خيابان خوش شماليخيابان آزادي    –تهران 
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 صنايع غذاييهاعضاء كميسيون تخصصي برنامه ريزي درسي رشت
 پريسا رستمي  ،بهروز طلايي  ،نيوشا مقبلي -

 

 :همكار براي تدوين استاندارد آموزش شغلحوزه هاي حرفه اي و تخصصي
  دفتر طرح و برنامه هاي درسي -
-   

 :فرآيند اصلاح و بازنگري
-  
-  
 



 

 
 
 
 

    شايستگي  شغلآموزش تهيه كنندگان استاندارد 

آخرين مدرك   نام و نام خانوادگي  رديف
  ايميل تلفن و، آدرس    سابقه كار مرتبط  شغل و سمت   رشته تحصيلي  تحصيلي 

 05516610291:تلفن ثابت   سال14 مربي كشاورزي فوق ليسانس  حميدرضا شمسائي 1

  : تلفن همراه 
ــل  : ايميـــــــــــــــــــــــــــــــ
SHAMSAIE51@GMAIL.C

OM 
 :تلفن ثابت   سال 3 مربي غذاييصنايع فوق ليسانس  فرنوش رهنما 2

   09151530274:تلفن همراه 
  : ايميل 
  : آدرس 

 :تلفن ثابت   سال 4  مربي صنايع غذايي ليسانس  نجمه بيگم رسولي  3

  09158531497: تلفن همراه 
  : ايميل 
  : آدرس 

 :تلفن ثابت   سال 11 سرپرست صنايع غذايي ليسانس  كاظم عطار 4

   09151515830:تلفن همراه 
  : ايميل 
  :آدرس 

كارشناس صنايع غذايي ليسانس  آيدا ثنايي لنگرودي 5
اداره نظارت 
  بر غذا و دارو

 :تلفن ثابت   سال  14

  09121386029: تلفن همراه 
  : ايميل 
  : آدرس 

مربي استان  صنايع غذايي ليسانس مهران گرجي 6
 البرز

  :تلفن ثابت  سال 10
 09126606598: تلفن همراه 

  : ايميل 
  : آدرس 

مربي استان  صنايع غذايي فوق ليسانس وجيهه تازه دل 7
 خراسان

  :تلفن ثابت  سال 12
 09153512203: تلفن همراه 

  : ايميل 
 :آدرس 

مربي استان  صنايع غذايي فوق ليسانس طيبه پريزن 8
 كرمانشاه

  :تلفن ثابت  سال 9
 09188307476: تلفن همراه 

  : ايميل 
 :آدرس 

كارشناس دفتر  تغذيه ليسانس پريسا رستمي 9
طرح و برنامه 

 درسي

  :تلفن ثابت  سال 15
  : تلفن همراه 

  : ايميل 
 :آدرس 

 
 
 



 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

  :تعاريف
  : استاندارد شغل 

 سـتاندارد حرفـه اي نيـز گفتـه     نياز براي عملكرد موثر در محيط كـار را گوينـد در بعضـي از مـوارد ا    مشخصات شايستگي ها و توانمندي هاي مورد 
  .مي شود

  : استاندارد آموزش 
  . ي يادگيري براي رسيدن به شايستگي هاي موجود در استاندارد شغل  نقشه

  :  نام يك شغل 
  . ح مورد نظر انتظار مي رود اطلاق مي شود به مجموعه اي از وظايف و توانمندي هاي خاص كه از يك شخص در سط

  : شرح شغل 
هـا ،  بيانيه اي شامل مهم ترين عناصر يك شغل از قبيل جايگاه يا عنوان شغل ، كارها  ارتباط شغل با مشاغل ديگر در يك حوزه شغلي ، مسئوليت 

  . شرايط كاري و استاندارد عملكرد مورد نياز شغل 
  : طول دوره آموزش 

  . ن و جلسات مورد نياز براي رسيدن به يك استاندارد آموزشي حداقل زما
  : ويژگي كارآموز ورودي 

  . حداقل شايستگي ها و توانايي هايي كه از يك كارآموز در هنگام ورود به دوره آموزش انتظار مي رود 
  :كارورزي

به صورت محدود يا با ماكت صورت مـي گيـرد و ضـرورت     كارورزي صرفا در مشاغلي است كه بعد از آموزش نظري يا همگام با آن آموزش عملي
د در محـل آمـوزش بـه صـورت     مانند آموزش يك شايستگي كه فر.(دارد كه در آن مشاغل خاص محيط واقعي براي مدتي تعريف شده تجربه شود

  .)بسياري از مشاغل نمي گردد با استفاده از عكس مي آموزد و ضرورت دارد مدتي در يك مكان واقعي آموزش عملي ببيند و شامل تئوريك
  : ارزشيابي 

كتبـي عملـي و اخـلاق    ، عملـي  بخـش   ه، كه شـامل س ـ فرآيند جمع آوري شواهد و قضاوت در مورد آنكه يك شايستگي بدست آمده است يا خير 
  . اي خواهد بود  حرفه

  : صلاحيت حرفه اي مربيان 
  .آموزش استاندارد انتظار مي رود  حداقل توانمندي هاي آموزشي و حرفه اي كه از مربيان دوره

  : شايستگي 
  . توانايي انجام كار در محيط ها و شرايط گوناگون به طور موثر و كارا برابر استاندارد 

  : دانش 
(  كـه مـي توانـد شـامل علـوم پايـه      . حداقل مجموعه اي از معلومات نظري و توانمندي هاي ذهني لازم براي رسيدن به يك شايستگي يا توانايي 

  . ، تكنولوژي و زبان فني باشد ) ، زيست شناسي ، شيمي ، فيزيك رياضي 
  : مهارت 

  . معمولاً به مهارت هاي عملي ارجاع مي شود . حداقل هماهنگي بين ذهن و جسم براي رسيدن به يك توانمندي يا شايستگي 
  : نگرش 

  .  از است و شامل مهارت هاي غير فني و اخلاق حرفه اي مي باشد مجموعه اي از رفتارهاي عاطفي كه براي شايستگي در يك كار مورد ني
  : ايمني 

  .مواردي است كه عدم يا انجام ندادن صحيح آن موجب بروز حوادث و خطرات در محيط كار مي شود 
  :توجهات زيست محيطي 

 .رددملاحظاتي است كه در هر شغل بايد رعايت و عمل شود كه كمترين آسيب به محيط زيست وارد گ



 

 
 
  
 
 

  :  1شغلاستاندارد آموزش نام 

  زعفرانخانگي فرآور 

 :شغلاستاندارد آموزش شرح 

 خشك كردن، جداكردن كلاله، است كه وظايفي از قبيل برداشت،صنايع غذاييگروهازشغليزعفران  خانگي يوررآف
 مانندفرآورده هاي جانبي زعفران را دارد وبا مشاغلي  تهيهاستاندارد نمودن محصول و  آلودگي زدايي، بسته بندي،

  .غذايي در ارتباط استزمايشگاه مواد و آ زعفرانكار،فروشنده زعفران،صنايع بسته بندي

  : وروديويژگي هاي كارآموز 
  پايان دوره راهنمايي:ميزان تحصيلات حداقل

   ذهني سلامت كامل جسماني و : و ذهني توانايي جسميحداقل 
  : مهارت هاي پيش نياز 

:آموزش دوره طول
 ساعت 63:      طول دوره آموزش         

  ساعت   24  :  مان آموزش نظري         ـ ز
  ساعت     39:        ـ زمان آموزش عملي    

  ساعت        -   :         كارورزي       زمان ـ 
   ساعت        -   :                    ـ زمان پروژه 

 )به درصد( بودجه بندي ارزشيابي 

  %25:  كتبي - 

  %65:عملي  - 

  %10:اخلاق حرفه اي  - 

:مربيان صلاحيت هاي حرفه اي

  سال سابقه كار مرتبط3با علوم تغذيه يا علوم صنايع غذاييليسانس 
 
 
 
 
 

                                                 
١   . Job / Competency Description 



 

  
  
  
  
  
  
  ) : اصطلاحي ( تعريف دقيق استاندارد  ٭
  
  
  
  
  ) :و اصطلاحات مشابه جهاني ( اصطلاح انگليسي استاندارد  ٭
  

Saffron  processor 

  
  
  
  : دارد مهم ترين استانداردها و رشته هاي مرتبط با اين استان ٭
  زغفرانكار-
  
  
  
  :جايگاه استاندارد شغلي از جهت آسيب شناسي و سطح سختي كار  ٭

  ......................................طبق سند و مرجع        جزو مشاغل عادي و كم آسيب  : الف 

  ......................................طبق سند و مرجع                جزو مشاغل نسبتاً سخت   : ب 

  ........................................طبق سند و مرجع           جزو مشاغل سخت و زيان آور  : ج 

            نياز به استعلام از وزارت كار    :  د 

  
 
 
 
 



 

 
 
 
 

                         2شايستگي/ شغل آموزش استاندارد 
  3كارها / شايستگي ها  -

 ناوينع رديف

  برداشت،حمل ونقل ونگهداري گل زعفران1
  تفكيك اجزاء گل زعفران2
  خشك كردن زعفران  3
  بسته بندي زعفران  4
  نگهداري زعفران   5
  كنترل كيفيت زعفران   6
  جانبي زعفران تهيه فرآوردهاي  7
  مديريت بازاريابي و فروش   8
9    

10    
11    
12    
13    
14    
15    

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
                                                 
١. Occupational / Competency Standard      
٣ . Competency / task 



 

  
  

  استاندارد آموزش 
  ي تحليل آموزش  برگه -

  : عنوان 
  برداشت،حمل ونقل و نگهداري گل زعفران

 زمان آموزش

 جمع عملي نظري  

2 5/3 5/5 

  ايمني  ،نگرش  مهارت ، ،دانش 
  مرتبط توجهات زيست محيطي

 ، موادابزار  ،تجهيزات 
  مصرفي و منابع آموزشي

  مزرعه زعفران-        :دانش 
  تكشدس-
  ظروف برداشت-
  گل زعفران-
  اتاق نگهداري-
  ساير وسايل كمك آموزشي-
  

      5/0 روش برداشت گل زعفران  -

      5/0 روش وزمان برداشت گل زعفران-

      5/0 نكات لازم در حمل ونقل گل زعفران-

      5/0 شرايط مناسب نگهداري وانبار كردن گل زعفران-
      

        :مهارت 

    2    زعفران برداشت گل-

    1    حمل ونقل گل -

    5/0    نگهداري گل -

        

  :نگرش 
  فرانعدقت در حمل ونقل ونگهداري گل ز-

  : ايمني و بهداشت 
  رعايت اصول ارگونومي -
  رعايت بهداشت فردي -
  وجود كپسول آتش نشاني در كارگاه-
  استفاده از لباس كار مناسب هنگام كار در كارگاه-

  :توجهات زيست محيطي 
-  

 



 

 
 

  استاندارد آموزش 
  ي تحليل آموزش  برگه -

  : عنوان 
  گل زعفران  يتفكيك اجزا

 زمان آموزش

 جمع عملي نظري  

3 7 10 

  ايمني  ،نگرش  مهارت ، ،دانش 
  مرتبط توجهات زيست محيطي

 ، موادابزار  ،تجهيزات 
  مصرفي و منابع آموزشي

  فرانگل زع-        :دانش 
  كنندهماشينهاي جدا-
  نخ قرمز-
  ساير وسايل كمك آموزشي-

      1  )دسته،سرگل،پوشالي(روشهاي جداسازيانواع -

ــه   - ــردن كلالـ ــته كـ ــواع دسـ ــويه،كلاله (انـ يكسويه،دوسـ
  )نما،خالص،پوشالي

1      

      1  انواع ماشينهاي جدا كننده كلاله گل-

        :مهارت 

    1    )دستي(باز كردن گل وبيرون آوردن كلاله -

    2    دسته كردن كلاله به روشهاي مختلف-

    3    كاربرد ماشين جدا كننده -

    1    )ماشيني(جدا كردن كلاله از گل-
-        

  :نگرش 
  دقت در جدا كردن كلاله از گل ودسته بندي آنها-
-  

  : ايمني و بهداشت 
  استفاده از لباس كار مناسب و بهداشتي -
  آتش نشاني در كارگاه وجود كپسول-
  رعايت نكات ايمني هنگام كار با تجهيزات-

  :توجهات زيست محيطي 
-  
 



 

  
  استاندارد آموزش 

   ي تحليل آموزش برگه -
  : عنوان 

  خشك كردن زعفران
 زمان آموزش

 جمع عملي نظري  

4 6 10 

  ايمني  ،نگرش  مهارت ، ،دانش 
  مرتبط توجهات زيست محيطي

 ، موادابزار  ،تجهيزات 
  مصرفي و منابع آموزشي

  توري سيمي-        :دانش 
  الك-
  ها انواع خشك كن-
  منبع حرارتي-
  زعفران سرگل ودسته-
سايروسايل كمك -

  آموزشي

      1  انواع روشهاي خشك كردن ونحوه انجام آنها-

هـواي گرم،خورشـيدي،تحت   (انواع خشك كن هـا تعريف -
  )يوووخلاء،انجمادي،امواج ماكر

3      

        :مهارت 

    1    ، تراكم و مدت زمان خشك كردنمحاسبه ضريب انتشار 

وانجــام زعفــران انتخــاب بهتــرين روش خشــك كــردن  -
  )هواي گرم(آن

    دقيقه15  

ساعت و 2    زعفران به روش سنتيخشك كردن  -
  دقيقه45

  

    2    كار با خشك كن -

  :نگرش 
  شك كردنبهترين روش خ در انتخاب دقت  -
  جلوگيري از به هدر رفتن زعفران -
  جلوگيري از آلودگي زعفران -

  : ايمني و بهداشت 
  يمني در حين كاررعايت ا-
  وجود كپسول آتش نشاني در كارگاه-
  استفاده از لباس كار مناسب -

  :توجهات زيست محيطي 
-  

 
 



 

 
  

  استاندارد آموزش 
  ي تحليل آموزش  برگه -

  : ن عنوا
  بسته بندي زعفران

 زمان آموزش

 جمع عملي نظري  

5 7 12 

  ايمني  ،نگرش  مهارت ، ،دانش 
  مرتبط توجهات زيست محيطي

 ، موادابزار  ،تجهيزات 
  مصرفي و منابع آموزشي

انواع ظروف بسته -        :دانش 
شيشه (بندي

اي،فلزي،پلاستيكي،كاغذي 
  )ومقوايي

  آب مقطر-
  زعفران ساب-
  نخرد ك-
  زغفران سرگل ودسته-
  ساير وسايل كمك آموزشي-

ــته      - ــهاي بس ــدي وروش ــته بن ــتفاده در بس ــورد اس ــواد م م
  )ظروف شيشه اي،فلزي،پلاستيكي،كاغذي(بندي

2      

حالـت   ( در بسـته بنـدي    نگهـداري زعفـران  انواع روشـهاي  -
  )پودري ومحلول آبي

2      

      5/0  بسته بندي شده عوامل موثر در نگهداري زعفران-
      5/0  الزامات بسته بندي زعفران-

        :مهارت 
    4    تهيه پودر ومحلول آبي زعفران-
    2    بسته بندي مناسب زعفران-
    1    ليبل زني بسته ها -

  :نگرش 
  دقت وانتخاب بهترين شيوه نگهداري وبسته بندي زعفران-
-  

  : ايمني و بهداشت 
  جهت بسته بنديز و مجااستفاده از مواد مرغوب -
  استفاده از لباس كار مناسب -

  :توجهات زيست محيطي 
-  
-  
 



 

  
  استاندارد آموزش 

  ي تحليل آموزش  برگه -
  : عنوان 
  زعفران نگهداري

 زمان آموزش

 جمع عملي نظري  

2 4 6 

  ايمني  ،نگرش  مهارت ، ،دانش 
  مرتبط توجهات زيست محيطي

 ، موادابزار  ،تجهيزات 
  مصرفي و منابع آموزشي

در صورت امكان آزمايشگاه -        :دانش 
  موادغذايي ميكروبي

  فيلم نمايشي-
  اسلايد-
  ساير وسايل كمك آموزشي-

      5/1  روش كنترل آلودگي ميكروبي زعفران انواع  -

      5/0  شرايط مناسب انبار ماني -

-        

        :مهارت 

    2    انكنترل ميزان آلودگي در زعفر-

    2    نگهداري زعفران كنترل شرايط مناسب در انبار -

-        

  :نگرش 
  دقت در كنترل آلودگي زعفران-
-  

  : ايمني و بهداشت 
  بار ميكروبيافزايش  رعايت نكات بهداشتي وجلوگيري از-
  استفاده از لباس كار مناسب -

  :توجهات زيست محيطي 
-  
-  

 
  
  
  
  
  



 

  
  

  ارد آموزش استاند
  ي تحليل آموزش  برگه -

  : عنوان 
  كنترل كيفيت زعفران 

 زمان آموزش

 جمع عملي نظري  

5/2 5/2 5 

  ايمني  ،نگرش  مهارت ، ،دانش 
  مرتبط توجهات زيست محيطي

 ، موادابزار  ،تجهيزات 
  مصرفي و منابع آموزشي

در صورت امكان آزمايشگاه -        :دانش 
  شيمي مواد غذايي

  يلمف-
  عكس واسلايد-
  ساير وسايل كمك آموزشي-

      5/0  استانداردهاي زعفران در ايران-

      5/0  استانداردهاي بين المللي زعفران-

      5/1  روشهاي شناسايي تقلبات زعفرانانواع  -

-        

        :مهارت 

    5/2    زعفران تقلبي از زعفران اصلي و تفكيك شخيصت-

-        

  :نگرش 
  در رعايت استانداردهاي كنترل كيفيت زعفراندقت -
-  

  : ايمني و بهداشت 
  استفاده از لباس كار مناسب-
-  

  :توجهات زيست محيطي 
-  
-  

 
 
 



 

  
  

  استاندارد آموزش 
  ي تحليل آموزش  برگه -

  : عنوان 
  فرآورده هاي جانبي زعفرانتهيه 

 زمان آموزش

 جمع عملي نظري  

5/3 6 5/9 

  ايمني  ،نگرش  مهارت ، ،دانش 
  مرتبط توجهات زيست محيطي

 ، موادابزار  ،تجهيزات 
  مصرفي و منابع آموزشي

  آزمايشگاه شيمي موادغذايي-        :دانش 
  فيلم-
  عكس واسلايد-
  ساير وسايل كمك آموزشي-

  كلونجر

پودر،عصـاره آبي،عصـاره   (انواع فرآورده هاي جـانبي زعفـران  -
  )...،اسانس و خشك

2      

      5/1  انواع روش هاي تهيه فرآوردهاي جانبي  زعفران-

        

        :مهارت 

    1    پودر زعفران تهيه -

    1    تهيه عصاره آبي -

    1    تهيه عصاره خشك -

    3    اسانس گيري زعفران-

  :نگرش 
  دقت و تشخيص بهترين فرآورده-

  : ايمني و بهداشت 
  فاده از ماسك ودستكشرعايت نكات بهداشتي واست-
-  

  :توجهات زيست محيطي 
-  

 
 
 



 

  
  استاندارد آموزش 

  ي تحليل آموزش  برگه -
  : عنوان 

  مديريت بازاريابي و فروش  
 زمان آموزش

 جمع عملي نظري  

2 3 5 

  ايمني  ،نگرش  مهارت ، ،دانش 
  مرتبط توجهات زيست محيطي

 ، موادابزار  ،تجهيزات 
  ابع آموزشيمصرفي و من

 A4كاغذ         :دانش 

      1  مفهوم بازاريابي  -  خودكار 

      5/0  اصول بازاريابي -

     دقيقه15  انواع خريداران  -

     دقيقه15  روشهاي موفق بازاريابي -

        :مهارت 

    5/0    انتخاب روش نگهداري  تا مرحله فروش -

    دقيقه15    انتخاب روش بازاريابي  -

ابي با توجه به نياز سنجي موقعيت جغرافيـايي و  بازاري -
  بازارهاي هدف

ساعت و 1  
  دقيقه45

  

    5/0    برآورد قيمت مناسب -

  :نگرش 
  به حداقل رسانيدن قيمت تمام شده  -
-  

  : ايمني و بهداشت 
  توجه به زمان ماندگاري و مطابقت با برچسب -
-  

  :توجهات زيست محيطي 
-  
-  



 

 
 
 

    برگه استاندارد تجهيزات -                  
  توضيحات   تعداد   مشخصات فني و دقيق   نام  رديف

    دستگاه1   اه جداكننده كلاله از گلگدست  1

    دستگاه1   بخاري گازي  2

    دستگاه1   خشك كن زعفران  3

       آزمايشگاه شيمي موادغذايي  4

    1  متناسب با مساحت   كپسول آتش نشاني  5
 

 
  برگه استاندارد مواد  -                  

  توضيحات   تعداد   مشخصات فني و دقيق   نام  رديف

    كيلوگرم1   گل زغفران  1

    عدد1   ظروف بسته بندي شيشه اي  2

    عدد1   فلزي ظروف بسته بندي  3

    عدد1    ظروف بسته بندي پلاستيكي  4

ظروف بسته بندي كاغذي   5
  ومقوايي

    عدد1  

ظروف بسته بندي فيلم ساده   6
  ومركب

    عدد1 

به ميزان    مواد آزمايشگاهي  7
  مورد نياز

  

 

 
    برگه استاندارد ابزار  -                  

  توضيحات   تعداد   مشخصات فني و دقيق نام رديف

    عدد1   سبدهاي جابجايي گل  1

    جفت3   دستكش  2

    متر2   نخ قرمز  3

    عدد  1  استاندارد   جعبه كمك هاي اوليه   4
 
 
 



 

 
 
 
 
 
 

 ) اصلي مورد استفاده در تدوين و آموزش استاندارد ( منابع و نرم افزار هاي آموزشي  -

 ناشر يا توليد كننده محل نشر سال نشر مترجم مولف عنوان منبع يا نرم افزار رديف

دانشگاه  1381  محمدكافي توليدوفرآوري فناوري-زعفران 1
فردوسي 
 مشهد

 وادب زبان

شيمي،كنترل كيفيت (زعفران 2
  )وفرآوري

انتشارات بين   مشهد  1385    سيدمحسن عاطفي
  النهرين

كشاورزي،صنعت،تغذيه (زعفران 3
  )ودرمان

علم كشاورزي   تهران  1389    شهرام مقصودي
  ايران

اصول تكنولوژي نگهداري مواد  4
 غذايي

شركت سهامي   1388 دكتر حسن فاطمي 
 انتشار 

سيد حسين مير   ته بندي مواد غذايياصول بس 5
  نظامي ضيا بري 

  آييژ    1385  

              
  مرز دانش     1384    ناصر صداقت   تكنولوژي بسته بندي مواد غذايي  6

 
 
 
 
 

 علاوه بر منابع اصلي  ) پيشنهادي گروه تدوين استاندارد ( ساير منابع و محتواهاي آموزشي  -

 /مترجم مولفين/مولف سال نشر زوهنام كتاب يا ج رديف
 مترجمين

 توضيحات ناشر محل نشر

تــــــــــراب   1380  زعفران طلاي سرخ ايران 1
  اميرقاسمي

    نشرآيندگان  تهران  

        

 
 
 
 
 
 
 
 



 

 
 
 
 

  
  

  فهرست سايت هاي قابل استفاده در آموزش استاندارد
  رديف  عنوان

WWW. Codex alimentarius. com1 

WWW. Jecfa . com 2 

WWW. food . com3 

WWW. efsa . com4 
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