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  دفتر طرح و برنامه هاي درسي نظارت بر تدوين محتوا و تصويب  :
 4/1/2517  :شغلآموزش ملي شناسايي  كد

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 آدرس  دفتر طرح و برنامه هاي درسي

 پلاك ، اي كشور  ، سازمان آموزش فني و حرفه 7، ساختمان شماره ، نبش خيابان نصرت    لي، خيابان خوش شماخيابان آزادي    –تهران 

750 

 11510099 – 0تلفن                                                     11044112دورنگار       

 Barnamehdarci @ yahoo.comآدرس الكترونيكي : 

 

 : صنايع غذايي اعضاء كميسيون تخصصي برنامه ريزي درسي رشته 

 مهندس حسن كاكوئي

 مهندس رسول پايان 

 مهندس آيدا ثنايي لنگرودي

 

  :/ همكار براي تدوين استاندارد آموزش شغلحوزه هاي حرفه اي و تخصصي 

 ر طرح و برنامه هاي درسي دفت -

-  

 فرآيند اصلاح و بازنگري :  

- 

- 
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   شايستگي    شغلآموزش رد تهيه كنندگان استاندا

 رشته تحصيلي آخرين مدرك تحصيلي  نام و نام خانوادگي رديف
شغل و 

 سمت 
 ايميل تلفن و، آدرس   سابقه كار مرتبط

علوم  ليسانس نيوشا مقبلي 1

 تغذيه

كارشناس 

بخش 

تحقيق  و 

توسعه 

 كارخانه مينو

 تلفن ثابت : سال 21

 39210712190تلفن همراه : 
  ايميل :
 كارخانه مينوآدرس : 

علوم  فوق ليسانس علي ظفري 7

 تغذيه

مدير 

تحقيق و 

توسعه 

كارخانه 

 نان آورن

 تلفن ثابت : سال 21

 39210271103تلفن همراه : 
 ايميل : 
 كارخانه نان آوران سبوسآدرس : 

 

 
علوم  فوق ليسانس علي پناهنده 9

صنايع 

 غذايي

كارشناس 

خانه ركا

ثمين نان 

 سحر

 تلفن ثابت : سال 21

 39212711329تلفن همراه : 
 ايميل : 
 كارخانه ثمين نان سحرآدرس : 

 

 

 

 تلفن ثابت :      4

 تلفن همراه : 
 ايميل : 
 آدرس :

 

 

 تلفن ثابت :      5

 تلفن همراه : 
 ايميل : 
 آدرس : 

 تلفن ثابت :      1 

 تلفن همراه : 
 ايميل : 
 آدرس :

 تلفن ثابت :      2

 همراه : تلفن 
 ايميل : 
 آدرس :
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 تعاريف : 
 استاندارد شغل : 

 ساتاندارد ررفاه اي نياف وفتاه     مشخصات شايستگي ها و توانمندي هاي مورد نياز براي عملكرد موثر در محيط كاار را وويناد در بع اي از ماوارد ا    
 .مي شود

 استاندارد آموزش : 
 براي رسيدن به شايستگي هاي موجود در استاندارد شغل . ي يادويري  نقشه

 نام يك شغل :  
 به مجموعه اي از وظايف و توانمندي هاي خاص كه از يك شخص در سطح مورد نظر انتظار مي رود اطلاق مي شود . 

 شرح شغل : 
اط شغل با مشاغل ديگر در يك روزه شغلي ، مسئوليت هاا ،  بيانيه اي شامل مهم ترين عناصر يك شغل از قبيل جايگاه يا عنوان شغل ، كارها  ارتب

 شرايط كاري و استاندارد عملكرد مورد نياز شغل . 

 طول دوره آموزش : 
 رداقل زمان و جلسات مورد نياز براي رسيدن به يك استاندارد آموزشي . 

 ويژگي كارآموز ورودي : 
 ر هنگام ورود به دوره آموزش انتظار مي رود . رداقل شايستگي ها و توانايي هايي كه از يك كارآموز د

 كارورزي:
كارورزي صرفا در مشاغلي است كه بعد از آموزش نظري يا همگام با آن آموزش عملي به صورت محدود يا با ماكت صورت ماي ويارد و وارورت    

د در محال آماوزش باه صاورت     يستگي كه فردارد كه در آن مشاغل خاص محيط واقعي براي مدتي تعريف شده تجربه شود.)مانند آموزش يك شا
 با استفاده از عكس مي آموزد و ورورت دارد مدتي در يك مكان واقعي آموزش عملي ببيند و شامل بسياري از مشاغل نمي وردد.( تئوريك

 ارزشيابي : 
كتباي عملاي و اخالاق    ، عملاي  ش بخا  ه، كه شاامل سا  فرآيند جمع آوري شواهد و ق اوت در مورد آنكه يك شايستگي بدست آمده است يا خير 

 اي خواهد بود .  ررفه

 صلاحيت حرفه اي مربيان : 
 رداقل توانمندي هاي آموزشي و ررفه اي كه از مربيان دوره آموزش استاندارد انتظار مي رود .

 شايستگي : 
 توانايي انجام كار در محيط ها و شرايط ووناوون به طور موثر و كارا برابر استاندارد . 

 ش : دان
رداقل مجموعه اي از معلومات نظري و توانمندي هاي ذهني لازم براي رسيدن به يك شايستگي يا توانايي . كاه ماي تواناد شاامل علاوم )اياه )       

 ، تكنولوژي و زبان فني باشد . ، زيست شناسي ( ، شيمي ، فيفيك رياوي 

 مهارت : 
 ي يا شايستگي . معمولاً به مهارت هاي عملي ارجاع مي شود . رداقل هماهنگي بين ذهن و جسم براي رسيدن به يك توانمند

 نگرش : 
 مجموعه اي از رفتارهاي عاطفي كه براي شايستگي در يك كار مورد نياز است و شامل مهارت هاي غير فني و اخلاق ررفه اي مي باشد .  

 ايمني : 
 رات در محيط كار مي شود .مواردي است كه عدم يا انجام ندادن صحيح آن موجب بروز روادث و خط

 توجهات زيست محيطي :

 ملارظاتي است كه در هر شغل بايد رعايت و عمل شود كه كمترين آسيب به محيط زيست وارد وردد.
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 :  1 شغل استاندارد آموزش نام 

 در صنعت نان  كنترل كيفيت كارشناس

 :  شغل استاندارد آموزش شرح 

كنترل داده اوليه و محصول نهايي همچنين كيفيت مواد كارشناس كنترل كيفيت شغلي از مشاغل روزه صنايع غذايي است كه وظايفي چون 

، مواد بسته بندي و محصول نهايي همچنين طرح ريفي سيستم ها و روشهاي جديد جهت توليد بهينه، تجفيه و تحليل آمار و اطلاعات اوليه

هده دارد و با سر)رست كنترلي كيفي و واردهاي مربوطه و ارايه راهكار عملي درخصوص ارتقاء كيفي مواد اوليه و محصول نهايي را به ع

 مديران خط توليد و كارشناسان آزمايشگاه كنترل كيفي در ارتباط است.

 : وروديويژگي هاي كارآموز 

 صنايع غذايي و ياليسانس علوم تغذيه  ميزان تحصيلات : حداقل 

 جسماني و رواني  سلامت كامل :  و ذهني توانايي جسميحداقل 

 ندارد  : ياز مهارت هاي پيش ن

:آموزش دوره  طول  

 ساعت      59طول دوره آموزش                    :     

 ساعت    15   ـ زمان آموزش نظري               :    

 ساعت     95 ـ زمان آموزش عملي                :    

 ساعت         كارورزي                       :     زمان ـ 

  ساعت         ه                            :    ـ زمان پروژ

 بودجه بندي ارزشيابي ) به درصد ( 

 %75:  كتبي -

 %15 عملي : -

 %19 اخلاق حرفه اي : -

 صلاحيت هاي حرفه اي مربيان :

 ليسانس علوم تغذيه يا صنايع غذايي با يكسال سابقه كار مرتبط

 

 

                                                 
1   . Job / Competency Description 
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 : طلاحي ( ) اص استاندارد دقيق تعريف ٭

 

كارشناس كنترل كيفيت هرگونه تغيير در مواد ا وليه ايجاد محصول جديد را از لحاظ كفي مورد بررسي قرار مي دهد 

كه اولاً در صورت تغيير مواد اوليه ويژگيهاي محصول تحت تاثير قرار نگيرد و ضمناً از ميزان مطلوبيت كافي 

 برخوردار باشد.

 

 مشابه جهاني ( : اصطلاحاتد ) و استاندار انگليسي اصطلاح ٭

In ternational organization for   ISO  standardization  

 سازماندهي خطبق استاندارد جهاني 

 

 

 :  استاندارد اين با مرتبط هاي رشته و استانداردها ترين مهم ٭

 نانهاي سنتي  

 نانهاي ماشيني غير سنتي 

 خمير مايه نان 

 رگاههاي نانواييبهداشتي كا –شرايط فني 

 

 : كار سختي سطح و شناسي آسيب جهت از شغلي استاندارد جايگاه ٭

 

 طبق سند و مرجع ......................................       الف : جزو مشاغل عادي و كم آسيب  

 ...........طبق سند و مرجع ...........................               ب : جزو مشاغل نسبتاً سخت   

 طبق سند و مرجع ........................................          ج : جزو مشاغل سخت و زيان آور  

           د :  نياز به استعلام از وزارت كار    
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  شغلآموزش استاندارد 

 ها شايستگي  -

 عناوين رديف

 روي محصول نهايي اوليه مورد نظر مواد تاثير تغيير كنترل  1

 بررسي كيفيت مواد اوليه 7

 بررسي كيفيت مواد بسته بندي 9

 بررسي كيفيت محصول نهايي 4

 آئين كارهاي مربوطه بررسي و طرح ريفي سيستم ها و روشهاي جديد و تنظيم  5

 دريافت، تجفيه، تحليل آمار و اطلاعات از واردهاي مربوطه و وفارش از آن 1

2 
رهاي عملي در خصوص شيوه هاي نظارت كيفي در جهات ارتقااء ساطح كيفاي ماواد اولياه و       ارايه راهكا

 محصول نهايي

8  

0  

19  

11  

17  

19  

14  

15  
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 استاندارد آموزش 

  ي تحليل آموزش بروه -

 :  عنوان
 اوليه مورد نظر روي محصول نهايي موادكنترل تاثير تغيير 

 زمان آموزش

 جمع عملي ظرين 

2 8 9 

 ايمني  ،نگرش  مهارت ، ،دانش 

 مرتبط توجهات زيست محيطي

 ، موادابزار  ،تجهيزات 

 مصرفي و منابع آموزشي

انواع فرمهاي مرتبط با     دانش :
   2 فرمهاي مرتبط با ارزيابي محصول - ارزيابي محصول

    

    

    

    مهارت :

ناسي و تهيه و تنظيم فرمهاي مربوط به تست انجام كارهاي كارش-
 هاي )ايلوت مواد اوليه در صورت تغيير ماده اوليه 

 2  

ليه و بسته بندي جديد/ ارسالي وانجام بررسي كيفيت نمونه مواد ا-
 از قسمت خريد و وفارش به سر)رست مستقيم يا ساير واردها

 1  

كارشناس وسط برنامه ريفي در خصوص انجام تستهاي )ايلوت ت-
 در زمانهاي مناسب  مربوطه

 1/3  

  1/3  ارزيابي رسيارسال نمونه ها براي -

و اعلام نتيجه راصل از  يافته هاي ارزيابي رسيجمع آوري -
 نظرات ارزيابها

 نگهداري مستندات مربوط به مواد اوليه جديد -

 2 
 
2 

 

 نگرش :

 يلوت براي ارزيابي صحيح و دقيقتستهاي )ا ارزيابي رسيتنظيم دقيق فرمهاي -

و ارزياابي صاحيح آنهاا بادون اعماال      يافته هااي ارزياابي رساي    دقت در جمع آوري -
 نظرسنجي

  : و بهداشت ايمني 

-  

  توجهات زيست محيطي :
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 استاندارد آموزش 
  ي تحليل آموزش بروه -

 :  عنوان

 بررسي كيفيت مواد اوليه

 زمان آموزش

 
 جمع عملي نظري

2 1 1 

 ايمني  ،نگرش  مهارت ، ،دانش 

 مرتبط توجهات زيست محيطي

 ، موادابزار  ،تجهيزات 

 مصرفي و منابع آموزشي

ليست آزمونهاي شيميايي و     دانش :

ميكروبي مورد نياز فيفيكي و 

 هر ماده اوليه
آواهي از ويژويهاي انواع مواد اوليه، آواهي از اينكه هر ماده اوليه -

 نيازمند انجام چه آزمونهاي فيفيكي شيميايي و ميكروبي است

2   

    

-    

    

    مهارت :

تطبيق يافته ها راصل از آزمونهاي فيفيكي شيميايي و ميكروبي -

 با استاندارد و مشخص كردن موارد عدم انطباق هر يك

 1  

اي بررسي و جمع آوري و نگهداري مستندات مربوط به آزمونه-

 كيفي مواد اوليه و دسترسي آسان به آنها در صورت لفوم

 1  

    

    

 نگرش :

دقت در مشخص كردن صحيح موراد عدم انطباق جوابهاي آزمايش با استاندارد  -

 مربوطه

 : و بهداشت ايمني 

- 

 توجهات زيست محيطي :

-  
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 استاندارد آموزش 

  ي تحليل آموزش بروه -

 :  عنوان
 بررسي كيفيت مواد بسته بندي

 زمان آموزش

 جمع عملي نظري 

2 1 1 

 ايمني  ،نگرش  مهارت ، ،دانش 

 مرتبط توجهات زيست محيطي

 ، موادابزار  ،تجهيزات 

 مصرفي و منابع آموزشي

 نمونه انواع مواد بسته بندي    دانش :

 
فيفيكي نمونه نتايج آزمونهاي 

 شيميايي و ميكروبي
ردهاي مجاز نتايج استاندا

 آزمونهاي ميكروبي

آواهي از ويژويهاي انواع مواد بسته بندي كه مورد استفاده  -

 قرار مي ويرند

2   

-    

-     

-     

  مهارت :
فيفيكي و راصل از آزمونهاي  يافته هاي جمع آوري و تطبيق -

 شيميايي و ميكروبي با استاندارد و مشخص كردن عدم انطباقها 

 1  

بررسي و جمع آوري و نگهداري مستندات مربوط به -
آزمونهاي كيفي مواد اوليه و دسترسي آسان به آنها در صورت 

 لفوم

 1  

-     

 نگرش :

 دقت در عدم مخاطره سامتي در مواد بسته بندي انتخاب شده -

  : و بهداشت ايمني 

- 
 

  توجهات زيست محيطي :

- 
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 دارد آموزش استان
  ي تحليل آموزش بروه -

 :  عنوان
 بررسي كيفيت محصول نهايي

 زمان آموزش

 جمع عملي نظري 

2 1 1 

 ايمني  ،نگرش  مهارت ، ،دانش 
 مرتبط توجهات زيست محيطي

 ، موادابزار  ،تجهيزات 
 مصرفي و منابع آموزشي

 نمونه انواع مواد بسته بندي    دانش :

 
 فيفيكي مونهاينمونه نتايج آز

 شيميايي و ميكروبي
استانداردهاي مجاز نتايج 
 آزمونهاي ميكروبي

   2 آواهي از ويژويهاي محصول نهايي -

    

    

    

    مهارت :

 فيفيكي راصل از آزمونهاي يافته هايجمع آوري و تطبيق -
 شيميايي و ميكروبي با استاندارد و مشخص كردن عدم انطباق

 1  

بررسي و جمع آوري و نگهداري مستندات مربوط به -
آزمونهاي كيفي مواد اوليه و دسترسي آساني به آنها در صورت 

 لفوم

 1  

    

-     

 نگرش :

 دقت در تطابق ويژويهاي فرآوردها با استانداردهاي مربوطه -

-  

 : و بهداشت ايمني 

- 

 توجهات زيست محيطي :

- 

- 
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 اندارد آموزش است
  ي تحليل آموزش بروه -

 :  عنوان

آئين بررسي و طرح ريفي سيستم ها و روشهاي جديد و تنظيم 

 كارهاي مربوطه

 زمان آموزش

 
 جمع عملي نظري

1 1 1/1 

 ايمني  ،نگرش  مهارت ، ،دانش 

 مرتبط توجهات زيست محيطي

 ، موادابزار  ،تجهيزات 

 مصرفي و منابع آموزشي

 ISOاستانداردهاي     :دانش 

   2 كار اجرايي آئين كار-

و استانداردهاي مرتبط با توليد  ISOجديدترين استانداردهاي  -

 محصول

2   

    

    

    مهارت :

تهيه  ،انجام كارهاي كارشناسي درخصوص طرح ريفي هاي جديد-

جهت انجام كار اجرايي  آئين كارو تنظيم سيستم ها و روشها و 

 فعاليتهاي واردكنترل كيفيت

 1  

)يشرو اهداف وارد )يش برد انجام كارهاي كارشناسي درخصوص -

 وارد توليدي كنترل كيفيت 

 1  

    

    

 نگرش :

  وارد توليدي داشتن ارساس مسئوليت و علاقمندي به )يشبرد اهداف  -

  : و بهداشت ايمني 

-  

  توجهات زيست محيطي :

- 
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 استاندارد آموزش 
  ي تحليل آموزش بروه -

 :  عنوان

تحليل آمار و اطلاعات از واردهاي مربوطه و  و تجفيه ،دريافت

 وفارش از آن

 زمان آموزش

 
 جمع عملي نظري

2 1/1 1/7 

 ايمني  ،نگرش  مهارت ، ،دانش 

 مرتبط توجهات زيست محيطي

 ، موادابزار  ،تجهيزات 

 مصرفي و منابع آموزشي

 كاغذ    دانش :

                            2 آشنايي با آمار و نمودارهاي آماري- خودكار

    

    

    

    مهارت :

  1  دريافت و تنظيم آمارهاي مورد نياز از اطلاعات واردهاي مربوطه-

  1/3  تجفيه و تحليل آمار و اطلاعات واردهاي مربوطه-

جفيه و تحليل و اطلاعات مورد نياز سر)رست تهيه وفارش از ت-

 مستقيم و ساير واردهاي مربوطه

 2  

 تنظيم آمار و وفارش وايعات خط توليد-

مستندسازي از وفارشها و نگهداري آنها و دسترسي آسان در -

 صورت لفوم 

 1 

2 

 

 نگرش :

 شخصي خطاهايدقت در تجفيه و تحليل آمار و كاهش  -

   :و بهداشت ايمني 

-  

  توجهات زيست محيطي :

- 
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 استاندارد آموزش 

  ي تحليل آموزش بروه -

 :  عنوان
ارايه راهكارهاي عملي در خصوص شيوه هاي نظارت كيفي در 

 جهت ارتقاء سطح كيفي مواد اوليه و محصول نهايي

 زمان آموزش

 جمع عملي نظري 

8 1/1 1/21 

 يايمن  ،نگرش  مهارت ، ،دانش 
 مرتبط توجهات زيست محيطي

 ، موادابزار  ،تجهيزات 
 مصرفي و منابع آموزشي

 ISOاستانداردهاي     دانش :

   1 استانداردهاي محصول و مواد اوليه-

   ISO 1جديدترين استانداردهاي -

    

    

    مهارت :

انجام كارهاي كارشناسي به منظور كاهش هفينه ها و اففايش -
 ي توليد بازده

 1/3  

  1/3  انجام كارهاي كارشناسي به منظور كاهش وايعات خط توليد -

  1/3  بررسي آمار و وفارشات وايعات خط توليد-

 تجفيه و تحليل علل رادث شدن وايعات-
 ارايه )يشنهاد به منظور كاهش وايعات-
رفع نواقص ارتمالي در سيستم ها و روشها در صورت نياز جهت -
 د محصول استانداردتولي

 2 
2 
2 
 

 

 نگرش :

علاقمندي و ارساس مسئوليت نسبت به ارتقاء سطح كيفي مواد اوليه ومحصول  -
 نهايي

ارساس مسئوليت و دلسوزي نسبت به جلوويري از اتلاف هفيناه هااي  واراد     -
 توليدي 

 مفيد بودن به ر ور درمحل در زمام توليد و بررسي روند آن   -
 : و بهداشت ايمني 

 رعايت بهداشت فردي  -

 كفش مخصوص ورود به كارواه و كلاه –رو)وش سفيد كار  -

 توجهات زيست محيطي :

-  
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  بروه استاندارد تجهيفات -                  

 توضيحات  تعداد  مشخصات فني و دقيق  نام  رديف

2 

1 

0 

 

1 

1 

1 

7 

 

 ميكسر 

 فر

 كنچسريفاينر

 تمپري

 ميفكار

 صندلي

 يوتركامپ

 

 )ايلوت

 معمولي

 

 

Mdf 

 

 مجهف به )فينتر و مودم

1 

1 

1 

1   

1 

1 

1       

 

     

 

 توجه : 

 نفر در نظر گرفته شود .  15تجهيزات براي يك كارگاه به ظرفيت  -
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 مواد  بروه استاندارد -                  

 توضيحات  تعداد  مشخصات فني و دقيق  نام  رديف

 خودكار 

 رمهاي نظرسنجيف

 كاغذ

فرمهاي آزمون شيميايي و  

 ميكروبي

 

 2 

2 

2 

2 

 

 

 

  

 

 

 

 

 

 

   

     

 

 

 

 توجه : 

 محاسبه شود . نفر 15و يك كارگاه به ظرفيت مواد به ازاء يك نفر  -
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  بروه استاندارد ابفار  -                  

 توضيحات  تعداد  مشخصات فني و دقيق  نام  رديف

2 

1 

0 

1 

1 

1 

7 

 

 اسلايد

 فيلم آموزشي

 كپي

 فكس

 وردنه

 دماسنج

 l Excceنرم اففار

 

 
 
 
 
 
 

 ديجيتال 

1 

1 

1 

1 

1 

1 

                 

 

8 

 

9 

23 

 نمونه انواع مواد بسته بندي

 
نمونه نتايج آزمونهاي شيميايي و 

 ميكروبي
استانداردهاي مجاز نتايج آزمونهاي 

 ميكروبي

 سري1 

 

  سري1

 

 سري 1

 

  سري 1  استانداردهاي ايفو 22

     

     

     

     

     

     

     

     

 

 توجه : 

 ابزار به ازاء هر سه نفر محاسبه شود . -
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  ) اصلي مورد استفاده در تدوين و آموزش استاندارد (منابع و نرم اففار هاي آموزشي  -

 ناشر يا توليد كننده محل نشر سال نشر مترجم مولف فارعنوان منبع يا نرم اف رديف

كنتاارل كيفياات مااواد    

 غذايي

ساااايد ارمااااد  

 شهيدي يا ساقي

 آزاده قرباني 

 رسن سرائي

شااهرام نقااي زاده 

 رئيسي

نقااااااااش  2081 -

 وستران بهار

نقاااش وساااتران 

 بهار

       

       

 

 

 

 

 

 

 

   وين استاندارد ( علاوه بر منابع اصليمحتواهاي آموزشي ) )يشنهادي وروه تدمنابع و ساير  -

 مترجم/ مولف / مولفين سال نشر نام كتاب يا جفوه رديف

 مترجمين

 توويحات ناشر محل نشر
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 فهرست سايت هاي قابل استفاده در آموزش استاندارد

 رديف عنوان

www.eatright.com 1 

www.mayoclinic.com/h/ealth/nutrition-and-healthy-eating/my00431  2 

 www.tebyan.net/ 3 

www.aftabir.com/ 4 

 5 

 6 

 7 

 
8 

 9 

 10 

 

 

 

 

 

 

 

 

 


