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  دفتر طرح و برنامه هاي درسي   : نظارت بر تدوين محتوا و تصويب
  11/63/1/1-0 :   شناسايي شغل مليشماره

  89/02/25 :  شروع اعتبار
  93/02/25 : پايان اعتبار

  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  

  : آدرس 
   259، شماره ، سازمان آموزش فني و حرفه اي كشور  2، ساختمان شماره  ، نبش نصرت   ، خيابان خوش شمالي خيابان آزادي –تهران 
   66569900              تلفن                     66944117       نگاردور

 : برنامه ريزي درسي رشتهاعضاء كميسيون تخصصي
  
 

  : حوزه هاي حرفه اي و تخصصي همكار براي تدوين استاندارد شغل و آموزش
  اداره كل فني و حرفه اي استان زنجان

 

  : نگري فرآيند اصلاح و باز
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   و آموزششغلتهيه كنندگان استاندارد 
  مرتبط ي تجربي سابقه  رشته تحصيلي  مدرك  نام و نام خانوادگي  رديف

  آموزشي پژوهشي  صنايع غذاييمهندسي  كارشناسي ارشد  شلاله زاد فتاح  1
  آموزشي پژوهشي  صنايع غذاييمهندسي  كارشناسي ارشد  نوشين شاه گلي  2
  آموزشي پژوهشي  شيميمهندسي  كارشناسي ارشد  شاهد پرويني  3
  آموزشي پژوهشي  شيميمهندسي  كارشناسي ارشد  ميترا كوشا  4
   سال6  يصنايع غذايمهندسي   كارشناسي ارشد  فرانك رحيم زاده  5
  آموزشي پژوهشي  صنايع غذاييمهندسي  كارشناسي ارشد  امير ارجمند  6
7         
8       
9       
10       
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 :تعاريف
   : استاندارد شغل

  .مشخصات شايستگي ها و توانمندي هاي مورد نياز براي عملكرد موثر در محيط كار را گويند در بعضي از موارد استاندارد حرفه اي نيز گفته مي شود 
  : استاندارد آموزش 

   .ي يادگيري براي رسيدن به شايستگي هاي موجود در استاندارد شغل  نقشه
  :  نام يك شغل 

  . به مجموعه اي از وظايف و توانمندي هاي خاص كه از يك شخص در سطح مورد نظر انتظار مي رود اطلاق مي شود 
   : شرح شغل

، بيانيه اي شامل مهم ترين عناصر يك شغل از قبيل جايگاه يا عنوان شغل ، كارها  ارتباط شغل با مشاغل ديگر در يك حـوزه شـغلي ، مـسئوليت هـا                               
  . شرايط كاري و استاندارد عملكرد مورد نياز شغل 

  : طول دوره آموزش 
  . حداقل زمان و جلسات مورد نياز براي رسيدن به اهداف يك استاندارد آموزشي 

  : ويژگي كارآموز ورودي 
  . حداقل شايستگي ها و توانايي هايي كه از يك كارآموز در هنگام ورود به دوره آموزش انتظار مي رود 

  : ارزشيابي 
كتبي عملي و اخلاق حرفـه اي    ،  عملي   بخش   ه، كه شامل س   فرآيند جمع آوري شواهد و قضاوت در مورد آنكه يك شايستگي بدست آمده است يا خير                 

  . خواهد بود 
  : صلاحيت حرفه اي مربيان 

  .ود حداقل توانمندي هاي آموزشي و حرفه اي كه از مربيان دوره آموزش استاندارد انتظار مي ر
  : شايستگي 

  . توانايي انجام كار در محيط ها و شرايط گوناگون به طور موثر و كارا برابر استاندارد 
  : دانش 

، رياضي  ( كه مي تواند شامل علوم پايه       . هني لازم براي رسيدن به يك شايستگي يا توانايي          از معلومات نظري و توانمندي هاي ذ      حداقل مجموعه اي    
  . ، تكنولوژي و زبان فني باشد ) ست شناسي ، زي، شيمي فيزيك 

  : مهارت 
  . معمولاً به مهارت هاي عملي ارجاع مي شود . حداقل هماهنگي بين ذهن و جسم براي رسيدن به يك توانمندي يا شايستگي 

  : نگرش 
  .  فني واخلاق حرفه اي مي باشد مجموعه اي از رفتارهاي عاطفي كه براي شايستگي در يك كار مورد نياز است و شامل مهارت هاي غير 

  : ايمني 
  .مواردي است كه عدم يا انجام ندادن صحيح آن موجب بروز حوادث و خطرات در محيط كار مي شود 

  :توجهات زيست محيطي 
 .ين آسيب به محيط زيست وارد گرددملاحظاتي است كه در هر شغل بايد رعايت و عمل شود كه كمتر
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  شكلات سازي كارخانه تكنسين آزمايشگاه شيميايي : شغلنام 

 بوده و شايستگيهايي از قبيل صنايع غذايي در حوزه  سازيشكلات كارخانه تكنسين آزمايشگاه شيميايي : شغل شرح
اندازه ،جداسازي اجزاي شكلات ،شكلات  محصول نهايي آزمايشات شيميايي سازي،شكلات اوليه مواد آزمايشات شيميايي

داردو با مشاغل سرپرست آزمايشگاه صنايع غذايي ،  را شكلات در توليد گيري اجزاي شكلات وكروماتوگرافي رنگ ها
مدير كنترل كيفي كارخانه   ويع غذايي ، كارشناسان ادارات نظارت بر مواد غذايي و استانداردسرپرست توليدكارخانه صنا

      . در ارتباط استصنايع غذايي

    ورودي ويژگي هاي كارآموز
  صنايع غذاييكارشناس : ميزان تحصيلات حداقل 
  سلامت كامل:  توانايي جسميحداقل 

  اردند : مهارت هاي پيش نياز اين استاندارد

   موزشآ دوره طول
  ساعت 170  :                آموزش    دوره طول

  ساعت 65 :                ـ زمان آموزش نظري
  ساعت 105 :                 ـ زمان آموزش عملي

  ساعت   -    :                                 زيروكارـ 
  ساعت     - :                               ـ زمان پروژه

   شيوه ارزشيابي
 %65: آزمون عملي  

 %25: آزمون كتبي عملي 

 %10: اخلاق  حرفه اي 

   صلاحيت هاي حرفه اي مربيان
   سال سابقه كار در اين زمينه3دارا بودن حداقل مدرك تحصيلي فوق ليسانس صنايع غذايي با  -
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   شايستگياستاندارد 
   سازيشكلات كارخانه مياييتكنسين آزمايشگاه شي 

  يشايستگي ها -

  ها توانايي رديف

 شكلات توليد تشخيص قند كريستالي و قند آمورف مورد مصرف درتوانايي   1

   شكلاتجداسازي و اندازه گيري اجزاي توانايي   2

  شكلات ويسكوزيتهتوانايي اندازه گيري   3

  و خاكستر شكلات اندازه گيري سختيتوانايي   4

 شكلات به كار رفته در توليد كروماتوگرافي رنگ هايتوانايي   5

   آزمون مقاومت گرمايي شكلات و تعيين ضريب انبساط شكلات آناليز توانايي  6

  و رطوبت شكلاتتوانايي اندازه گيري چربي   7

   وانجام مناسب واكنش مايلارد در توليد شكلاتقند شكلاتاندازه گيري  توانايي  8

  ررسي و بهبود بافت شكلاتتوانايي ب  9

  شكلات مناسب بسته بندي و كنترلتوانايي   10
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  استاندارد آموزش 
   سازيشكلات كارخانه تكنسين آزمايشگاه شيميايي

  ي تحليل آموزشي   برگه-
 

 زمان آموزش

 جمع عملي ظرين

  : عنوان توانايي 
توانايي تشخيص قند كريستالي و قند آمورف مورد 

  مصرف در توليد شكلات
4  8  12  

  

    ايمني،نگرش   مهارت ،،دانش 
  مرتبط توجهات زيست محيطي

 ، مواد ابزار ،تجهيزات 
  مصرفي و منابع آموزشي

  : دانش 
   انواع قندهاي مورد استفاده در توليد شكلات-
  مفهوم قند آمورف و قند كريستالي -
   تاثير نوع قند در طعم شكلات-

  

2  

1  

1  

    

  : مهارت 
  تعيين نوع قند مصرفي در تهيه شكلات  تحليل و-
  تعيين قند آمورف تحليل و -
  تعيين قند كريستالي  تحليل و-

  
  4  

2  

2  

  

  : نگرش 
   بهينه سازي محصول توليدي -

  : ايمني 
  دقت هنگام ذوب شكلات -

  :توجهات زيست محيطي 
-   

  

  بشر -

 پليتاستير  -

 دماسنج -

 ترازو -

 شكر -

شير خشك بدون  -
 چربي

 شيريني يا شكلات -
  مختلف هاي
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  استاندارد آموزش 
   سازيشكلات كارخانه تكنسين آزمايشگاه شيميايي

  ي تحليل آموزشي   برگه-
 

 زمان آموزش

 جمع عملي نظري

  : عنوان توانايي 
  توانايي جداسازي و اندازه گيري اجزاي شكلات

6  8  14  

  

    ايمني،نگرش   مهارت ،،دانش 
  مرتبط يتوجهات زيست محيط

 ، مواد ابزار ،تجهيزات 
  مصرفي و منابع آموزشي

  : دانش 
  ديسپرسيونمفهوم  -

 مفهوم انكسار -

  جداسازي اجزاي شكلات هايروشانواع  -

  اندازه گيري اجزاي شكلاتانواع  -

2  

2  

1  

1  

    

  : مهارت 
  جداسازي اجزاي شكلات توسط لرزاندن  -
  جداسازي اجزاي شكلات بر مبناي سرعت سقوط -
   اندازه گيري اجزاي شكلات-

    

2  

2  

4  

  

  : نگرش 
  بهينه سازي كنترل كيفيت -

  : ايمني 
-   

  : توجهات زيست محيطي 
-   

  كاغذ صافي  -

   پليت-
   كرنومتر-
  ميكروسكوپ-
  صافي-
  ترازو-
  ميكرومتر-
  روغن آفتاب گردان-
  لاتانواع شك-
   عدس-
  برنج-
  نخود-
  دانه آفتاب گردان خشك-
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  موزش استاندارد آ
   سازيشكلات كارخانه تكنسين آزمايشگاه شيميايي

  ي تحليل آموزشي   برگه-
 

 زمان آموزش

 جمع عملي نظري

  : عنوان توانايي 
  اندازه گيري ويسكوزيته شكلاتتوانايي 

10  12  22  

  

    ايمني،نگرش   مهارت ،،دانش 
  مرتبط توجهات زيست محيطي

 ، مواد ابزار ،تجهيزات 
  بع آموزشيمصرفي و منا

  : دانش 
 سيال غير نيوتني -

 ويسكوزيته ظاهري و تنش برش -

 ويسكومتر گوي انداز -

  flow cupويسكومتر  -

  ويسكومتر متحدالمركز -

1  

2  

2  

2  

3  

    

  : مهارت 
   ويسكومتر گوي اندازآناليز و بكارگيري -
  flow cupويسكومتر ي آناليز و بكارگير -

  تعيين ويسكوزيته با دامنه گسترده از نرخ هاي برش-

  3  

3  

6  

  

  : نگرش 
   شكلاتمحصولظاهر  بهينه سازي -

  : ايمني 
  دقت هنگام ذوب كردن شكلات  -

  : توجهات زيست محيطي 
-   

ويسكومتر گوي  -
 انداز

 flowويسكومتر  -

cup  

ويسكومتر  -
  متحدالمركز
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  استاندارد آموزش 
   سازيشكلات كارخانه تكنسين آزمايشگاه شيميايي

   تحليل آموزشي ي  برگه-
 

 زمان آموزش

 جمع عملي نظري

  : عنوان توانايي 
   شكلاتو خاكستر اندازه گيري سختي توانايي 

4  10  14  

  

    ايمني،نگرش   مهارت ،،دانش 
  مرتبط توجهات زيست محيطي

 ، مواد ابزار ،تجهيزات 
  مصرفي و منابع آموزشي

  : دانش 

 سختي شكلات -

 عوامل موثر در بافت شكلات -

   شكلاتمقدار مواد غير آلي در تركيباهميت تعيين  -

1  

2  

1  

    

  : مهارت 
  مايي بر سفتي شكلاتتعيين رابطه تغييرات د -
 بررسي رابطه تركيب شكلات و وزن آن و تعيين تفاوت بين محصولات             -

  پوشش دار و قالب گيري شده
   اندازه گيري خاكستر شكلات-

    

2  

4  

4  

  

  : نگرش 
   ازطريق افزايش كيفيترعايت حقوق مصرف كننده -

  : ايمني 
  دقت هنگام كار با كوره جهت تعيين خاكستر شكلات -
  : وجهات زيست محيطي ت

  لزوم سوزاندن محصول زير هود جهت جلوگيري از پخش دود حاصل در محيط -

  كوره -

   چراغ گاز-
  بوته چيني-
  هود-
وزنه هاي نيم و يك -

  كيلويي
   سكوي چرخش-
ميله فلزي پهن با نوك -

  مخروطي
محفظه با دماي كنترل -

  شده
  ميكروسكوپ متحرك-
   ترازو -
   شكلات ميله اي-
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  استاندارد آموزش 
   سازيشكلات كارخانه تكنسين آزمايشگاه شيميايي

  ي تحليل آموزشي   برگه-
 

 موزشزمان آ

 جمع عملي نظري

  : عنوان توانايي 
كروماتوگرافي رنگ هاي به كار رفته در توليد توانايي 
  شكلات

6  13  19  

  

    ايمني،نگرش   مهارت ،،دانش 
  مرتبط توجهات زيست محيطي

 ، مواد ابزار ،تجهيزات 
  مصرفي و منابع آموزشي

  : دانش 
  مفهوم كروماتوگرافي -
   كروماتوگرافي هايروشانواع  -
   اهميت كروماتوگرافي رنگ ها-

  

2  

3  

1  

    

  : مهارت 
   تهيه محلول هاي مورد نياز جهت انجام كروماتوگرافي -
  جداسازي رنگ از شكلات -
   تجزيه رنگ هاي خوراكي به اجزاء تشكيل دهنده آن ها-

    

2  

2  

9  

  

  : نگرش 
  شكلاتدر تهيه گ هاي مجاز مواد و رن ضرورت استفاده از -

  : ايمني 
  دقت هنگام استفاده از محلول آمونياك -

  : توجهات زيست محيطي 
  جلوگيري از پخش بخارات آمونياك در محيط -

  شيريني رنگي -

   بشر-
  ي بن مار-
   هيتر-
  آمونياك% 1محلول -
  پشم سفيد-
  اسيد استيك-
  اتيل استات-
  پروپانول- 2-
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  استاندارد آموزش 
   سازيشكلات كارخانه تكنسين آزمايشگاه شيميايي

  ي تحليل آموزشي   برگه-
 

 زمان آموزش

 جمع عملي نظري

  : عنوان توانايي 
 و تعيين  آزمون مقاومت گرمايي شكلات آناليزتوانايي

  ضريب انبساط شكلات
4  8  12  

  

    ايمني،نگرش   مهارت ،،دانش 
  مرتبط توجهات زيست محيطي

 ، مواد ابزار ،تجهيزات 
  مصرفي و منابع آموزشي

  : دانش 
 مقاومت گرمايي -

 تاثير نوع شكلات بر مقاومت گرمايي -

   طضريب انبسا -

  تاثير تفاوت سرعت انبساط اجزاي شكلات بر مقاومت آن -

1  

1  

1  

1  

    

  : مهارت 
  آزمون مقاومت گرمايي شكلات -
  يي شكلات بررسي تاثير عوامل مختلف بر مقاومت گرما-
   مقايسه ضريب انبساط اجزاي شكلات-

    

3  

2  

3  

  

  : نگرش 
  افزايش مشتري پسندي شكلات -

  : ايمني 
  استفاده از دستكش مخصوص جهت كار با حمام آب گرم و آون -

  : توجهات زيست محيطي 
-   

  آون -

   كاغذ صافي-
   چاقو -
   يخچال -
 ترازو-

   انواع شكلات-

   حمام بخار -
   فلاسك-
   لوله شيشه اي-
   ترمومتر-
   محلول قندي-
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  استاندارد آموزش 

   سازيشكلات كارخانه تكنسين آزمايشگاه شيميايي

  ي تحليل آموزشي   برگه-
 

 زمان آموزش

 جمع عملي نظري

  : عنوان توانايي 
    و رطوبت شكلاتاندازه گيري چربيتوانايي 

6  16  22  

  

    ايمني،نگرش   مهارت ،،دانش 
  مرتبط توجهات زيست محيطي

 ، مواد ابزار ،تجهيزات 
  مصرفي و منابع آموزشي

  : دانش 
   رطوبت آزاد و تركيب شده -
   كارل فيشر هايروشمفهوم  -
  مفهوم سوكسله -
  ضرورت اندازه گيري ميزان رطوبت و چربي شكلات -

1  

2  

2  

1  

    

  : مهارت 
 تعيين رطوبت آزاد شكلات -

  ندازه گيري رطوبت به روش كارل فيشرا -
   اندازه گيري چربي به روش سوكسله-

    

4  

4  

8  

  

  : نگرش 
  بهبود خواص ارگانولپتيك شكلات -

  : ايمني 
  دقت جهت عدم استنشاق بخارات حلال هاي آلي -

  : توجهات زيست محيطي 
  دفع صحيح پساب حاصل ازسوكسله به فاضلاب -

   آون-

   پليت-

   شن خشك-

   فرم آميد-

   كلروفرم-

  متانول-

   الكترود پلاتينيومي-

   معرف پيريدين-

   ترازو-

  حلال هاي آلي-

  دستگاه سوكسله-
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  استاندارد آموزش 
  راتور فيلر كارخانه شكلات سازياپ

  ي تحليل آموزشي   برگه-
 

 زمان آموزش

 جمع عملي نظري

  : توانايي عنوان 
انجام مناسب بررسي توانايي اندازه گيري قند شكلات و
   واكنش مايلارد در توليد شكلات

12  10  22  

  

    ايمني،نگرش   مهارت ،،دانش 
  مرتبط توجهات زيست محيطي

 ، موادبزار  ا،تجهيزات 
  مصرفي و منابع آموزشي

  : دانش 
 محلول هاي فهلينگ -

 اندازه گيري قند  ضرورت -

 واكنش مايلارد -

  واكنش استركر -

  

1  

2  

6  

3  

  

  

  : مهارت 
   تهيه محلول هاي فهلينگ-
  د شكلاتاندازه گيري قن -
   واكنش مايلاردآزمايش -

  

2  

4  

4  

  

  : نگرش 
  بهبود طعم شكلات -

  : ايمني 
 دقت هنگام جوشاندن محلول قندي -

  : توجهات زيست محيطي 
  دفع صحيح محلول هاي حاصل از تيتراسيون -

 a محلول فهلينگ -

 b محلول فهلينگ -

   معرف متيلن بلو-
   هات پليت-
  سنگ جوش-
  بورت -
   مگنت-
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  استاندارد آموزش 

   سازيشكلات كارخانه تكنسين آزمايشگاه شيميايي

  زشي ي تحليل آمو  برگه-
 

 زمان آموزش

 جمع عملي نظري

  : عنوان توانايي 
  توانايي بررسي و بهبود بافت شكلات

7  13  20  

  

    ايمني،نگرش   مهارت ،،دانش 
  مرتبط توجهات زيست محيطي

 ، مواد ابزار ،تجهيزات 
  مصرفي و منابع آموزشي

  : دانش 
  آزمايش خمش سه نقطه اي -

 NMR اصطلاح -

  DSC اصطلاح -

1  

3  

3  

  

  

  : مهارت 
   بافت شكلات و تعيينبررسي -
   اندازه گيري نسبت چربي مايع به جامد در شكلات-
   تعيين نوع كريستال موجود در شكلات-

  

 
 

4 

3 

6  

  

  : نگرش 
  افزايش رضايت مصرف كننده -

  : ايمني 
  كار با دستگاه ها رعايت نكات ايمني در -

  : هات زيست محيطي توج
-   

   ابزار سنجش بافت-

- MRI 
- DSC 
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  استاندارد آموزش 

   سازيشكلات كارخانه تكنسين آزمايشگاه شيميايي

  ي تحليل آموزشي   برگه-
 

 زمان آموزش

 جمع عملي نظري

  : عنوان توانايي 
    بسته بندي مناسب شكلات و توانايي كنترل

6  7  13  

  

    ايمني،نگرش   مهارت ،،دانش 
  رتبطم توجهات زيست محيطي

 ، مواد ابزار ،تجهيزات 
  مصرفي و منابع آموزشي

  : دانش 
  شكلات ميزان ماندگاري  -
   انواع بسته بندي-
   مفهوم بسته بندي گردشي-
  بسته بندي رباتيك مفهوم -

  

3  

1  

1  

1  

    

  :مهارت 

 بهبود ماندگاري شكلات -

 انجام بسته بندي گردشي -

  انجام بسته بندي رباتيك -

    

3  

2  

2  

  

  : نگرش 
   ازطريق بسته بندي مناسبافزايش ماندگاري محصول -

  : ايمني 
-   

  : توجهات زيست محيطي 
-   

جزوات بسته  -
  بندي



 

  
  

     برگه استاندارد تجهيزات ، مواد ، ابزار -

  شماره  تعداد   مشخصات فني   رديف

     سري15  ديتا شيت هاي شكلات  1
    يك دستگاه  ديتا پروژكتور  2
    د  عد15  فلش مموري  3

   15  صندلي  4
   15  ميز  5

    يك عدد  كپسول اطفاء حريق  6
    يك عدد  جعبه كمك هاي اوليه  7

    يك دستگاه  پرينتر  8
    يك سري براي هر دو نفر  لوازم كمك آموزشي  9

     جفت15  روپوش و دستكش  10

     عدد2  ليتري4آون  11

    يك عدد  آب مقطرگيردستگاه   12

    دد ع3  دستگاه بورت اتوماتيك  13

     عدد5  دستگاه هم زن مغناطيسي  14

    عدد 15  پيپت  15

     عدد15  ارلن ماير  16

     عدد15  استوانه مدرج  17

     عدد15  بشر  18

     عدد3  ترازوي حساس  19

     عدد3  هيتر  20

     عدد3 حمام آب گرم  21
    عدد15 پوآر  22
    عدد15 مگنت  23



 

     عدد3 كوره  24
     عدد3 بوته چيني  25

  
  
 

  شماره  تعداد   مشخصات فني   ديفر

    سي سي100 معرف متيلن بلو 26

27 a گرم100 فهلينگ    

28 b گرم100 فهلينگ    
 

    عدد15 جزوات بسته بندي 29

   يك عدد ابزار سنجش بافت 30

31 MRI يك عدد   

32 DSC 
   يك عدد  

    گرم50  سنگ جوش 33

    عدد15 پليت 34

    گرم50  شن خشك 35

رم آميدف 36     يك ليتر 

    يك ليتر كلروفرم 37

    يك ليتر متانول 38

    عدد2 الكترود پلاتينيومي 39

    سي سي100 معرف پيريدين 40

    يك ليتر حلال هاي آلي 41

   يك عدد دستگاه سوكسله 42

   يك بسته كاغذ صافي 43

    عدد5 چاقو 44

   يك عدد يخچال 45

   يك كيلو انواع شكلات 46



 

   يك عدد فلاسك 47

   يك عدد لوله شيشه اي 48

    يك ليتر محلول قندي 49

    عدد5 ترمومتر 50

   يك كيلو  شيريني رنگي 51

    يك ليتر  ياكآمون% 1محلول  52
    گرم50 پشم سفيد 53
    يك ليتر اسيد استيك 54
    يك ليتر اتيل استات 55
پروپانول-2 56     يك ليتر 
    عدد3  چراغ گاز 57
    عدد3 هود 58
    جفت3 وزنه هاي نيم و يك كيلويي 59
    عدد3 سكوي چرخش 60
   يك كيلو شكلات ميله اي 61
   يك عدد ميكروسكوپ متحرك 62
    عدد3 محفظه با دماي كنترل شده 63
    عدد5 ميله فلزي پهن با نوك مخروطي 64
   يك عدد  ويسكومتر گوي انداز 65
ك عددي  flow cupويسكومتر  66    
   يك عدد  ويسكومتر متحدالمركز 67
68 

   يك كيلو شكر

69 
   يك كيلو شير خشك بدون چربي

   يك كيلو شيريني يا شكلات هاي مختلف 70
    عدد3 كرنومتر 71
   يك عدد ميكروسكوپ 72



 

    عدد5 صافي 73
    عدد5 ميكرومتر 74
   يك كيلو عدس 75
   يك كيلو برنج 76
   يك كيلو نخود 77
   يك كيلو  روغن آفتاب گردان 78

  
  
  .  نفر در نظر گرفته شود 15 تجهيزات براي يك كارگاه به ظرفيت -
  . ابزار به ازاء هر سه نفر محاسبه شود -
  . مواد به ازاء يك نفر كارآموز محاسبه شود -



 

  
  
  
 
  

  

  منابع و نرم افزار هاي آموزشي  -

 شرح رديف

 Stephen T.Beckett نوشته – The Science of Chocolateكتاب  1

2  
  

   ها كار با دستگاههايدستورالعمل

3  
  

  جزوات آموزشي و كتاب هاي شكلات

4  
  
  

  جزوات استانداردهاي ملي ايران در مورد شكلات

5  
  

  اينترنت
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