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  دفتر طرح و برنامه هاي درسي   : نظارت بر تدوين محتوا و تصويبش
  5/1/7513 :   شناسايي شغل مليشماره

  1/3/89 :  شروع اعتبار
  1/3/93  : پايان اعتبار

  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  

  : آدرس 
   259، شماره ان آموزش فني و حرفه اي كشور ، سازم 2، ساختمان شماره  ، نبش نصرت   ، خيابان خوش شمالي خيابان آزادي –تهران 

   66569900              تلفن                     66944117       نگاردور

  : صنايع غذايياعضاء كميسيون تخصصي برنامه ريزي درسي رشته
  
 

  : رد شغل و آموزشحوزه هاي حرفه اي و تخصصي همكار براي تدوين استاندا
  
  اداره كل آموزش فني و حرفه اي استان مازتدران -
 

  : فرآيند اصلاح و بازنگري 
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  گان استاندارد شغلتهيه كنند

 مرتبط يي تجرب سابقه  رشته تحصيلي  مدرك  نام و نام خانوادگي رديف
   سال13  )شيلاتي(ي غذايفرآوري محصولات   دكتراي تخصصي  مسعود  رضائي 1

  سال5  )لبني( صنايع غدايي كارشناس ارشد  حامد اردشير 2

  سال5  )لبني(صنايع غدايي  كارشناس  جتبي رضائيم 3

  سال12  شيمي كارشناس  صغرا علي پور 4

  سال3  كامپيوتر كارشناس  ميلاد علي پور 5

6       
7       
8       
9       
10       

  گان استاندارد آموزشتهيه كنند

 مرتبط ي تجربي سابقه  رشته تحصيلي  مدرك  نام و نام خانوادگي رديف
   سال13  )شيلاتي(فرآوري محصولات غذايي   دكتراي تخصصي  مسعود  رضائي 1

  سال5  )لبني(صنايع غدايي  كارشناس ارشد  حامد اردشير 2

  سال5  )لبني(صنايع غدايي  كارشناس  مجتبي رضائي 3

  سال12  شيمي كارشناس  صغرا علي پور 4

  سال3  كامپيوتر كارشناس  ميلاد علي پور 5

6       
7       
8       
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 :تعاريف
   : استاندارد شغل

  .مشخصات شايستگي ها و توانمندي هاي مورد نياز براي عملكرد موثر در محيط كار را گويند در بعضي از موارد استاندارد حرفه اي نيز گفته مي شود 
  : استاندارد آموزش 

  . ي يادگيري براي رسيدن به شايستگي هاي موجود در استاندارد شغل  نقشه
  :  نام يك شغل 

  . به مجموعه اي از وظايف و توانمندي هاي خاص كه از يك شخص در سطح مورد نظر انتظار مي رود اطلاق مي شود 
   : شرح شغل

يل جايگاه يا عنوان شغل ، كارها  ارتباط شغل با مشاغل ديگر در يك حـوزه شـغلي ، مـسئوليت هـا ،                      بيانيه اي شامل مهم ترين عناصر يك شغل از قب         
  . شرايط كاري و استاندارد عملكرد مورد نياز شغل 

  : طول دوره آموزش 
  . حداقل زمان و جلسات مورد نياز براي رسيدن به اهداف يك استاندارد آموزشي 

  : ويژگي كارآموز ورودي 
  . يستگي ها و توانايي هايي كه از يك كارآموز در هنگام ورود به دوره آموزش انتظار مي رود حداقل شا

  : ارزشيابي 
كتبي عملي و اخلاق حرفـه اي    ،  عملي   بخش   ه، كه شامل س   فرآيند جمع آوري شواهد و قضاوت در مورد آنكه يك شايستگي بدست آمده است يا خير                 

  . خواهد بود 
  : ن صلاحيت حرفه اي مربيا

  .حداقل توانمندي هاي آموزشي و حرفه اي كه از مربيان دوره آموزش استاندارد انتظار مي رود 
  : شايستگي 

  . توانايي انجام كار در محيط ها و شرايط گوناگون به طور موثر و كارا برابر استاندارد 
  : دانش 

، رياضي  ( كه مي تواند شامل علوم پايه       . سيدن به يك شايستگي يا توانايي       هني لازم براي ر   از معلومات نظري و توانمندي هاي ذ      حداقل مجموعه اي    
  . ، تكنولوژي و زبان فني باشد ) ، زيست شناسي ، شيمي فيزيك 

  : مهارت 
  . معمولاً به مهارت هاي عملي ارجاع مي شود . حداقل هماهنگي بين ذهن و جسم براي رسيدن به يك توانمندي يا شايستگي 

  : نگرش 
  .  وعه اي از رفتارهاي عاطفي كه براي شايستگي در يك كار مورد نياز است و شامل مهارت هاي غير فني واخلاق حرفه اي مي باشد مجم

  : ايمني 
  .مواردي است كه عدم يا انجام ندادن صحيح آن موجب بروز حوادث و خطرات در محيط كار مي شود 

  :توجهات زيست محيطي 
 .ين آسيب به محيط زيست وارد گرددل بايد رعايت و عمل شود كه كمترملاحظاتي است كه در هر شغ
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  لبنيتكنسين آزمايشگاه ميكروب فرآورده هاي : نام شغل 
  1شغل شرح

 در ايـن شـغل    كهي باشدمغذايي شغلي از مشاغل گروه صنايع  تكنسين آزمايشگاه ميكروب فرآورده هاي لبني
سترون سازي فضاي كار و محيط كشت، تهيـه محـيط كـشت ميكـروب، رقـت سـازي و انجـام آزمـايش هـاي                        

 در اين شغل فرد بـا  .مي گردد موجود مقايسه استانداردهاي با نتايج حاصل و. ميكروبي در آن صورت مي گيرد
و كارشناس كنترل كيفي كارخانه در ارتباط       ) يشير، محيط هاي كشت، مواد شيمياي     (تهيه كنندگان مواد اوليه     

 .است
    ورودي ويژگي هاي كارآموز

  ، صنايع غذايي،تغذيهديپلم تجربي: ميزان تحصيلات حداقل 
   سلامت كامل جسمي و رواني:  توانايي جسميحداقل 

  ندارد  : مهارت هاي پيش نياز اين استاندارد
   موزشآ دوره طول
  ساعت 217    :                 آموزش    دوره طول

  ساعت  56   :                ـ زمان آموزش نظري
  ساعت   161  :                 ـ زمان آموزش عملي

  ساعت   -   :                                 زيروكارـ 
  ساعت   -  :                               ـ زمان پروژه

 شيوه ارزشيابي 
 %65:    آزمون عملي 
   %25:     آزمون كتبي

   %10:   اخلاق حرفه اي
 

  : صلاحيت هاي حرفه اي مربيان
  كار سابقه سال 3 و 2به ترتيب با  كارشناس ارشد يا كارشناس ميكروبيولوژي -
   كار سابقه  سال3 و 2كارشناس ارشد يا كارشناس رشته صنايع غذايي به ترتيب با -

  
 
  
  
 

                                                 
١. Job Description  
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                              2استاندارد شغل

    شغلي3 شايستگي هاي-
 توانايي ها  رديف

 ميكروبي كشت هاي استفاده و محيط مورد  وسايل، فضاي كارسترون سازي توانايي  1
  آزمايشگاه در

   ميكروب كشت هاي محيط انواع تهيه توانايي  2
  يكروبي كشت لازم جهت هر آزمون مطي وكاربرد محيي شناساييتوانا  3
   ي لبني فرآوردهاي از نمونه هاي و رقت سازي انجام نمونه بردارييتوانا  4
  بيميكرو كشت هاي انجام توانايي  5

توانايي تهيه گستره هاي ميكروبي، تثبيت كردن نمونه ها و رنگ آميزي گسترش   6
   ها            يهاي تهيه شده از باكتر

  توانايي شمارش ميكروارگانيزم ها  7
  نايي انجام آزمايشات ميكروبي مربوط به شير خام وروديتوا  8
   ميكروبي محصولات نهايي لبنياتتوانايي انجام آزمايش  9
  مستند سازي و آزمون ميكروبي نتايج تحليل و تجزيه توانايي  10
11    
12    
13    
14    

  
  
  
  
  
 
 
  

                                                 
٢. Occupational  Standard      
٣ Competency 
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  استاندارد آموزش 
  ي تحليل آموزشي   برگه-

 زمان آموزش

 جمع عملي نظري

  : عنوان توانايي 
استفاده  و  مورد   فضاي كار، وسايلسترون سازي يتواناي

  آزمايشگاه در ميكروبي كشت هاي محيط
7 17 24 

  

    ايمني،نگرش   مهارت ،،دانش 
  مرتبط توجهات زيست محيطي

 ، مواد ابزار ،تجهيزات 
  مصرفي و منابع آموزشي

  : دانش 
  ازيسترون س عمومي روشهاي انواع  -
 مـواد  ، بـه كمـك  )آون( فـور  شعله افكني، خشك، اتوكلاو، حرارت(

  ...)يونيزه،  پرتوهاي كمك به شيميايي،
  اتوكلاو و مراحل آن  با  استريليزاسيون -
  شده تهيه كشت هاي محيط انواع نمودن استريلاهميت  -
   ف شيشه ايو و ظروسايل انواع نمودن استريل اهميت -
   آزمايشگاه فضاي استريليزاسيون اهميت -
    كننده ضدعفوني مواد و محلولها -

  
2  

  
  

1  
1  
1  
1  
1  

    

  : مهارت 
  سترون سازي يعموم روشهاي كاربرد -
   استريليزاسيون با اتوكلاو -
  كشت هاي محيط انواع نمودن  استريل-
   ف شيشه ايو و ظروسايل انواع نمودن  استريل-
   آزمايشگاه فضاي  استريليزاسيون-
    كننده ضدعفوني مواد و محلولهابه كارگيري  -

    
4  
2  
3  
3  
2  
3  

  

  : نگرش 
   تميز كردن اتوكلاو و ساير دستگاه ها-
   سرويس و بازرسي دوره اي تجهيزات توسط نماينده هاي مجاز -
   عمليات سترون سازي در دقت -

  : ايمني 
   فقط در هنگام خاموش بودن دستگاه هايي نظير اتوكلاوبار گذاري و خارج نمودن آن -

  : توجهات زيست محيطي 
   سترون سازي مواد مصرفي آلوده و زباله ها-

 و  شوينده موادانواع  -
  ضدعفوني كننده

   UV لامپ هاي -

  معمولي آون يا  فور-

   دستگاه اتوكلاو -

 چراغ گاز بنسون يا چراغ -
  الكلي

كوره سترون كننده با -
  هواي داغ

   شعله-
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  استاندارد آموزش 
  ي تحليل آموزشي   برگه-

 زمان آموزش

 جمع عملي نظري

  : عنوان توانايي 
  ميكروب كشت هاي محيط انواع تهيه توانايي

 6 14 20 

  

    ايمني،نگرش   مهارت ،،دانش 
  مرتبط توجهات زيست محيطي

 ، مواد ابزار ،تجهيزات 
  مصرفي و منابع آموزشي

  : دانش 
  : قوامكشت از نظر هاي   محيطانواع -
  )كشت جامد، نيمه جامد، مايع هاي محيط (
  :ميكروب كشت هاي محيط  انواع-
  )كشت ساده، غني شده، اختصاصي، افتراقي هاي محيط(
  كشت ميكروبي هاي محيط انواع شرايط ساخت -

  
2  

  
2  

  
2  

    

  : مهارت 
  كشت ميكروبي هاي محيط ساخت انواع -
 ساده ، غني شده، كشت جامد، نيمه جامد، مايع، هاي  كاربرد محيط-

  اختصاصي، افتراقي

    
6  
8  
  

  

  : نگرش 
  آنها مصرف در جويي  صرفه ومحيط هاي كشت اوليه بودن سالم در دقت -

  : ايمني 
  آماده سازي هنگام فردي بهداشت رعايت -
  فردي ايمني و حفاظت وسايل از استفاده -

  : توجهات زيست محيطي 
   محيط كشت ضايعات ريختن ر در هنگام دو ملاحظات زيست محيطي-

  شعله - لوله هاي آزمايش-

   پليت استريل- اتوكلاو-

 - ترازو- پي پت استريل-
  ر يا آون فو-انكوباتور

انواع محلولهاي شوينده  -
الكل  -ضدعفوني كننده 

كاغذ مخصوص  -اتيليك 
فويل  -پنبه نسوز  -توزين 

رينگر معمولي  -آلومينيوم 
محيط  -سرم فيزيولوژي  -

 -كشت نوترينت آگار
محيط كشت سابرو 

محيط  -دكستروز آگار 
 -كشت برليانت گرين براث 

محيط كشت بردپاركر آگار 
ل ويوله مخصوص كريستا  -

 -آزمايشگاه  رنگ آميزي
 لوگل مخصوص رنگ آميزي

فوشين -آزمايشگاه 
 مخصوص رنگ آميزي

 -آب مقطر   -آزمايشگاه 
   -روپوش سفيد

ماسك  -عينك ايمني 
دستكش  -معمولي 

  بهداشتي
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  استاندارد آموزش 
  ي تحليل آموزشي   برگه-

 زمان آموزش

 جمع عملينظري

  : عنوان توانايي 
و رقت سازي از نمونه هاي توانايي انجام نمونه برداري 

 ميكروبي فرآوردهاي لبني
6 15 21 

 

  دانش ، مهارت ، نگرش ،  ايمني
 مرتبط توجهات زيست محيطي

هيزات ، ابزار ، مواد تج
 مصرفي و منابع آموزشي

  : دانش 
   استاندارد نمونه برداري بر اساس ميزان حجم محموله-
  استريل كردن ابزار و وسايل نمونه برداري اهميت  -
    ... و  انواع نمونه برداري از جمله فضا، مواد اوليه، محصول نهايي-
  )دفدار و تصادفينمونه برداري ه(  انواع سبك نمونه برداري -
   رقت سازي محصولات لبني مفهوم-
 باز خواني بار ميكروبي متناسب با رقتهاي داده شده و كـشت              مفهوم  -

 آن

  
1 
1 
1 
1 
1  
1 

  

  : مهارت 
   انجام نمونه برداري استاندارد بر اساس ميزان حجم محموله موجود -
   وسايل و محل نمونه برداري  ، ابزاريزاسيون انجام استريل-
   سبك هاي نمونه برداري بر اساس استاندارد هاي موجود كارگيريب -
   تنوع نمونه برداري در يك واحد توليدي بكارگيري -
  رقت سازي محصولات لبني-
  باز خواني بار ميكروبي متناسب با رقتهاي داده شده و كشت آن-

  
3  
2 
3  
3  
2  
2 

 

  : نگرش 
   دقت در سالم بودن مواد اوليه -
 ظ سلامت مواد مصرفي دقت در حف-

  : ايمني 
 كارخانه لبني  استفاده از پيش نياز هاي بهداشت فردي در محيط توليد-

  : توجهات زيست محيطي 
  استفاده از شير هاي آب كم مصرف براي توليد حداقل ضايعات فاضلابي -
 مـصرف ملاحظات زيست محيطي در هنگام استفاده از دستگاهها و تجهيزات از حيث ميزان           -

 انرژي و آب  

 - ميكروبي مخصوص هود -
 20 گيري مقطر آب دستگاه
  - UVلامپ   - ليتري
 ماري بن - ديجيتال ترازو

 فريزر و يخچال - معمولي
 آون يا فور  -معمولي 
  -اتوكلاو  - معمولي
 - سنجدما انواع  -گرمخانه

 ميكروسكوپ - كانتر كلني
  - نوري  -الكترونيكي

 زن هم - برقي هيتر
  مغناطيسي
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  استاندارد آموزش 
  ي تحليل آموزشي   برگه-

 زمان آموزش

 جمع عملي نظري

  : عنوان توانايي 
  بي ميكرو كشت هاي انجام توانايي

8  23 31 

  

    ايمني،نگرش   مهارت ،،دانش 
  مرتبط توجهات زيست محيطي

 ، مواد ابزار ،تجهيزات 
  مصرفي و منابع آموزشي

  : دانش 
   انواع ميكرو ارگانيسم ها و محيط هاي كشت لازم جهت رشد  -
   كشت بر اساس نمونه محصول لبني   شيوه انواع-
   انواع محيط كشت براي هر نوع يا گروه محصول لبني -
  محيط هاي كشت افتراقي براي تشخيص سويه ميكروارگانيسم -
 كـرو يم  ريز مغذي هاي موجـود در محـيط كـشت بـراي رشـد              -

  كم توقع  پر توقع وسمينارگا
  :ميكروب كشت روشهاي انواع ميكروب و كشت مفهوم 
  سطحي -
 پورپليت -
  اي قطره -

  
1  
1  
1  
1  
1  

  
  
1  
1  
1  

    

   : مهارت
  انتخاب محيط كشت لازم جهت هر آزمون ميكروبي -
   انواع محيط كشت براي هر نوع يا گروه محصول لبنيكاربرد -
 ريز مغذي هاي در محيط كشت بـراي رشـد ميكـرو        استفاده از  -

 ارگانيسم پر توقع و كم توقع
  ر اساس محصول لبني بميكروب كشت روشهاي انجام انواع

  اي قطره، پورپليت ،سطحي كشت-

    
1  
5  
5  

  
  
12  

  

 : نگرش 
 زمان در جويي  صرفه-
  اوليه مواد مصرف در جويي  صرفه-

  : ايمني 
  فردي ايمني و حفاظت وسايل از استفاده -

  : توجهات زيست محيطي 
    ضايعات ريختن  در هنگام دور ملاحظات زيست محيطي-

كشت هاي محيطانواع  -
  ...) و آگار نوترينت(
   آب مقطر-
   لوله هاي آزمايش-
   شعله -
   اتوكلاو-
   پليت استريل-
   پي پت استريل-
   پتري ديش-
  ي ميله شيشه ا-
   ترازو-
   انكوباتور-
   فور يا آون-
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  آموزش استاندارد 

  ي تحليل آموزشي   برگه-

 زمان آموزش

 جمع عملي نظري

  : عنوان توانايي 
و  ميكروبي، تثبيت كردن نمونه ها هاي گستره تهيه توانايي
            گسترش هاي تهيه شده از باكتري ها آميزي رنگ

6  20 26 

  

    ايمني،نگرش   مهارت ،،دانش 
  مرتبط توجهات زيست محيطي

 ، مواد ابزار ، تجهيزات
  مصرفي و منابع آموزشي

 : دانش 
از باكتري ها و ضرورت تثبيت ) اسمير( تهيه گسترش ضرورت -

 آنها
لام مرطوب، گسترش خشك، (روش هاي تهيه گسترش انواع  -

  )استفاده از الكل
  آميزي باكتري ها ضرورت رنگ -
  مواد رنگي قليايي و اسيدي -
 رنگي به دليل بار الكتربكي به گرايش ماده(رنگ آميزي مفهوم  -

  )سلول باكتري
  ،)گرم مثبت و گرم منفي(انواع رنگ آميزي ساده، منفي، مضاعف  -

    تاژك، كپسول، ديواره سلول، اسپور

     
1  
1  

  
1  
1  
1  

  
1  

    

  : مهارت
 تهيه گسترش از باكتريها -
) ايوزينات سديم( و اسيدي ) متيلن بلو(كاربرد مواد رنگي قليايي  -
م گرم مثبت و گر(رنگ آميزي ساده، منفي، مضاعف انجام انواع  -

  تاژك، كپسول، ديواره سلول، اسپور ،)منفي

    
6  
4  
10  
  

  

  : نگرش 
   محيط بهداشت در رعايت دقت -
  اوليه مواد مصرف در جويي  صرفه-

  : ايمني 
  رنگ آميزي هنگام فردي بهداشت رعايت -
  فردي ايمني و حفاظت وسايل از استفاده -

  : توجهات زيست محيطي 
    ضايعات ريختن  در هنگام دور ملاحظات زيست محيطي-

  رنگ آميزي   موادانواع  -

   )فوشين،  لوگل،ويوله(

   آب مقطر-

  پي ست-

   لام-

   سرم فيزيولوژي استريل-

  لقوي استريل آنس ح-

   شعله-

   پليت-

   چراغ الكلي-

  %95ل و متان-

  )ايمرسيون( روغن سدر -

   ميكروسكوپ نوري-

  100 عدسي -
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  استاندارد آموزش 
  ي تحليل آموزشي   برگه-

 زمان آموزش

 جمع عملي نظري

 : عنوان توانايي 

  توانايي شمارش ميكروارگانيزم ها

4  16 20 

  

    ايمني،نگرش   مهارت ،،دانش 
  مرتبط توجهات زيست محيطي

 ، مواد ابزار ،تجهيزات 
  زشيمصرفي و منابع آمو

  : دانش 
  :شمارش ميكروارگانيزم ها روشهاي انواع 
   شمارش كلي ميكروارگانيزم ها-
 طريـق  از (  شمارش ميكروارگانيزم هاي زنـده، مزوفيـل و هـوازي       -

  )  Pour Plate Methodشمارش صفحه اي
  )Microscopic Field( شمارش مستقيم ميكروسكوپي  -
 M.P.N)Most Probable  شمارش بيشترين تعداد احتمالي-

Number(  

  
  
1  
1  

  
1  
1  

    

  : مهارت
  ) Total Count( شمارش كلي ميكروارگانيزم ها -
از طريـق   (  شمارش ميكروارگانيزم هاي زنـده، مزوفيـل و هـوازي            -

  )  Pour Plate Methodشمارش صفحه اي
  )Microscopic Field( شمارش مستقيم ميكروسكوپي -
 M.P.N)Most Probable  شـمارش بيـشترين تعـداد احتمـالي    -

Number(  

    
4  
4  

  
4  
4  

  

 : نگرش 
   كار در دقت -

  : ايمني 
  كننده رقيق آماده سازي محلولهاي هنگام فردي بهداشت رعايت -
  فردي ايمني و حفاظت وسايل از استفاده -

  : توجهات زيست محيطي 
    ضايعات ريختن  در هنگام دور ملاحظات زيست محيطي-

   پليت استريل-

   پي پت استريل-

   لوله هاي آزمايش-

   پتري ديش-

   لام-

   لامل-

   ميله شيشه اي -

  آب مقطر -

   سرم فيزيولوژي-

   ترازو-

كشت هاي محيطانواع  -
  ...) و آگار نوترينت(

   شعله -

   اتوكلاو-

   انكوباتور-

   فور يا آون-

   ميكروسكوپ-
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  استاندارد آموزش 
  ي تحليل آموزشي   برگه-

 زمان آموزش

 جمع عملي نظري

  : ايي عنوان توان
مربوط به شير خام ورودي توانايي انجام آزمايشات ميكروبي

4 11 15 

 

  دانش ، مهارت ، نگرش ،  ايمني
 مرتبط توجهات زيست محيطي

تجهيزات ، ابزار ، مواد 
 مصرفي و منابع آموزشي

  : دانش 
   استاندارد ميكروبي شير خام ورودي -
  شات ميكروبي مربوط به شير خام ورودي  انواع آزماي-
  دماي شير با ميزان بار ميكروبي شير خام بين ارتباط  -
 و ارتباط آن    pH تست هاي مكمل شيميايي از جمله تست الكلي،          -

 با ميزان بار ميكروبي شير خام 

 
1 
1 
1 
1 

  

  : مهارت 
   استاندارد هاي ميكروبي شير خام ورودي كار گيريه ب -
  مايشات ميكروبي مربوط به شير خام ورودي  انجام انواع آز-
   ارتباط بين دماي شير و ميزان بار ميكروبي تعيين -
 و  pHتست هاي مكمـل شـيميايي از جملـه تـست الكلـي،              انجام   -

 ارتباط آن با ميزان بار ميكروبي شير خام 

  
3 
4 
2 
2 

 

  : نگرش 
   انجام درست و كامل كار تعريف شده -
  مواد اوليه  دقت در سالم بودن -
  دقت در حفظ سلامت مواد مصرفي-

  : ايمني 
 كارخانه لبني  استفاده از پيش نياز هاي بهداشت فردي در محيط توليد-

  : توجهات زيست محيطي 
   استفاده از شير هاي آب كم مصرف براي توليد حداقل ضايعات فاضلابي-
و تجهيـزات از حيـث ميـزان        ملاحظات زيست محيطي در هنگـام اسـتفاده از دسـتگاهها             -

 مصرف انرژي و آب  

 - ميكروبي مخصوص  هود-
 20 گيري مقطر آب دستگاه
 و  تراز- UV  لامپ - ليتري

معمولي  ماري بن - ديجيتال
 -معمولي  فريزر و يخچال -
 -معمولي آون يا فور 

 انواع  -گرمخانه-اتوكلاو
 -كانتر  كلني- دماسنج

 -الكترونيكي ميكروسكوپ
 هم  -برقي   هيتر- نوري 

  مغناطيسي زن
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  استاندارد آموزش 
  ي تحليل آموزشي   برگه-
 

 زمان آموزش

 جمع عملي نظري

  : عنوان توانايي 
  توانايي انجام آزمايش ميكروبي محصولات نهايي لبني

3 10 13 

  

    ايمني،نگرش   مهارت ،،دانش 
  مرتبط توجهات زيست محيطي

 ، مواد بزار ا، تجهيزات
   و منابع آموزشيمصرفي

  : دانش 
   استاندارد هاي مجاز ميكروبي متناسب با نوع محصول لبني -
   محيط كشت هاي لازم براي محصولات لبني-
    ميكروبي بر اساس نوع محصول لبني انواع آزمايش هاي -

  
1  
1  
1  

    

  : مهارت 
جاز ميكروبي متناسب با نوع محصول       استاندارد هاي م   كارگيريه   ب -

  لبني 
  آماده سازي محيط كشت هاي لازم محصول لبني -
   انجام آزمايش هاي مختلف ميكروبي بر اساس نوع محصول لبني-

    
4  

  
3  
3  

  

  : نگرش 
   انجام درست و كامل كار تعريف شده -
   دقت در سالم بودن مواد اوليه -
   دقت در حفظ سلامت مواد مصرفي-
  : مني اي
   استفاده از پيش نياز هاي بهداشت فردي در محيط توليد كارخانه لبني-

  : توجهات زيست محيطي 
 استفاده از شير هاي آب كم مصرف براي توليد حداقل ضايعات فاضلابي  -
ملاحظات زيست محيطي در هنگام استفاده از دستگاهها و تجهيزات از حيث ميزان مصرف              -

  انرژي و آب  

 ميكروبي مخصوص  هود-
-  

 20 گيري مقطر آب دستگاه
  - UV  لامپ - ليتري

 ماري بن - ديجيتال ترازو
 فريزر و يخچال -معمولي 

 آون يا فور  -معمولي 
 37-45 اتوكلاو - معمولي
   - گراد سانتي درجه

 دماسنج انواع  -گرمخانه 
-   

  ميكروسكوپ- كانتر كلني
  - نوري  -الكترونيكي

 زن  هم- برقي هيتر
  مغناطيسي
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  استاندارد آموزش 
  ي تحليل آموزشي   برگه-

 زمان آموزش

 جمع عملي نظري

  : عنوان توانايي 
 مستند و آزمون ميكروبي نتايج تحليل و تجزيه توانايي
 سازي

3 9 12 

 

  دانش ، مهارت ، نگرش ،  ايمني
 مرتبط توجهات زيست محيطي

تجهيزات ، ابزار ، مواد 
 مصرفي و منابع آموزشي

  : ش دان
  مقايسه نتايج آزمون با استانداردهاي مرجع ضرورت -
   تهيه گزارش از نتايج آزمون ضرورت -
 سازي نتايج آزمون  ضرورت مستند-

  
1  
1  
1 

  

   : مهارت
  رجع  مقايسه نتايج آزمون با استانداردهاي م-
   تهيه گزارش از نتايج آزمون -
 سازي نتايج آزمون  مستند-

   
3  
3  
3  

 

  : نگرش 
 مستند سازي و آزمون نتايج تحليل و تجزيه در دقت -

 : ايمني 

 : توجهات زيست محيطي 

   استاندارد ملي ايران -
 ساير استاندارد هاي -

  مرجع
   كامپيوتر-
   كاغذ و خودكار-
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    برگه استاندارد تجهيزات ، مواد ، ابزار -

  شماره  تعداد   مشخصات فني  رديف
  
  

 روبيميك مخصوص  هود-

   ليتري 20 گيري مقطر آب  دستگاه-
   UV لامپ -
   اتوكلاو -
  ديجيتال  ترازو-

  معمولي ماري بن -

  عدد يك معمولي آون يا  فور-

   گرمخانه يا  انكوباتور-
  يا تكان دهنده مكانيكي  شيكر-
   معمولي كانتر كلني-
  نوري  ميكروسكوپ-
   الكترونيكي  ميكروسكوپ-
  برقي  هيتر-

  گاز بنسون يا چراغ الكلي چراغ -
  )پرگنه شمار( كلوني كانتر -
  كوره سترون كننده با هواي داغ-
   شعله-
   هم زن -
   يخچال-
  معمولي  فريزر-

  ضدعفوني كنندهو  شوينده موادانواع  -
سـابرو دكـستروز   ،  آگار نوترينت(كشت  هاي  محيطانواع   -

  )بردپاركر آگار و برليانت گرين براث، آگار
  رنگ آميزي   وادمانواع  -
  )فوشين،  لوگل،ويوله(

   توزينكاغذ مخصوص -
  پنبه نسوز -
  فويل آلومينيوم -

  عدد يك
  ددع يك
  عدد يك
  عدد يك
  عدد يك
  عدد يك
  عدد يك
  عدد يك
  عدد يك
  عدد يك
  عدد يك
  عدد يك
  عدد يك
  عدد يك
  عدد يك
  عدد يك
  عدد يك
  عدد يك
  عدد يك
  عدد يك

  از هر كدام يك بسته
  از هر كدام يك بسته
  از هر كدام يك بسته

  يك بسته
  يك بسته
  يك بسته
  يك بسته

   ليتر4
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   آب مقطر -
  الكل اتيليك - 
  رينگر معمولي -
  سرم فيزيولوژي -
   سي سي50- 500انواع ارلن  -
  ارلن مخصوص  گيره-
  پلاستيكي - اي شيشه پليت   انواع-
  يس  سي5 - 20 آزمايش هاي لوله  انواع-
  سي سي 100 و 200  مزور-
  سي  سي1-10پيپت    انواع-

  و لامل  لام-
 معمولي  پوآر-

 شعله تك  شعله-

  تكي شعله مخصوص پايه سه -
  سمپلر  سرنگ-

 قاشقك  انواع-

  فلزي انبر يا  پنس-

   اسكاپل -
  شور  لوله-
  اي شيشه  درهام-
  فلزي  كاردك-
   متوسط در اندازه  چاقو-
   نسوز لثو مث نسوز  توري-
  پلاستيكي ست پي  انواع-
  سوزني و اي حلقه  آنس-
  فلزي پليت استريل  جاي-

  فلزي پيپت استريل  جاي-
  فلزي آزمايشگاه  سبدهاي-
  فلزي اي لوله  جا-

  مخصوص  جك-

   ليتر2
  يك بسته
  يك بسته

    عدد15
    عدد15
    عدد15
    عدد15
    عدد15
    عدد15
    عدد15
   عدد3
   عدد3
   عدد3

    عدد15
    عدد15
    عدد15
    عدد15
    عدد15
    عدد15
   عدد3
   عدد3

   عدد3از هر كدام 
   عدد3از هر كدام 
   عدد3از هر كدام 

    عدد2
    عدد2
   عدد1
   عدد2
   عدد1
   عدد3
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  معمولي  كرنومتر-

  اتوماتيك  پيپت-
  پلاستيكي پيست  انواع-
  اي شيشه  پولي-

   كانتر كلني بين  ذره-
  الكلي  چراغ-
 الكتريكي مطالعه مخصوص  چراغ-

  اي شيشه  پولي-

  چيني  هاون-

  لعابي آميزي رنگ  ظروف-

  ميكروبي  جار-

  باكتريولوژي  صافي-
  هوا تخليه  پمپ-
  فلزي بزرگ  قيچي-
  كامپيوتر-

 A4 كاغذ -

   خودكار-

 روپوش سفيد -

 عينك ايمني  -

 ماسك معمولي  -

   دستكش بهداشتي-

   عدد3
   عدد3
   عدد1
   عدد1
   عدد1
   عدد1
   عدد1
   عدد1
   عدد1
   عدد3
   عدد1
   عدد1
   عدد1
   عدد1

  يك بسته
  عدد15

  عدد15

  عدد15

  عدد15

  عدد15

  
  
  

  : توجه 
  .  نفر در نظر گرفته شود 15 تجهيزات براي يك كارگاه به ظرفيت -
  . ابزار به ازاء هر سه نفر محاسبه شود -
  . مواد به ازاء يك نفر كارآموز محاسبه شود -
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 منابع و نرم افزار هاي آموزشي   - 
 شرح رديف

 . صفحه520آزمونهاي ميكروبي مواد غذائي، انتشارات دانشگاه تهران، ). 1387. (گيتي، ك  1
2  

  
3 

آماده كردن نمونه هاي مواد غذايي و شمارش ميكرو ارگانيسم هاي مختلـف، موسـسه اسـتاندارد و                  
  ).356استاندارد (تحقيقات صنعتي ايران 

آزمايش هاي ميكروبي عمومي و مـواد غـذايي، نـشر دريـا،             ). 1384. (ايزدي آملي ، رابعه   . ي، ف زابل
 . صفحه133
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