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  دفتر طرح و برنامه هاي درسي نظارت بر تدوین محتوا و تصویب  :
 9-1/1/21/21کد ملي شناسایي شغل:  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 آدرس  دفتر طرح و برنامه هاي درسي

اي کشور ، ، سازمان آموزش فني و حرفه 1تمان شماره خیابان آزادي  ، خیابان خوش شمالي  ، نبش خیابان نصرت  ، ساخ  –تهران 

 120شماره 

 11210099 – 0تلفن                                                    11044116دورنگار       

 Barnamehdarci @ yahoo.comآدرس الكترونیكي : 

 صنايع غذايي :صصي برنامه ريزي درسي رشته اعضاء كميسيون تخ

  :حوزه هاي حرفه اي و تخصصي همكار براي تدوين استاندارد شغل و آموزش
 اداره كل آموزش فني و حرفه اي استان مازندران -
 آموزشگاه کشاورزی جهان نمای طبرستان -

 فرآيند اصلاح و بازنگري : 
- 
- 
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  شایستگي   تهیه کنندگان استاندارد آموزش شغل  

 ردیف
ام و نام ن

 خانوادگي
 شغل و سمت  رشته تحصیلي آخرین مدرك تحصیلي 

سابقه کار 

 مرتبط
 آدرس  ، تلفن و ایمیل

مؤسس آموزشگاه  علوم دامي کارشناسي رضا افتخاري 1
 کشاورزي

 1232 - 5222233– 6تلفن ثابت :  سال  3

 12222335223تلفن همراه : 

   ايميلللللللللللللللللللللللللللللللللللللللل :

eftekhari.reza86@yahoo.com 

 :  آدرس

کارمند  علوم دامي کارشناسي مجيد سلامي 1
 دامپزشکي

 12325222310 تلفن ثابت : سال 8 

 09117114026تلفن همراه : 

      majid - s-l@yahoo.comايميل : 

 آدرس : 

 

 
مهدي حاجي  3

 پور
ت يئھس  يئر علوم دامي کارشناسي ارشد

مديره شرکت 
کشاورزي 
 ودامپروري

 05612222238 تلفن ثابت : سال3

 09155095985تلفن همراه : 

ايميلللللللللللللللللللللللللللللللللللللللل : 

mehdi@hajipoor@yahoo.com 

 آدرس : 

 

 

 

حميد رضا  4
 زارع

کارشناس  برق کارشناس
 آموزش

 تلفن ثابت : سال 2

 12222226251تلفن همراه : 

      ايميلللللللللللللللللللللللللللللللللللللللل :

hamid19781357@yahoo.com   

 آدرس : 

 

 

 

زينب سلطان  2

 تويه

صنايع  دانشجو

 غذايي

 1232ل5222222فن ثابت :تل ل ـ

 12532621222تلفن همراه : 

 z.soltanii@yahoo.comايميل : 

 ساري ل بلوار کشاورزآدرس : 
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 تعاریف : 
 استاندارد شغل : 

 تاندارد حرفله اي نيلز وفتله    شايستگي ها و توانمندي هاي مورد نياز براي عملکرد موثر در محيط کلار را ووينلد در بع لي از ملوارد اسل      مشخصات
 .مي شود

 استاندارد آموزش : 
 ي يادويري براي رسيدن به شايستگي هاي موجود در استاندارد شغل . نقشه

 نام یك شغل :  
 نمندي هاي خاص که از يك شخص در سطح مورد نظر انتظار مي رود اطلاق مي شود . به مجموعه اي از وظايف و توا

 شرح شغل : 
هلا ،  بيانيه اي شامل مهم ترين عناصر يك شغل از قبيل جايگاه يا عنوان شغل ، کارها  ارتباط شغل با مشاغل ديگر در يك حوزه شغلي ، مسئوليت 

 ل . شرايط کاري و استاندارد عملکرد مورد نياز شغ

 طول دوره آموزش : 
 حداقل زمان و جلسات مورد نياز براي رسيدن به يك استاندارد آموزشي . 

 ویژگي کارآموز ورودي : 
 حداقل شايستگي ها و توانايي هايي که از يك کارآموز در هنگام ورود به دوره آموزش انتظار مي رود . 

 کارورزي:
ش نظري يا همگام با آن آموزش عملي به صورت محدود يا با ماکت صورت ملي ويلرد و ضلرورت    کارورزي صرفا در مشاغلي است که بعد از آموز

دارد که در آن مشاغل خاص محيط واقعي براي مدتي تعريف شده تجربه شود.)مانند آموزش يك شايستگي که فرد در محلل آملوزش بله صلورت     
 مکان واقعي آموزش عملي ببيند و شامل بسياري از مشاغل نمي وردد.( تئوريك يا با استفاده از عکس مي آموزد و ضرورت دارد مدتي در يك

 ارزشیابي : 
فرآيند جمع آوري شواهد و ق اوت در مورد آنکه يك شايستگي بدست آمده است يا خير ، که شامل سه بخش عملي ، کتبي عملي و اخلاق حرفله  

 اي خواهد بود . 

 صلاحیت حرفه اي مربیان : 
 آموزشي و حرفه اي که از مربيان دوره آموزش استاندارد انتظار مي رود . حداقل توانمندي هاي

 شایستگي : 
 توانايي انجام کار در محيط ها و شرايط ووناوون به طور موثر و کارا برابر استاندارد . 

 دانش : 
رياضي . که مي تواند شامل علوم پايه ) واناييحداقل مجموعه اي از معلومات نظري و توانمندي هاي ذهني لازم براي رسيدن به يك شايستگي يا ت

 ، فيزيك ، شيمي ، زيست شناسي ( ، تکنولوژي و زبان فني باشد . 

 مهارت : 
 حداقل هماهنگي بين ذهن و جسم براي رسيدن به يك توانمندي يا شايستگي . معمولاً به مهارت هاي عملي ارجاع مي شود . 

 نگرش : 
 که براي شايستگي در يك کار مورد نياز است و شامل مهارت هاي غير فني و اخلاق حرفه اي مي باشد .   مجموعه اي از رفتارهاي عاطفي

 ایمني : 
 مواردي است که عدم يا انجام ندادن صحيح آن موجب بروز حوادث و خطرات در محيط کار مي شود .

 توجهات زیست محیطي :

 که کمترين آسيب به محيط زيست وارد وردد.ملاحظاتي است که در هر شغل بايد رعايت و عمل شود 
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 : 2نام استاندارد آموزش شغل

 دریافت کننده شیر خام

 :استاندارد آموزش شغلشرح 

توزين و  ،دريافت شير وظايفي از قبيل صنايع غذايي که  کشاورزي شير خام شغلي است از مشاغل دريافت کننده

شستشو و ضدعفوني تجهيزات  ، کنترل و نگهداري شير ،نمونه برداري و آزمايش شير  ،ثبت اطلاعات شير دريافتي 

اين شغل در  . انجام مي ويرد ريهاي فرآو و ماشين آلات و مديريت دريافت شير از ورود شير تا تحويل به قسمت

 ارتباط با شغل جمع آوري کننده شير مي باشد.

 :  وروديویژگي هاي کارآموز 

 دیپلممیزان تحصیلات : حداقل 

 سلامت کامل جسماني و روانيتوانایي جسمي : حداقل 

 ندارد مهارت هاي پیش نیاز این استاندارد :

:آموزش دوره  طول  

 ساعت     16   :                  طول دوره آموزش      

 ساعت    11     ـ زمان آموزش نظري               : 

 ساعت     41   ـ زمان آموزش عملي                :   

 ساعت      -  ـ کارورزي                               :     

  ساعت       -ـ زمان پروژه                            :     

 بودجه بندي ارزشیابي ) به درصد ( 

 ٪12آزمون نظري :  -

 ٪12آزمون عملي : -

 ٪19اخلاق حرفه اي : -

 صلاحیت هاي حرفه اي مربیان :

 سال سابقه فعاليت مرتبط 2مرتبط با حداقل علوم تغذيه يا علوم صنايع غذايي ليسانس 

 

 

 

                                                 
1   . Job / Competency Description 
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 تعریف دقیق استاندارد ) اصطلاحي ( :  ٭

 

 

 

 

 

 اصطلاح انگلیسي استاندارد ) و اصطلاحات مشابه جهاني ( : ٭

Receiving raw milk 
 

 

 

 

 مهم ترین استانداردها و رشته هاي مرتبط با این استاندارد :  ٭

 

 

 

 

 

 جایگاه استاندارد شغلي از جهت آسیب شناسي و سطح سختي کار : ٭

 ......................................طبق سند و مرجع        الف : جزو مشاغل عادي و کم آسیب  

 طبق سند و مرجع ......................................               ب : جزو مشاغل نسبتاً سخت   

 طبق سند و مرجع ........................................          ج : جزو مشاغل سخت و زیان آور  

           وزارت کار     د :  نیاز به استعلام از
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                        2استاندارد آموزش شغل

 5شايستگي ها -

 عناوين رديف

 دریافت شیر 1

 توزین و ثبت اطلاعات شیر دریافتي 1

 نمونه برداري و آزمایش شیر 3

 کنترل و نگهداري شیر 4

 شستشو و ضدعفوني تجهیزات مورد استفاده 2

 ت دریافت شیر از ورود شیر تا تحویل به قسمت فرآوريمدیری 1

6  

8  

0  

19  

11  

11  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

                                                 
1.

 Occupational / Competency Standard      
3
 . Competency / task 
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 استاندارد آموزش 
 ي تحليل آموزشي بروه -

 عنوان : 

 دریافت شیر

 زمان آموزش

 جمع عملي نظري 

0 0 2 

 نگرش ،  ایمني دانش ، مهارت ،

 مرتبط توجهات زیست محیطي

، ابزار ، مواد تجهیزات 

 مصرفي و منابع آموزشي

 ل تخته سفيد    دانش:

 ل ماژيك

 ل لباس کار

 ل دستکش

 ل نقاله انتقال

 ل مخزن

 ل پمپ

 

   2 زمانبندي تحويل شيرل 

   2 دريافت شير نکات مربوط به ل

 ادوات و ماشين آلات انتقال دهنده شير نکات مربوط به ل

 ف  خط دريافت شيرهاي مختل قسمت نکات مربوط به ل

2 

   2 

  

    مهارت :

  2  ل کار کردن با نقاله هاي انتقال شير

  2  مخازن نگهدارنده شير ادوات داخلي ل کنترل

    

 نگرش :

 افزايش دقت در نتيجه افزايش بهره وريل 

 

  ایمني و بهداشت :

 بهداشتي و استفاده از لباس کار مناسب ل 

 

 زیست محیطي : توجهات

 

 

 

 

 
 

 

 



 8 

 

 
 استاندارد آموزش 

 ي تحليل آموزشي بروه -

 عنوان : 

 توزین و ثبت اطلاعات شیر دریافتي

 زمان آموزش

 جمع عملي نظري 

5 2 22 

 نگرش ،  ایمني دانش ، مهارت ،

 مرتبط توجهات زیست محیطي

تجهیزات ، ابزار ، مواد 

 مصرفي و منابع آموزشي

 ل ترازو    دانش:

 ل لباس کار

 ل دستکش

 ل ماسك

 ل تخته سفيد

 ل ماژيك

 ل باسکول

 ل مخزن

 ل تانك

 ل کاغذ

 

   2 هاي اندازه ويري شير ل روش

   2 ل تجهيزات توزين شير

   2 ل ابزار و ادوات مورد نياز جهت ثبت اطلاعات

    مهارت :

  2  ل اندازه ويري شير به روش وزني

  2  شير به روش حجميل اندازه ويري 

 ل نصب و برقراري اتصالات

 ل ثبت اطلاعات شير دريافتي

 2 

   2 

 

 نگرش :

 در مراحل انجام کاردقت ل 

 

  ایمني و بهداشت :

 استفاده از لباس کار مناسب و بهداشتي ل

 

 توجهات زیست محیطي :

- 
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 استاندارد آموزش 

 ي ي تحليل آموزشبروه -

 عنوان : 

 نمونه برداري و آزمایش شیر

 زمان آموزش

 جمع عملي نظري 

5 22 23 

 نگرش ،  ایمني دانش ، مهارت ،

 مرتبط توجهات زیست محیطي

تجهیزات ، ابزار ، مواد 

 مصرفي و منابع آموزشي

 ل همزن    دانش:

 ل الکل

 ل پنبه

 ل فويل

 ل ظروف نمونه برداري

 ل پيپت

 ل ملاقه

 سمپلرل سرنگ 

 ل جاي استريل پليت

 ل جا لوله اي

 ل چراغ

 ل پي ست

 ل ترمومتر

 ل بورس

 ل انواع ارلن

 ل چاقو

 ل ويره

 ل سه پايه

 ل توري

 پللل اسکا

 ل فور يا آون

 ل اتو کلاو

   2 ل ابزار نمونه برداري

   2 هاي اندازه ويري روشانواع  ل

   2 تقلبات در شيرنکات مربوط به ل 

    مهارت :

  2  ل نمونه برداري از شير

  2  ل تعيين دانسيته و اسيديته شير

 ل اندازه ويري نقطه انجماد شير

 اندازه ويري درصد چربي شير ل

 ل اندازه ويري پرو تئين شير

 اندازه ويري خاکستر و ساير مواد شير ل

 2 

  2 
 
  2 
  2 

 

 نگرش :

 دقت در انجام کارل 

  ایمني و بهداشت :

 استفاده از لباس کار مناسب و بهداشتي ل

 

 توجهات زیست محیطي :

 دفع صحيح پسابل 
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 استاندارد آموزش 

 ي تحليل آموزشي بروه -

 عنوان : 

 کنترل و نگهداري شیر

 زمان آموزش

 جمع عملي نظري 

5 2 22 

 نگرش ،  ایمني دانش ، مهارت ،

 مرتبط توجهات زیست محیطي

ت ، ابزار ، مواد تجهیزا

 مصرفي و منابع آموزشي

 ل تخته سفيد    دانش:

 ل يخچال

 ل فريزر

 ل کاغذ

 ل مخزن

 ل نقاله

 ل کندانسور

 ل اواپراتور

 

 

 

   2 ل روشهاي سرد کردن شير

   2 ل تجهيزات سرد کننده شير

   2 ل ماشين آلات و تجهيزات نگهدارنده شير

    مهارت :

  2  روشهاي مختلف ل سرد کردن شير با

  2  ل کنترل تجهيزات سرد کننده شير

 ل تفکيك شير سالم از ناسالم

 ل ثبت و تهيه وزارش از پايان مرحله سرد کردن شير

 2 

  2 

 

 نگرش :

 بالا بردن سطح بهره وري افزايش دقت ول 

  ایمني و بهداشت :

 هداشتي به هنگام استفاده از مواددقت به هنگام کار کردن با تجهيزات و رعايت نکات بل 

 

 توجهات زیست محیطي :

 پاکساز ي محوطه از مواد استفاده شدهل 
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 استاندارد آموزش 

 ي تحليل آموزشي بروه -

 عنوان : 

 شستشو و ضدعفوني تجهیزات مورد استفاده

 زمان آموزش

 جمع عملي نظري 

3 2 25 

 نگرش ،  ایمني دانش ، مهارت ،

 مرتبط توجهات زیست محیطي

تجهیزات ، ابزار ، مواد 

 مصرفي و منابع آموزشي

 ل محلولهاي شوينده    دانش:

 ل آب

 ل مواد شوينده

 ل مواد ضد عفوني کننده

 ل همزن مغناطيسي

 ل آبگرمکن

 ل پليت کولر

 ل مخزن

 ل دستگاه آب مقطر ويري

 ل پمپ

 ل صافي

 ل کلرين

 ل اسيد پراستيك

 هيدروکسيد سديمل 

 ل دستکش

 ل ماسك

 ل لباس کار

 ل يد

 ل عينك

   2 ل مواد شوينده

   2 )فيزيکي و شيميايي(ل مواد ضدعفوني کننده

 ل تجهيزات قابل شستشو

 ل روشهاي شستشو و ضدعفوني

 ل زمان بندي ضدعفوني

2 

   2 
   2 

  

    مهارت :

  2  و مخازنل شستشوي تجهيزات، ادوات ،اتصالات ،لوله ها 

  2  ل ضدعفوني تجهيزات ،ادوات ،اتصالات ،لوله ها و مخازن

 انجام ترتيب شستشو و ضدعفونيل  

 ل انجام ضدعفوني هاي فيزيکي و شيميايي

 2 

   2 

 

  نگرش :

 کار در انجام ل دقت

 ایمني و بهداشت : 

 استفاده از لباس کار مناسب و بهداشتيل 

 عد از ضدعفونيشستشوي مجدد مناسب ب -

 توجهات زیست محیطي :

 دفع صحيح پسابل
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 استاندارد آموزش 

 ي تحليل آموزشي بروه -

 عنوان : 

مدیریت دریافت شیر از ورود شیر تا تحویل به 

 قسمت فرآوري

 زمان آموزش

 جمع عملي نظري 

5 6 2 

 نگرش ،  ایمني دانش ، مهارت ،

 طمرتب توجهات زیست محیطي

تجهیزات ، ابزار ، مواد 

 مصرفي و منابع آموزشي

 ل لباس کار    دانش:

 ل  تخته سفيد

 ل ماژيك

 ل دستکش

   2 ل قسمتهاي ثابت سکوي دريافت شير

   2 ل قسمتهاي متحرک سکوي دريافت شير

ل ويژويهاي هر يك از قسمتها و تجهيزات سکوي دريافت 

 شير

2   

    مهارت :

  2  تباط با تحويل دهنده شيرل برقراري ار

  2  نظافت شخصي مرتبط با کار کنترل ل

  2  کار مرتبط با عمومي نظافت کنترلل 

 نگرش :

 کنترل انجام مراحل کار به طور صحيح ل 

 :  ایمني و بهداشت

 استفاده از لباس کار مناسب و بهداشتيل 

 

 توجهات زیست محیطي :

 سابکنترل دفع صحيح پ -
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  بروه استاندارد تجهيزات -                  

 توضیحات  تعداد  مشخصات فني و دقیق  نام  ردیف

2 

2 

5 

0 

3 

6 

2 

2 

2 

21 

 ل نقاله انتقال

 ل مخزن

 ل پمپ

 تخته سفيد

 ل ترازو

 ل باسکول

 ل تانك

 ل ترمومتر

 ل همزن

 ل اتو کلاو

 

 ليتري2111
 کيلو وات 2

 معمولي
 اليديجيت
 

 نيمتني
 ليتري3111

 معمولي
 ايراني
 ليتري تمام استيل23

1 

2 
 
2 
 
2 
2 
 
2 
 
2 
2 
2 
2 

 

22 

22 

25 

20 

23 

26 

22 

22 

 ل يخچال

 ل فريزر

 ل کندانسور

 ل اواپراتور

 ل همزن مغناطيسي

 ل آبگرمکن

 ل پليت کولر

 ل دستگاه آب مقطر ويري

 معمولي پارس يا امرسان و...

 معمولي پارس و.......
 ليمعمو

 معمولي
 

 ايراني
 ليتري 61

 معمولي
 ليتر در ساعت2

1 

2 
 
2 
 
2 
 
2 
2 
2 
2 

 

     

     

     

 

 

 توجه : 

 نفر در نظر گرفته شود .  12تجهیزات براي یك کارگاه به ظرفیت  -
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 بروه استاندارد مواد  -                  

 توضیحات  تعداد  مشخصات فني و دقیق  نام  ردیف

2 

2 

5 

0 

3 

6 

2 

2 

2 

21 

22 

22 

25 

20 

23 

26 

22 

22 

 ل ماژيك

 ل لباس کار

 ل دستکش

 ل کاغذ

 ل ماسك

 ل الکل

 ل پنبه

 ل فويل

 ل سرنگ سمپلر

 ل محلولهاي شوينده

 ل آب

 ل مواد شوينده

 ل مواد ضد عفوني کننده

 ل کلرين

 ل اسيد پراستيك

 ل هيدروکسيد سديم

 ل يد

 

 

 معمولي يکسره
 معمولي

A4 
 

 فيلتردار
 سفيد
 

 معمولي
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

  

     

     

 

 

 

 توجه : 

 نفر محاسبه شود . 12مواد به ازاء یك نفر و یك کارگاه به ظرفیت  -
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  بروه استاندارد ابزار  -                  

 توضیحات  تعداد  مشخصات فني و دقیق  نام  ردیف

2 

2 

5 

 ل چاقو

 ل ويره

 ل سه پايه

 معمولي

 معمولي

  

0 

3 

6 

2 

2 

2 

21 

22 

22 

25 

20 

23 

26 

22 

 ل بورس

 ل انواع ارلن

 ل توري

 ل ظروف نمونه برداري

 ل پيپت

 ل ملاقه

 ل جاي استريل پليت

 ل جا لوله اي

 ل چراغ

 ل عينك

 ل صافي

 ل پي ست

 پللل اسکا

 ل فور يا آون

 

 معمولي

 سيسي 2111و311و231
 
 
 
 سيسي 21و3و2و2
 
 

 متوسط
 
 
 
 

 سيسي 311
 فلزي
 معمولي

  

     

     

     

 

 

 توجه : 

 ابزار به ازاء هر سه نفر محاسبه شود . -
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 منابع و نرم افزار هاي آموزشي ) اصلي مورد استفاده در تدوين و آموزش استاندارد (  -

عنوان منبع يا نرم  رديف

 افزار

 ناشر يا توليد کننده محل نشر سال نشر مترجم مولف

توليللد شللير و    2

 وري آنفرآ

 آواي مسيح ساري 2523  اسدا... تيموري

مرکللللز نشللللر   تهران 2521  مجيد حکمتي اصول تهيه شير 2

 دانشگاهي

دسللتور کللار آز  5

 شيمي عمومي

منللوچهر حسللن  

 زاده

دانشللکده علللوم   قائمشهر  

کشاورزي و منابع 

 طبيعي

       

       

 

 

 

 تدوين استاندارد ( علاوه بر منابع اصلي  ساير منابع و محتواهاي آموزشي ) پيشنهادي وروه  -

 مترجم/ مولف / مولفين سال نشر نام کتاب يا جزوه رديف

 مترجمين

 توضيحات ناشر محل نشر
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 فهرست سايت هاي قابل استفاده در آموزش استاندارد

 

 رديف عنوان

www.codexalimentarius.com  1 

www.jecfa.com 2 

www.foodna.com 3 

www.efsa.com 4 

 5 

 6 

 7 

 
8 

 9 

 10 

 

 


