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  نخود پز: نام شغل 

    استاندارد خلاصه 
  تعريف مفاهيم سطوح يادگيري

   به مفهوم قدرت انجام كار:توانايي/ به مفهوم مباني مطالب نظري : اصول/  به مفهوم داشتن اطلاعات كامل:شناسايي/ به مفهوم داشتن اطلاعات مقدماتي:آشنايي

  :شغل مشخصات عمومي
 عهده تشخيص انواع نخود ، انتخاب و عمل آوري انواع نخود ، تفكيك و نخود پز كسي است كه بتواند از

 .بسته بندي نخود ها برآيد 

   :ورودي ويژگي هاي كارآموز
  پايان دوره راهنمايي: ميزان تحصيلات حداقل 
  متناسب با شغل مربوطه : توانايي جسميحداقل 

   -  :مهارت هاي پيش نياز اين استاندارد

   :موزشيآ دوره طول
  ساعت       56        :                 آموزش    دوره طول

  ساعت         14      :                ـ زمان آموزش نظري
  ساعت         42     :                 ـ زمان آموزش عملي

  ساعت          -  :      كارآموزي در محيط كارـ زمان 
   ساعت         -   :                     پروژهاجراي ـ زمان 

 ساعت        -       :       زمان سنجش مهارت        ـ

   :روش ارزيابي مهارت كارآموز
  %25: )دانش فني(سنجش نظري امتياز - 1
  %75 : سنجش عملي امتياز- 2
  %10:  امتياز سنجش مشاهده اي-1-2
 %65:  امتياز سنجش نتايج كار عملي-2-2

   :زشيويژگيهاي نيروي آمو
   ليسانس مرتبط :حداقل سطح تحصيلات 
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  نخود پز: نام شغل 

 فهرست توانايي هاي شغل 

 عنوان توانايي رديف

  توانايي تشخيص نخود و انواع آن   1
  )نخود پزي (توانايي عمل آوري نخود   2
  توانايي كار با دستگاه نخود پزي   3
   ايمني و حفاظتي و بهداشت كار توانايي پيشگيري از حوادث و رعايت نكات  4
  توانايي اجراي مقررات و آيين نامه هاي شغلي  5
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  نخود پز: نام شغل 
 اهداف و ريزبرنامه درسي 

 زمان آموزش
 شرح شماره

 جمع عملي نظري

  2  1  1  توانايي تشخيص نخود و انواع آن   1

         كشت  نخود در ايران و جهان آشنايي با تاريخچه  1-1
        آشنايي با خصوصيات  گياه  شناسي نخود   2-1
        آشنايي با ارزش غذايي نخود   3-1
        شناسايي اصول طبقه بندي نخود از لحاظ درشتي و ريزي   4-1
        قهوه اي و سياه – قزويني –آشنايي با نخود خام و انواع آن كرمانشاهي   5-1
         اصول تشخيص نخود و انواع آن شناسايي  6-1

  8  7  1  )نخود پزي ( توانايي عمل آوري نخود   2

        آشنايي با تاريخچه صنعت  نخود پزي در ايران   1-2
        آشنايي با روشهاي  عمل آوري نخود پزي   2-2
        آشنايي با انواع دستگاههاي  نخود پزي   3-2
        آشنايي با مراحل تهيه نخود خام   4-2
        شناسايي اصول  عمل آوري  نخود چي از نخود خام قزويني   5-2
        )نخود پزي( شناسايي اصول عمل آوري نخود   6-2
        شناسايي اصول رعايت نكات بهداشتي و ايمني در عمل آوري نخود   7-2

  32  30  2  توانايي كار با دستگاه نخودپزي   3

        )غربال  ( شناسايي اصول نحوه كار با دستگاه سرند  1-3
        )2و1(شناسايي اصول نحوه كار با دستگاه تفت   2-3
        ا دستگاه رطوبت دهشناسايي اصول نحوه كار ب  3-3
        شناسايي اصول نحوه كار با دستگاه پوست كن   4-3
        شناسايي اصول نحوه كار با دستگاه بو جاري  نخودچي و لپه   5-3
        ستگاه بادزن شناسايي اصول نحوه كار با د  6-3
        شناسايي اصول نحوه كار با دستگاه نخودپزي  7-3
شناسايي اصول رعايت نكات بهداشتي و ايمني در حين كار با دستگاه   8-3

  نخود پزي
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  نخود پز: نام شغل 

 اهداف و ريزبرنامه درسي 

 زمان آموزش
 شرح شماره

 جمع عملي نظري

 رعايت نكات ايمني و حفاظتي توانايي پيشگيري از حوادث و  4
  و بهداشت كار 

6  3  9  

        آشنايي با حوادث شغلي  و علل  بروز آنها  1-4

        آشنايي با وسايل ايمني و بهداشت كار و كاربرد آنها   2-4

شناسايي اصول پيشگيري از  حوادث و رعايت  نكات ايمني ، حفاظتي و   3-4
  بهداشت 

      

         و علل بروز آنها  و اصول كمك هاي اوليه آشنايي با عوارض جانبي  4-4

  5  1  4  توانايي اجراي مقررات و آيين  نامه هاي شغلي   5

        آشنايي با مقررات  و آيين  نامه هاي شغلي   1-5

        شناسايي اصول اجراي مقررات و آيين نامه هاي  شغلي   2-5
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  نخود پز: نام شغل                                                         

    مواد و وسايل رسانه اي ‘ ابزار ‘ فهرست استاندارد تجهيزات
  

  شماره  تعداد   مشخصات فني  رديف
      انواع ارقام نخود   1
      وسايل كمك اموزشي   2
      انواع نخود   3
      دستگاه نخود پزي و انواع آن   4
      وسايل آتش نشاني   5
      كار و سايل ايمني و بهداشت   6

 

  

 


