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 :اعضاء كميسيون تخصصي برنامه ريزي درسي
  علي موسوي مديركل دفتر طرح و برنامه هاي درسي 

  رامك فرح آبادي معاون دفتر طرح و برنامه هاي درسي
  دفتر طرح و برنامه هاي درسيپريسا رستمي مسئول گروه صنايع غذايي 

 

   : شايستگيآموزشاستانداردهمكار براي تدوينحوزه هاي حرفه اي و تخصصي
  اداره كل آموزش فني و حرفه اي استان كرمانشاه  -
-   

 :فرآيند اصلاح و بازنگري 
-  
-  
 

كشـور بـوده و    كليه حقوق مادي و معنوي اين استاندارد متعلق به سازمان آموزش فني و حرفه اي
  .هرگونه سوء استفاده مادي و معنوي از آن موجب پيگرد قانوني است 

 



 

 
 
 

 

 

    شايستگي   شغلآموزش تهيه كنندگان استاندارد 

  رشته تحصيلي  حصيلي آخرين مدرك ت  نام و نام خانوادگي  رديف
شغل و 
  سمت 

  ايميل تلفن و، آدرس    سابقه كار مرتبط

  كارشناسي ارشد  طيبه پريزن  1
صنايع 
  غذايي

  سال 9  مربي

 08338378246 :تلفن ثابت 

  09188307476: تلفن همراه 
  t.parizan@gmail.com: ايميل 

  ، مركز هايتك كرمانشاه: آدرس 

 كارشناسي  سميه عرب  2
صنايع 
 غذايي

مسئول 
  فني

  سال 15

  -:تلفن ثابت 
  09112769001: تلفن همراه 

: ايميل 
So_arab@yahoo.com  

 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  :تعاريف
  : استاندارد شغل 

 نيـز گفتـه   سـتاندارد حرفـه اي   مشخصات شايستگي ها و توانمندي هاي مورد نياز براي عملكرد موثر در محيط كـار را گوينـد در بعضـي از مـوارد ا    
  .مي شود

  : استاندارد آموزش 
  . ي يادگيري براي رسيدن به شايستگي هاي موجود در استاندارد شغل  نقشه

  :  نام يك شغل 
  . به مجموعه اي از وظايف و توانمندي هاي خاص كه از يك شخص در سطح مورد نظر انتظار مي رود اطلاق مي شود 

  : شرح شغل 
اصر يك شغل از قبيل جايگاه يا عنوان شغل ، كارها  ارتباط شغل با مشاغل ديگر در يك حوزه شغلي ، مسئوليت هـا ،  بيانيه اي شامل مهم ترين عن

  . شرايط كاري و استاندارد عملكرد مورد نياز شغل 
  : طول دوره آموزش 

  . يك استاندارد آموزشي  ات مورد نياز براي رسيدن بهحداقل زمان و جلس
   :ويژگي كارآموز ورودي 

  . حداقل شايستگي ها و توانايي هايي كه از يك كارآموز در هنگام ورود به دوره آموزش انتظار مي رود 
  :كارورزي

كارورزي صرفا در مشاغلي است كه بعد از آموزش نظري يا همگام با آن آموزش عملي به صورت محدود يا با ماكت صـورت مـي گيـرد و ضـرورت     
د در محـل آمـوزش بـه صـورت     مانند آموزش يك شايستگي كه فـر .(قعي براي مدتي تعريف شده تجربه شوددارد كه در آن مشاغل خاص محيط وا

  .)با استفاده از عكس مي آموزد و ضرورت دارد مدتي در يك مكان واقعي آموزش عملي ببيند و شامل بسياري از مشاغل نمي گردد تئوريك
  : ارزشيابي 

كتبـي عملـي و اخـلاق    ، عملـي  بخـش   ه، كه شـامل س ـ آنكه يك شايستگي بدست آمده است يا خير فرآيند جمع آوري شواهد و قضاوت در مورد 
  . اي خواهد بود  حرفه

  : صلاحيت حرفه اي مربيان 
  .حداقل توانمندي هاي آموزشي و حرفه اي كه از مربيان دوره آموزش استاندارد انتظار مي رود 

  : شايستگي 
  . يط گوناگون به طور موثر و كارا برابر استاندارد توانايي انجام كار در محيط ها و شرا

  : دانش 
، رياضي (كه مي تواند شامل علوم پايه  حداقل مجموعه اي از معلومات نظري و توانمندي هاي ذهني لازم براي رسيدن به يك شايستگي يا توانايي

  . ، تكنولوژي و زبان فني باشد  )، زيست شناسي، شيمي فيزيك 
  : مهارت 

  . معمولاً به مهارت هاي عملي ارجاع مي شود . ل هماهنگي بين ذهن و جسم براي رسيدن به يك توانمندي يا شايستگي حداق
  : نگرش 

  .  اخلاق حرفه اي مي باشد  مجموعه اي از رفتارهاي عاطفي كه براي شايستگي در يك كار مورد نياز است و شامل مهارت هاي غير فني و
  : ايمني 

  .عدم يا انجام ندادن صحيح آن موجب بروز حوادث و خطرات در محيط كار مي شود  مواردي است كه
  :توجهات زيست محيطي 

 .ملاحظاتي است كه در هر شغل بايد رعايت و عمل شود كه كمترين آسيب به محيط زيست وارد گردد



 

 

 
 

  : شايستگي استاندارد آموزش نام 

  كارور روغنكشي از زيتون

 :ي شايستگاستاندارد آموزش شرح 

 ،است كه بعد از انتخاب رقم مناسب زيتون براي روغنكشيدر حوزه صنايع غذاييستگيشاي كارور فرآوري زيتون
تعيين خواص ، آزمايشات  نگهداري ، برچسب گذاري ،انجام، حفظ شرايط مناسب  استخراج روغن زيتون ، بسته بندي ،

 كارشناسانليد كارخانه ، و با مشاغل سرپرست آزمايشگاه ، سرپرست تو دارد سر وكارتقلبات و كيفيت روغن زيتون 

  .و استاندارد و  مدير كنترل كيفي كارخانه در ارتباط است غذايي مواد بر نظارت ادارات

  :وروديويژگي هاي كارآموز 
  صنايع غذاييدانيكار : ميزان تحصيلات حداقل
  سلامت كامل جسماني و رواني :  و ذهني توانايي جسميحداقل 

  رل بهداشت و ايمني در واحد غذا و نوشيدنيكنت : مهارت هاي پيش نياز 
:آموزش دوره طول

 ساعت 70:     طول دوره آموزش                   
  ساعت  25:      ـ زمان آموزش نظري               
  ساعت   45  :  ـ زمان آموزش عملي                

  عتسا    - :     كارورزي                       زمان ـ 
   ساعت      -:   ـ زمان پروژه                            

 )به درصد( بودجه بندي ارزشيابي 

  %65:  كتبي -

  %25 :عملي  -

  %10 :اخلاق حرفه اي  -

:صلاحيت هاي حرفه اي مربيان

  سال سابقه آموزش و فعاليت در زمينه مربوطه3با حداقل صنايع غذاييكارشناسي 
 

 

 
 

 



 

 

  
  
  ) : اصطلاحي ( تعريف دقيق استاندارد  ٭

 ،بسته بندي،نگهداري ،، پاكسازي، جدا سازي، مالش دادن ، خرد كردن ، آماده سازي زيتون كارور روغنكشي زيتون
  .مي دهد و كيفيت آن را كنترل مي كند را انجام ،برچسب زني

  
  
  
  
  ) :و اصطلاحات مشابه جهاني ( اصطلاح انگليسي استاندارد  ٭
  
  
  
  
  
  : مهم ترين استانداردها و رشته هاي مرتبط با اين استاندارد  ٭

  كليه استانداردهاي مرتبط با زيتون 
  
  
  
  :جايگاه استاندارد شغلي از جهت آسيب شناسي و سطح سختي كار  ٭

  ......................................طبق سند و مرجع             �  جزو مشاغل عادي و كم آسيب : الف 

  ......................................طبق سند و مرجع                    �جزو مشاغل نسبتاً سخت   : ب 

  ........................................طبق سند و مرجع             � جزو مشاغل سخت و زيان آور  : ج 

            نياز به استعلام از وزارت كار    :  د 

  
  

 
 

 



 

 

 شايستگي                      آموزش استاندارد 
  كارها  -

 عناوين رديف

 انتخاب رقم زيتون براي روغنكشي1
 آماده سازي زيتون جهت روغنكشي2
 خردكردن  و مالش دادن  3
 جداسازي و پاكسازي  4
 نگهداري ، بسته بندي و برچسب زني روغن زيتون  5
 يفيت روغن زيتونتعيين خلوص ، تقلبات و ك  6

    
 

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

 

 

 



 

 
  استاندارد آموزش 

   ي تحليل آموزش برگه -

  : عنوان 
  انتخاب رقم زيتون براي روغنكشي

 زمان آموزش

 جمع عملي نظري  

10 15 25 

 ايمني ،نگرشمهارت ،،دانش
  مرتبط توجهات زيست محيطي

 ، موادابزار  ،تجهيزات 
  موزشيمصرفي و منابع آ

  رايانه -    :دانش
  ويدئو پروژكتور -
  پوستر -
  فيلم آموزشي -
  سبد -
  هاي اوليه  جعبه كمك-

  كپسول آتش نشاني 
  ميز كار 

  لباس كار مناسب 

      تاريخچه زيتون در ايران و جهان-

گلستان ، مازنـدران ،گيلان ،(ايرانمناطق زيتون كاري در -
رس ، كهكيلويه و بـوير احمـد ،   زنجان ، قزوين ، خوزستان ، فا

  )كرمانشاه 

     

      جايگاه اقتصادي و مصرف زيتون و روغن آن-

       شرايط اقليمي مناسب براي توليد زيتون-

ــوه زيتــون- ــاه شناســي زيتــون و ســاختار مي مشخصــات گي
  )اپيكارپ ، مزوكارپ ، اندوكارپ (

     

       ارقام زيتون  -

      زيتونطبقه بندي ارقام -

آربكين ، لچيـو ، كراتينـا ، فرانگيونتـو(ارقام زيتون در جهان -
،بليدي ، آمفـي سـيس ، كلـون رس ، كرونـاييكي ، كالاماتـا ،      

  ......)مانزانيلا ، سويلانا ، كلوناويس و

     

ــران- ــون در اي ــام زيت ــاري ، شــنگه ،(ارق ــي ، زرد ، م روغن
يگدال ،آربكين ، مـانزانيلا  فيشمي، كرونايكي ، گلوله زيتون ، آم

، ميشن ، سويلانا ، كنسرواليا ، دزفول ، شيراز ، پيكوال ، آمفـي  
  ......)سيس ، كالامون ، خرما زيتون  و

     

      ارزش غذايي ، دارويي و صنعتي زيتون-

      ارقام مناسب زيتون جهت روغن كشي-

  



 

  
 

  استاندارد آموزش 
  ي تحليل آموزش  برگه -

  : ان عنو

  انتخاب رقم زيتون براي روغنكشي

 زمان آموزش

 جمع عملي نظري  

   

 ايمني ،نگرشمهارت ،،دانش

  مرتبط توجهات زيست محيطي

 ، موادابزار  ،تجهيزات 

  مصرفي و منابع آموزشي

      :دانش

       ميوه زيتون ، روغن زيتون -

        تركيب ميوه زيتون-

زمـان مناسـب برداشـت ميـوه زيتـون رسيدن ميوه زيتون و-
  جهت روغنكشي

      

       روش هاي برداشت زيتون روغني-

    : مهارت 

       بررسي شرايط مناسب توليد زيتون در مناطق مختلف-

       بررسي نقش و اهميت زيتون در اقتصاد و سلامت-

       تشخيص و بررسي ارقام مختلف زيتون-

       دارويي و صنعتي روغن زيتونبررسي خواص غذايي ، -

تشخيص زمان  برداشـت و رسـيدن ميـوه زيتـون در ارقـام-
  مختلف

      

       بررسي روش هاي متفاوت برداشت زيتون-

       حمل و نقل ميوه زيتون -

        تخليه زيتون-

  



 

  
 

  استاندارد آموزش 
  ي تحليل آموزش  برگه -

  : عنوان 
  روغنكشيانتخاب رقم زيتون براي 

 زمان آموزش

 جمع عملي نظري  

   

 ايمني ،نگرشمهارت ،،دانش
  مرتبط توجهات زيست محيطي

 ، موادابزار  ،تجهيزات 
  مصرفي و منابع آموزشي

    :نگرش

 دقت در انتخاب رقم زيتون-
 دقت در مرحله برداشت با كمترين خسارت به آن-
 نقل ميوه زيتونرعايت نكات مورد اهميت در حمل و-
  حمل مناسب زيتون در سبد و جلوگيري از آسيب ديدگي آن-

  : ايمني و بهداشت 
 مجهز بودن كارگاه به جعبه كمك هاي اوليه-
 مجهز بودن كارگاه به كپسول آتش نشاني-
 استفاده از لباس بهداشتي مناسب-

 :توجهات زيست محيطي 
 دفع صحيح زباله و پساب-

 

 



 

  
  استاندارد آموزش 

  ي تحليل آموزش  برگه -

 : عنوان 

  آماده سازي زيتون جهت روغنكشي

 زمان آموزش

 جمع عملي نظري  

3 5 8 

 ايمني ،نگرشمهارت ،،دانش
  مرتبط توجهات زيست محيطي

 ، موادابزار  ،تجهيزات 
  مصرفي و منابع آموزشي

  سبد  -    :دانش
  الك -

  زيتون 
   ظروف مناسب

  روغن زيتون بكر 
  روغن زيتون تصفيه شده 
  جعبه كمك هاي اوليه 
  كپسول آتش نشاني 

  تصفيه هوا
  

       انواع روغن زيتون -

      انواع روشهاي روغنكشي-

دمـا ، رطوبـت ، مـدت زمـان(شرايط نگهداري ميوه زيتون-
  .......)نگهداري و

     

      لزوم شستشو و حذف مواد زائد-

    :مهارت

      شناسايي انواع روغن زيتون بكر-

روغن زيتون بكر و روغن تصـفيهفاوت هاي بينتشخيص ت-
  شده

     

      تامين شرايط مناسب نگهداري زيتون روغني تا زمان فرآيند-

      شستشو و حذف مواد زائد-

  :نگرش
 حفظ شرايط مناسب نگهداري زيتون روغني تا زمان فرآيند-
- 

  : ايمني و بهداشت 
 مجهز بودن كارگاه به جعبه كمك هاي اوليه-
 مجهز بودن كارگاه به كپسول آتش نشاني-
 استفاده از لباس بهداشتي مناسب-

 :توجهات زيست محيطي 
 دفع صحيح زباله و پساب-



 

  
  استاندارد آموزش 

  ي تحليل آموزش  برگه -

  : عنوان 
  ادنخردكردن  و مالش د

  

 زمان آموزش

 جمع عملي نظري  

5/3 5/5 9 

 ايمني ،نگرشمهارت ،،دانش
  مرتبط توجهات زيست محيطي

 ، موادابزار  ،تجهيزات 
  مصرفي و منابع آموزشي

  آسياب  -    :دانش
  مالاكسور-

  دما سنج 
  زيتون 

  مخلوط كن 
  جعبه كمك هاي اوليه 
  كپسول آتش نشاني 

  ميز كار 
  ظروف مناسب 

  لباس كار مناسب 

      )كراشينگ(اهميت خرد كردن زيتون-

      انواع آسياب مناسب براي خرد كردن زيتون-

      دما و زمان مناسب براي خرد كردن زيتون-

      تاثير روش هاي خرد كردن بر روي تركيب روغن زيتون-

      )مخلوط شدن كند:مالاكسيشن( فوائد مالش دادن -

       نواع مخلوط كنا-

      اثر زمان و دما بر بازدهي استخراج روغن-

    :مهارت

       خرد كردن زيتون-

      در مالاكسورهامالش دادن -

  :نگرش
 دقت در مراحل انجام كار-
- 

  : ايمني و بهداشت 
 مجهز بودن كارگاه به جعبه كمك هاي اوليه-
 سول آتش نشانيمجهز بودن كارگاه به كپ-
 استفاده از لباس بهداشتي مناسب-

 :توجهات زيست محيطي 
 دفع صحيح زباله و پساب-

 



 

 
  استاندارد آموزش 

  ي تحليل آموزش  برگه -
  : عنوان 

  جداسازي و پاكسازي 
 زمان آموزش

 جمع عملي نظري  

2 5 7 

 ايمني ،نگرشمهارت ،،دانش
  تبطمر توجهات زيست محيطي

 ، موادابزار  ،تجهيزات 
  مصرفي و منابع آموزشي

  دكانتور -    :دانش 
  فيلتر -

  سانتريفوژ 
  كلاريفاير 
  سپريشن 

  جعبه كمك هاي اوليه 
  كپسول آتش نشاني 
  لباس كار مناسب 

دكانتاســيون ( مكانســيم جداســازي فازهــاي جامــد و مــايع  -
  )جداسازي دو فازي و سه فازي 

     

       )جداسازي آب و روغن ( اساس سپريشن  -

       مفهوم كلاريفايرينگ -

       لزوم فيلترينگ -

    :مهارت 

پسـاب ، تفالـه ،   ( جداسازي سه فازي بر اساس دكانتاسيون  -
  )روغن حاوي ناخالصي 

     

       جداسازي آب و روغن بر اساس نيروي سانتريفوژ افقي -

       )پاكسازي روغن (كلاريفايرينگ  -

       فيلترينگ بر اساس روش رسوبي -

بررسي اثر روش هاي استخراج بر كميـت و كيفيـت روغـن     -
  زيتون بكر

     

  :نگرش 
  دقت در مراحل انجام كار -

  : ايمني و بهداشت 
  مجهز بودن كارگاه به جعبه كمك هاي اوليه -
  مجهز بودن كارگاه به كپسول آتش نشاني -
  داشتي مناسب استفاده از لباس به-

  :توجهات زيست محيطي 
  دفع صحيح زباله و پساب -

 

  



 

  
  استاندارد آموزش 

  ي تحليل آموزش  برگه -
  :عنوان 

 نگهداري ، بسته بندي و برچسب زني روغن زيتون 
  

 زمان آموزش

 جمع عملي نظري  

5/2 5/4 7 

 ايمني ،نگرشمهارت ،،دانش
  مرتبط توجهات زيست محيطي

 ، موادابزار  ،جهيزات ت
  مصرفي و منابع آموزشي

  ظروف بسته بندي -    :دانش 
  ليبل -

  مخازن استيل 
  جعبه كمك هاي اوليه 
  كپسول آتش نشاني 
 لباس كار مناسب  

 ميزكار 
  

  

       شرايط نگهداري روغن زيتون خام -

       نگهداري روغن نهايي  -

       اهميت بسته بندي روغن زيتون  -

       زوم برچسب گذاري تغذيه اي روغن زيتونل -

       بازاريابي -

    :مهارت 

       نگهداري روغن زيتون خام -

       نگهداري روغن نهايي -

بطـري  ( بسته بندي و ذخيره روغن زيتون در ظروف مناسب  -
كردن ، نگهداري روغن به سبك سنتي ، نگهداري در مخـازن  

  )استيل ضد زنگ 

     

       برچسب گذاري تغذيه اي روغن زيتون تهيه و -

  :نگرش 
  اطمينان از مناسب بودن مواد بسته بندي -
  حفظ شرايط مناسب نگهداري روغن -

  : ايمني و بهداشت 
  مجهز بودن كارگاه به جعبه كمك هاي اوليه -
  مجهز بودن كارگاه به كپسول آتش نشاني -
  استفاده از لباس بهداشتي مناسب -

  :توجهات زيست محيطي 
  دفع صحيح زباله و پساب -

 
  



 

  
  استاندارد آموزش 

  ي تحليل آموزش  برگه -

  : عنوان 
  تعيين خلوص ، تقلبات و كيفيت روغن زيتون

 زمان آموزش

 جمع عملي نظري  

4 10 14 

 ايمني ،نگرشمهارت ،،دانش
  مرتبط توجهات زيست محيطي

 د، مواابزار  ،تجهيزات 
  مصرفي و منابع آموزشي

كاپ مخصوص ارزيابي  -    :دانش
  حسي

  هيتر-
  جعبه كمك هاي اوليه  

  كپسول آتش نشاني 
  مواد شيميايي 

  ميز كار 
  لباس كار مناسب  

  

       تركيبات روغن زيتون -

      عوامل موثر در كيفيت روغن زيتون-

       تقلبات روغن زيتون-

      ناهميت ازريابي حسي روغ-

      معيارهاي كيفيت روغن زيتون-

      خصوصيات ارگانولپتيك-

    :مهارت

 تشخيص تركيبات شيميايي روغن زيتون-
  آزمونهاي كنترلي حين توليد -

     

 انجام آزمايش هاي تعيين خلوص و تقلبات روغن-
  شناسايي كمي و كيفي روغن زيتون -
  تركيب اسيد چرب ، عدد يدي -
آزمـايش هـالفن ، تغييريافتـه    ( لبات روغـن زيتـون   كشف تق-

  .......)رناردو
  تشخيص روغن زيتون از روغن تفاله زيتون  -

     

اسيدچرب آزاد ، عدد پراكسيد ، زمان مقاومت به اكسيد شدن-
  ، مقدار توكوفرول  ، ناخالصي ها

     

      ارزيابي حسي روغن زيتون-

  
  
  
  



 

  
  استاندارد آموزش 

  ي تحليل آموزش  برگه -

  : عنوان 
  تعيين خلوص ، تقلبات و كيفيت روغن زيتون

 زمان آموزش

 جمع عملي نظري  

   

 ايمني ،نگرشمهارت ،،دانش
  مرتبط توجهات زيست محيطي

 ، موادابزار  ،تجهيزات 
  مصرفي و منابع آموزشي

    :نگرش

 دقت در مراحل انجام كار-
- 

  : ايمني و بهداشت 
  مجهز بودن كارگاه به جعبه كمك هاي اوليه -
  مجهز بودن كارگاه به كپسول آتش نشاني -
  استفاده از لباس بهداشتي مناسب -

  :توجهات زيست محيطي 
  دفع صحيح زباله و پساب -

 

 

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 



 

 

 

 

    برگه استاندارد تجهيزات -                  
  توضيحات   تعداد   ق مشخصات فني و دقي نام رديف

1  PH   عدد 1 ديجيتال  متر    
    عدد 1 0001/0با دقت ترازو  2
    عدد 1 درجه250تا دماي آون  3
    عدد 1 استاندارد انكوباتور  4
    عدد 1 استاندارد اتوكلاو  5
    عدد 1 استاندارد هود شيميايي  6
    عدد 1  كلاس دو داراي فيلتر هپا هود لامينار  7
    عدد 1 ديجيتال ررفراكتومت  8
قابليت اتصال  -داراي نرم افزار –خانه  12 رنسيمت  9

  به كامپيوتر
    عدد 1

    عدد Uv-visible 1 اسپكتروفتومتر  10
  

  : توجه 
  . نفر در نظر گرفته شود  15تجهيزات براي يك كارگاه به ظرفيت  -



 

  
  

                   
  دبرگه استاندارد موا - 

  توضيحات   تعداد   ني و دقيق مشخصات ف نام رديف

    ليتر 5 آزمايشگاهي اسيد سولفوريك 1
    يك بسته آزمايشگاهي فنل فتالئين 2
    يك بسته آزمايشگاهي سيليكاژل 3
    ليتر 5 آزمايشگاهي اسيدكلريدريك 4
    يك بسته آزمايشگاهي متيل اورانژ 5
    ليتر 5/2 آزمايشگاهي فنل فتالئين 6
    يك كيلو گاهيآزمايش فرمالدئيد 7
    ليتر 5/2 آزمايشگاهي الكل اتيليك 8
    يك بسته آزمايشگاهي سود 9
    يك بسته آزمايشگاهي پتاس 10
    يك بسته آزمايشگاهي كلروفرم 11
    يك بسته آزمايشگاهي اسيد نيتريك 12
    يك بسته آزمايشگاهي پتروليوم اتر 13
    يك بسته آزمايشگاهي يدور پتاسيم 14
    يك بسته آزمايشگاهي استيكاسيد  15
    يك بسته آزمايشگاهي يد 16
    يك بسته آزمايشگاهي برم 17
    يك بسته آزمايشگاهي نشاسته 18
    يك بسته آزمايشگاهي يديد پتاسيم 19
    يك بسته آزمايشگاهي پرمنگنات پتاسيم 20
    يك بسته آزمايشگاهي تيوسولفات سديم 21

  
  : توجه 

  .محاسبه شود  نفر 15و يك كارگاه به ظرفيت فر مواد به ازاء يك ن -
 

 

 



 

 

 

 

    برگه استاندارد ابزار  -                  
  توضيحات  تعداد  مشخصات فني و دقيق نام رديف

    عدد 5از هركدام  سي سي100و50 استوانه مدرج 1
    عدد 5از هركدام  سي سي50و25 پيكنومتر 2
    عدد 5هركدام از  سي سي10و5 پيپيت 3
    عدد 5 سي سي100 بورت 4
    عدد 5 استاندارد پوآر 5
    عدد 5 استاندارد پيست 6
   عدد 10 استاندارد اسپاتول 7
   عدد 50 شيشه اي پليت 8
    عدد 5از هركدام  سي سي1000و100،500 بالن ژوژه 9
    عدد 5 استاندارد دسيكاتور  10
    عدد 5 سي سي50 بوته چيني  11
    عدد 5 استاندارد مگنت  12
    عدد 5از هركدام  سي سي1000و 100،600 بشر  13
    عدد 5از هركدام  سي سي500و250 ارلن ماير  14
   عدد 10 شيشه اي قيف  15
   يك بسته استاندارد سنگ جوش  16
   يك بسته استاندارد كاغذ صافي  17
       

  
  

  : توجه 
  .سبه شود ابزار به ازاء هر سه نفر محا -

  
  
  
  
  
  
  
  



 

 

 

 

 

 

 ) اصلي مورد استفاده در تدوين و آموزش استاندارد (منابع و نرم افزار هاي آموزشي-

سال مترجم مولف عنوان منبع يا نرم افزار رديف
 نشر

ناشر يا توليد  محل نشر
 كننده

 :استانداردهاي بين المللي • 

  استاندارد اتحاديه اروپا –
اســـتاندارد كـــدكس   –

  يوسآليمنتار
استاندارد شـوراي بـين المللـي    - •

  روغن زيتون
  : 1446استاندارد ملي شماره  •
 –روغن ها و چربيهاي خوراكي  •

ويژگيهـــا و  –روغـــن زيتـــون 
  روشهاي آزمون 

استاندارد ويژگيهاي زيتون سـبز   •
 ) 987( فرآيند شده 

 
  
  
  
  
  

ــه  موسســـــ
ــتاندارد و  اســ
تحقيقــــــات 
 صنعتي ايران

    

   ــاد  ايرانشناسنامه ارقام زيتون در وزارت جهـ
  كشاورزي

       

  عليرضــا بــدل  ارزيابي حسي كالا
  توانا

       

   تكنولوژي زيتون و فرآورده هاي
  آن

ــهرام شــــــ
  مقصودي

علم كشاورزي   تهران 1387 
  ايران

    دانه هاي روغني و روغن هـاي
  نباتي

    تهران 1389  فرشته مالك

       
       

 

 


