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 ريزي درسي، طرح و برنامهدفتر پژوهش نظارت بر تدوين محتوا و تصويب استاندارد :
 611320620050011 :ايستگيشآموزش کد ملي شناسايي 

 

 امور زراعی  :ریزی درسی  اعضاء کارگروه برنامه

 سابقه کار سمت شغل و رشته تخصصی آخرین مدرک تحصیلی  نام و نام خانوادگی ردیف

 13 مربی  کشاورزی کارشناسی ارشد  گلبهار زاهدی  1

 9 مربی  کشاورزی  دکترا  ستاره شیخیانی  2

 12 مربی  کشاورزی  کارشناسی ارشد  آزیتا احمدزاده  3

 10 کارشناس پژوهش مهندسی زلزله –مهندسی عمران   ی ارشدکارشناس ایزدبخش حمیدرضا 4

 برنامه ریزی درسی  کارشناسی ارشد ارژنگ بهادری 5
دبیر کارگروه برنامه ریزی 

 درسی امور زراعی
 سال 23

6      

7      

8      

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

معنوي  سوء استفاده مادي واي کشور بوده و هرگونه کلیه حقوق مادي و معنوي اين استاندارد متعلق به سازمان آموزش فني و حرفه

 از آن موجب پیگرد قانوني است.

 ريزي درسيطرح و برنامه، دفتر  پژوهش :آدرس

 اي کشور سازمان آموزش فني و حرفه جنوبي،خیابان خوش نبش ، تهران، خیابان آزادي

                                            66583658دورنگار       

                    66583628         تلفن  

 irantvto.ir@rpcآدرس الكترونیكي : 

mailto:rpc@irantvto.ir
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 تعاريف : 

 استاندارد شغل : 
 اي نيي  يتتي  سيتاندارد ررهي هاي مورد نياز براي عملكرد موثر در محيي  ايار را يوينيد در ب ايي از ميوارد اها و توانمنديمشخصات شايستگي

 .شودمي

 استاندارد آموزش : 
 هاي موجود در استاندارد شغل. ي يادييري براي رسيدن ب  شايستگينقش 

 ك شغل :  نام ي
 شود. رود اطلاق ميهاي خاص ا  از يك شخص در سطح مورد نظر انتظار مياي از وظايف و توانمنديب  مجموع 

 شرح شغل : 
هيا، ترين عناصر يك شغل از قبيل جايگاه يا عنوان شغل، اارها  ارتباط شغل با مشاغل ديگر در ييك ريوزه شيغلي، مسيتو ي اي شامل مهمبياني 

 ي و استاندارد عملكرد مورد نياز شغل. شراي  اار

 طول دوره آموزش : 
 يك استاندارد آموزشي.  ات مورد نياز براي رسيدن ب رداقل زمان و جلس

 ويژگي كارآموز ورودي : 
 رود. هايي ا  از يك اارآموز در هنگام ورود ب  دوره آموزش انتظار ميها و تواناييرداقل شايستگي

 كارورزي:
ييرد و ضرورت دارد ا در مشاغلي اس  ا  ب د از آموزش نظري يا همگام با آن آموزش عملي ب  صورت محدود يا با ماا  صورت مياارورزي صره

 د در محل آموزش ب  صورت تتورييكا  در آن مشاغل خاص محي  واق ي براي مدتي ت ريف شده تجرب  شود.)مانند آموزش يك شايستگي ا  هر

 يردد.(وزد و ضرورت دارد مدتي در يك مكان واق ي آموزش عملي ببيند و شامل بسياري از مشاغل نميآمبا استتاده از عكس مي

 ارزشيابي : 
اي اتبي عملي و اخلاق رره ، عمليبخش   ، ا  شامل سآوري شواهد و قااوت در مورد آنك  يك شايستگي بدس  آمده اس  يا خيرهرآيند جمع

 خواهد بود. 

 ان : اي مربيصلاحيت حرفه
 رود.اي ا  از مربيان دوره آموزش استاندارد انتظار ميهاي آموزشي و رره رداقل توانمندي

 شايستگي : 
 ها و شراي  يونايون ب  طور موثر و اارا برابر استاندارد. توانايي انجام اار در محي 

 دانش : 
، رياضييتوانيد شيامل عليوم هاي )ا  مي سيدن ب  يك شايستگي يا تواناييهاي ذهني لازم براي راي از م لومات نظري و توانمنديرداقل مجموع 

 ، تكنو وژي و زبان هني باشد. (، زيس  شناسي، شيميهي يك

 مهارت : 
 شود. هاي عملي ارجاع ميرداقل هماهنگي بين ذهن و جسم براي رسيدن ب  يك توانمندي يا شايستگي. م مولاً ب  مهارت

 نگرش : 

 باشد.  اي مياخلاق رره  هاي غير هني وتارهاي عاطتي ا  براي شايستگي در يك اار مورد نياز اس  و شامل مهارتاي از رهمجموع 

 ايمني : 

 شود.مواردي اس  ا  عدم يا انجام ندادن صحيح آن موجب بروز روادث و خطرات در محي  اار مي

 توجهات زيست محيطي :

 و عمل شود ا  امترين آسيب ب  محي  زيس  وارد يردد.ملارظاتي اس  ا  در هر شغل بايد رعاي  
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 : ايستگيشاستاندارد آموزش نام 

  اي خوراکيههاي قارچ  مبارزه با بیماري

 :ايستگيشاستاندارد آموزش شرح 

 اشهد کهه شهاملگهروه امهور زراعهی مهی ببا بیماری های قارچ های خوراکی یکی از شایستگی های مربوط بهه مبارزه 

 ههای قهارچ یمهاریباستفاده از سموم در درمهان ، ای خوراکیههای قارچ  بیماریتجزیه و تحلیل انواع شایستگی های 

کننهدگان قهارچ  تولیهدو با مشاغلی همچهون است  ای خوراکیههای قارچ  بیماریپیشگیری و مبارزه با ، ای خوراکیه

 دکمه ای و فروشندگان آن در ارتباط است .

 : وروديهاي کارآموز ويژگي

 ايان دوره اول متوسطه ) پايان دوره راهنمايي(پمیزان تحصیلات : حداقل 

  هنيذي و امل جسمداشتن سلامت ک:  و ذهني ي جسميتوانايحداقل 

  داردن : نیازهاي پیشمهارت

 :آموزش دوره  طول

 ساعت    100  طول دوره آموزش                    :     

 ساعت    40    ـ زمان آموزش نظري               :    

 ساعت 60     ـ زمان آموزش عملي                :    

 ساعت     کارورزي                       :     زمان ـ 

  ساعت      ـ زمان پروژه                            :    

 بندي ارزشیابي) به درصد ( بودجه

 %25کتبي :  - 

 %65عملي : -

 %10اي :اخلاق حرفه -

 اي مربیان :هاي حرفهصلاحیت

 تجربه مرتبط سال 2و  باغبانی (– کارشناسی کشاورزی)زراعت
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 تعريف دقیق استاندارد)اصطلاحي( :  ٭

اده اسهتف ی،کمهه ادقهارچ  یهها یماریانواع ب لیو تحل هیتجز امل کارهایش ای خوراکیهقارچ  یها یماریمبارزه با ب

 ست .ا،روشهای پیشگیری ومبارزه بابیماریهای قارچ دکمه ای از سمومصحیح 

 

 

 

 اصطلاح انگلیسي استاندارد)اصطلاحات مشابه جهاني( : ٭

Fighting button mushroom diseases 
 

 

 

 هاي مرتبط با اين استاندارد : ترين استانداردها و رشتهمهم ٭

 پرورش دهنده قارچ دکمه اي -

 کارگر سالن قارچ –

 

 

 

 

 شناسي و سطح سختي کار :استاندارد شغلي از جهت آسیبجايگاه  ٭

 ..طبق سند و مرجع ....................................       الف : جزو مشاغل عادي و کم آسیب  

 ..........طبق سند و مرجع ............................                     ب : جزو مشاغل نسبتاً سخت  

 .....طبق سند و مرجع ...................................          اغل سخت و زيان آور  ج : جزو مش

           د :  نیاز به استعلام از وزارت کار   
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 شايستگي استاندارد آموزش 

 کارها  -

 

 ساعت آموزش عناوين رديف

 جمع عملي نظري

 45 25 20 ای خوراکیههای قارچ  بیماریتجزیه و تحلیل انواع  1

 30 20 10 ای خوراکیههای قارچ  بیماریاستفاده از سموم در درمان  2

 25 15 10 ای خوراکیههای قارچ  بیماریپیشگیری و مبارزه با  3

 100 60 40 جمع ساعات
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 استاندارد آموزش 

  ی تحلیل آموزشبرگه -

 عنوان : 

 ای خوراکیههای قارچ  بیماریتجزیه و تحلیل انواع 

 زمان آموزش

 جمع عملی نظری 

20 25 45 

 ايمني ،نگرش مهارت، ،دانش

 مرتبط توجهات زيست محیطي

 ، موادابزار ،تجهیزات

 مصرفي و منابع آموزشي

 دستکش   دانش :

 ماسک 

 روپوش 

 دیتا پروژکتور 

 صندلی کارآموز 

 تخته وایت برد

 ماژیک

 کمپوست 

 صندلی مربی

 بی میز مر 

 مواد ضدعفونی کننده

 بیماری های قارچی  

 حباب تر )مایکوگون (

 پوسیدگی  خشک )ورتیسلیوم ( -

 تار عنکبوتی -

 کپک  تریکو درمایی -

 دنبلان کاذب  -

   

 بیماری باکتریایی -

 لکه باکتریایی )لکه قهوه ای ( -

 بلاچ تند ) لکه باکتریایی تیره( -

 بیماری مومی  شدن  -

 حفره دار شدن کلاهک  -

 غه های اشک ریزتی -

   

 بیماری ویروسی -

 وژنیهای غیر پات اهنجارین -

 پوکی ساقه قارچ

 سته پوسته شدن قارچپو -ب

 استروما -ج

 د شدن قارچپایه بلن -د

   

   مهارت:

    های قارچی تشخیص بیماری-

    های باکتریایی بیماری شخیصت-
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 استاندارد آموزش 

  ی تحلیل آموزشبرگه -

 عنوان : 

 ای خوراکیههای قارچ  بیماریتجزیه و تحلیل انواع 

 زمان آموزش

 جمع عملی نظری 

   

 ايمني ،نگرش مهارت، ،دانش

 مرتبط توجهات زيست محیطي

 ، موادابزار ،تجهیزات

 مصرفي و منابع آموزشي

    مهارت:

    های غیر پاتوژنی تشخیص بیماری-

 نگرش :

 غیر پاتوژنی ،باکتریایی ،های قارچی تشخیص  بیماری درقت د-

 رعایت اخلاق حرفه ای -

 ایمنی و بهداشت : 

 در حین کار  رعایت نکات ایمنی و استفاده از ماسک و دستکش -

 توجهات زیست محیطی :

 دفع صحیح موارد آلوده -
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 استاندارد آموزش 

 ی تحلیل آموزش برگه -

 

 عنوان : 

 کیای خوراههای قارچ  بیماریر درمان استفاده از سموم د

 زمان آموزش

 جمع عملی نظری 

10 20 30 

 ايمني ،نگرش مهارت، ،دانش

 مرتبط توجهات زيست محیطي

 ، موادابزار ،تجهیزات

 مصرفي و منابع آموزشي

 دستکش   دانش :

 ماسک

 روپوش

 کاربندازیم

 کاپتان

 مانکوزب

 زی نب

 تیرام

 فرمالین

 کلر

 آب ژاول

 دیتا پروژکتور

 صندلی کارآموز

 تخته وایت برد

 ماژیک

 کمپوست

 صندلی مربی

 میز مربی

 

    ها کش یانواع باکتر-

    (کننده ها )دورکننده ها یضدعفون-

    مهارت :

    انتخاب سموم -

    تهیه سموم  -

    استفاده از سموم -

 نگرش :

 سموماز استفاده و تهیه  ،تخابان درقت د-

 رعایت اخلاق حرفه ای -

 ایمنی و بهداشت : 

 در حین کار  رعایت نکات ایمنی و استفاده از ماسک و دستکش -

 در حین کاررعایت  نکات ایمنی  -

 توجهات زیست محیطی :

 دفع صحیح بطری های سموم -
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 استاندارد آموزش 

 ی تحلیل آموزش برگه -

 

 

 

 

  عنوان :

 ای خوراکیههای قارچ  بیماری پیشگیری و مبارزه با 

 زمان آموزش

 جمع عملی نظری 

10 15 25 

 ايمني  ،نگرش  مهارت ، ،دانش 

 مرتبط توجهات زيست محیطي

 ، موادابزار  ،تجهیزات 

 مصرفي و منابع آموزشي

 دستکش             دانش :

 ماسک 

 روپوش  

 صندلی کارآموز 

 تخته وایت برد

 یکماژ

 کمپوست 

 صندلی مربی

 میز مربی 

 عوامل ایجاد کننده بیماری ها -

 نامساعد بودن شرایط محیطی سالن -الف 

 ت اصول بهداشتی از طرف کارگرانعدم رعای -  ب

 ی نامرغوب کمپوست و خاک  پوشش-  ج

 وسایل  و تجهیزات آلوده  -د  

   

    ها های پیشگیری از بیماری راه -

 مهارت :

    ها بیماری های پیشگیری از ردن راهب بکار -

    تشخیص عوامل ایجادکننده بیمارها -

 نگرش :

 دقت در انجام کار -

 رعایت اخلاق حرفه ای -

 ایمنی و بهداشت : 

 در حین کار  رعایت نکات ایمنی و استفاده از ماسک و دستکش -

 در حین کاررعایت  نکات ایمنی  -

 توجهات زیست محیطی :

 سموم یها یبطر حیدفع صح -
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  ارد تجهیزاتبرگه استاند -                  

 توضیحات  تعداد  مشخصات فني و دقیق  نام  رديف

 Spc با P4 حداقل رایانه 1
 1 کارگاه هر ازای به عدد1

 عدد

 DP:2000 lumens پرژکتور دیتا 2
 1 کارگاه هر ازای به عدد1

 عدد

 گردان یصندل مربی صندلی و میز 3
   1کارگاه هر ازای به عدد1

 عدد

 Dim Board:1.6*2.4 m برد وایت تخته 4
 1 کارگاه هر ازای به عدد1

 عدد

 Sc: 1.6*2.4 m اسلاید پرده 5
 1هر کارگاه  یبه ازا عدد1

 عدد

 نشانی آت کپسول 6
 یا کف محتوی خشک پودر حاوی دستی،

 آب

 1ازهرنوع 

 عدد

 کارگاه هر ازای به

 عدد1

 استاندارد اولیه های کمک جعبه 7
 کارگاه هر ازای به جعبه1

 عدد1

 استاندارد مطبوع تهویه 8
 کارگاه هر ازای به عد1

 عدد1

 رطوبت ساز 9
 لیتر در ساعت 25با ظرفیت 

 پخش رطوبت

هر کارگاه  یبه ازا دستگاه1

 عدد1

 6000درت با ق کولر آبی 10
هر کارگاه  یبه ازا دستگاه1

 عدد1

 دیجیتالتمام  اتوکلاو 11
 1ازای هر کارگاه به  دستگاه 1

 عدد

 یصنعت بخاردیگ  12
 1ازای هر کارگاه به  پکیچ کامل

 عدد

 توجه : 

 نظر گرفته شود.  نفر در 15تجهیزات براي يك کارگاه به ظرفیت  -
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  وادمبرگه استاندارد  -  

 توضیحات  تعداد  مشخصات فني و دقیق  نام  رديف

  15 پلاستیکی دستکش 1

  15 معمولی ماسک 2

  15 نخی روپوش 3

  مقدارموردنیاز قارچ کش بنومیل کاربندازیم 4

  ازیمقدارموردن قارچ کش کاپتان 5

  ازیمقدارموردن قارچ کش مانکوزب 6

  ازیمقدارموردن قارچ کش زی نب 7

  ازیمقدارموردن قارچ کش تیرام 8

  ازیمقدارموردن قارچ کش فرمالین 9

  ازیمقدارموردن  کلرین 10

  ازیمقدارموردن  کلر 11

 

 توجه : 

 نفر در نظر گرفته شود.  15براي يك کارگاه به ظرفیت  وادم -

 

 

 

  برگه استاندارد ابزار  -

 توضیحات  تعداد  مشخصات فني و دقیق  نام  رديف

  عدد15 گراد مدرج به سانتیشیشه ای  دما سنج 1

2 
 رطوبت سنج

 قفسه

 عایق مدرج به در صد با پوشش

 فلزی ترجیحا آلومنیوم

 ستگاهد 1

بر حسب 

 مساحت کارگاه

 

  عدد 1 فلزی قابل تنظیم های نازل با خروجی 3

 توجه : 

 ابزار به ازاء هر سه نفر محاسبه شود. -

 

 

 

 


