
 

 

  

 ريزي و سنجش مهارت  معاونت پژوهش، برنامه

 ريزي درسي  دفتر پژوهش، طرح و برنامه

 

 شغل  استاندارد آموزش
 

تکنسین تغذيه و جیره نويسي آبزيان 

 به روش دستي و رايانه اي

 گروه شغلي      

 امور شیلات و آبزي پروري

 شغل كد ملي آموزش 
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  دفتر طرح و برنامه هاي درسي   : نظارت بر تدوين محتوا و تصويب
  6-1/1/31/49 :  شناسايي شغلملي شماره 

  1/12/1388 :  شروع اعتبار
  1/12/1390  : پايان اعتبار

  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  

  : آدرس 
   259، شماره ، سازمان آموزش فني و حرفه اي كشور  2ره ، ساختمان شما ، نبش نصرت   ، خيابان خوش شمالي خيابان آزادي –تهران 
   66569900              تلفن                     66944117       نگاردور

  :كشاورزياعضاء كميسيون تخصصي برنامه ريزي درسي رشته
  
 

   :راي تدوين استاندارد شغل و آموزشحوزه هاي حرفه اي و تخصصي همكار ب
  گلستان اداره كل آموزش فني و حرفه اي استان -
 

  : فرآيند اصلاح و بازنگري 
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   و آموزشگان استاندارد شغلتهيه كنند
  مرتبط يي تجرب سابقه  رشته تحصيلي  مدرك  نام و نام خانوادگي  رديف

  سال9 تشيلا ليسانس ابراهيم مسعودي  1

   سال8 شيلات ليسانس سيده رو ميتا عقيلي  2

   سال8  علوم دامي  فوق ليسانس  مرضيه فلكي  3

   سال10  علوم دامي  ليسانس  علي اصغر صفري گرايلي  4

  سال10  علوم دامي   ليسانس  سعيد حسن پور  5

6       
7       
8       
9       
10       
11       
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 :تعاريف
   : استاندارد شغل

  .مشخصات شايستگي ها و توانمندي هاي مورد نياز براي عملكرد موثر در محيط كار را گويند در بعضي از موارد استاندارد حرفه اي نيز گفته مي شود 
  : استاندارد آموزش 

  .  در استاندارد شغل ي يادگيري براي رسيدن به شايستگي هاي موجود نقشه
  :  نام يك شغل 

  . به مجموعه اي از وظايف و توانمندي هاي خاص كه از يك شخص در سطح مورد نظر انتظار مي رود اطلاق مي شود 
   : شرح شغل

 شـغلي ، مـسئوليت هـا ،      بيانيه اي شامل مهم ترين عناصر يك شغل از قبيل جايگاه يا عنوان شغل ، كارها  ارتباط شغل با مشاغل ديگر در يك حـوزه                         
  . شرايط كاري و استاندارد عملكرد مورد نياز شغل 

  : طول دوره آموزش 
  . حداقل زمان و جلسات مورد نياز براي رسيدن به اهداف يك استاندارد آموزشي 

  : ويژگي كارآموز ورودي 
  . ش انتظار مي رود حداقل شايستگي ها و توانايي هايي كه از يك كارآموز در هنگام ورود به دوره آموز

  : ارزشيابي 
كتبي عملي و اخلاق حرفـه اي    ،  عملي   بخش   ه، كه شامل س   فرآيند جمع آوري شواهد و قضاوت در مورد آنكه يك شايستگي بدست آمده است يا خير                 

  . خواهد بود 
  : صلاحيت حرفه اي مربيان 

  .تاندارد انتظار مي رود حداقل توانمندي هاي آموزشي و حرفه اي كه از مربيان دوره آموزش اس
  : شايستگي 

  . توانايي انجام كار در محيط ها و شرايط گوناگون به طور موثر و كارا برابر استاندارد 
  : دانش 

، رياضي  ( كه مي تواند شامل علوم پايه       . هني لازم براي رسيدن به يك شايستگي يا توانايي          از معلومات نظري و توانمندي هاي ذ      حداقل مجموعه اي    
  . ، تكنولوژي و زبان فني باشد ) ، زيست شناسي ، شيمي فيزيك 

  : مهارت 
  . معمولاً به مهارت هاي عملي ارجاع مي شود . حداقل هماهنگي بين ذهن و جسم براي رسيدن به يك توانمندي يا شايستگي 

  : نگرش 
  .  شامل مهارت هاي غير فني واخلاق حرفه اي مي باشد مجموعه اي از رفتارهاي عاطفي كه براي شايستگي در يك كار مورد نياز است و 

  : ايمني 
  .مواردي است كه عدم يا انجام ندادن صحيح آن موجب بروز حوادث و خطرات در محيط كار مي شود 

  :توجهات زيست محيطي 
 .ين آسيب به محيط زيست وارد گرددملاحظاتي است كه در هر شغل بايد رعايت و عمل شود كه كمتر
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   مديريت تغذيه و جيره نويسي آبزيان به روش دستي و رايانه اي: غل نام ش

  1شغل شرح
در زير گروه منابع طبيعي شيلات  تغذيه و جيره نوسي آبزيان به روش دستي و رايانه اي شغلي است تكنسين

ايي ،فيزيولوژي تغذيه آبزيان ، متابو ليسم انرژي ، ارزشيابي كه در آن نيازهاي غذايي آبزيان ، اجزاء مواد غذ)آبزي پروري ( 
كهاي آبزيان در مراحل مختلف زندگي  ، مواد اوليه غذايي و فرمولاسيون دستي و رايانه اي مواد غذايي و روشهاي اخور

 در ارتباط مي و با مشاغلي مانند تكنسين بهداشت مواد غذايي.   آبزيان در سنين مختلف رشد   مطرح استيتوليد غذا
 .باشد 

    ورودي ويژگي هاي كارآموز
  )با اولويت گرايش هاي دامي وآبزيان ( فوق ديپلم مرتبط : ميزان تحصيلات حداقل 
  سلامت كامل:  توانايي جسميحداقل 

    ندارد: مهارت هاي پيش نياز اين استاندارد

   موزشآ دوره طول
  ساعت  244     :                 آموزش    دوره طول

  ساعت     57   :                ـ زمان آموزش نظري
  ساعت    187  :                 ـ زمان آموزش عملي

  ساعت        -  :                                 زيروكارـ 
  ساعت        -:                               ـ زمان پروژه

   شيوه ارزشيابي
  %75: آزمون عملي 

  %15: آزمون كتبي عملي 
  %10:  اخلاق حرفه اي 

   صلاحيت هاي حرفه اي مربيان
   سال سابقه كار2حداقل ليسانس كشاورزي با گرايش شيلات با 

  

                                                 
١. Job Description  
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                              2استاندارد شغل
    شغلي3يشايستگي ها -

  ها توانايي رديف

  نيازهاي تغذيه اي آبزيانارزيابي اجزائ مواد غذايي وتوانايي   1

 ارزيابي فرايند رشد و اصول تغذيه در مراحل مختلف پرورش ماهي توانايي   2

 ي تغذيه آبزيان ژتشريح فيزيو لوتوانايي   3

 ارزيابي متابوليسم غذايي توانايي   4

 استفاده از انواع مواد اوليه غذايي و غذاي زنده  در تغذيه آبزيانتوانايي    5

  فرمولاسيون و جيره نوسي به روش  دستيييتوانا  6

  فرمولاسيون و جيره نوسي به روش رايانه ايتوانايي  7

 توليد خوراك دستي در آبزي پروريتوانايي    8

 مديريت تغذيه و روشهاي غذادهي در آبزي پروريتوانايي   9

   نگهداري و انبار داري و بهداشت مواد غذاييتوانايي  10

11    

12    

  
  

                                                 
٢. Occupational  Standard      
٣ Competency 
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  تاندارد آموزش اس
  ي تحليل آموزشي   برگه-
 

 زمان آموزش

 جمععملي نظري

  : عنوان توانايي 
  توانايي ارزيابي اجزاء مواد غذايي و نيازهاي تغذيه اي آبزيان

6 20 26 

  

    ايمني،نگرش   مهارت ،،دانش 
  مرتبط توجهات زيست محيطي

 ، مواد ابزار ،تجهيزات 
  مصرفي و منابع آموزشي

  : نش دا
   در جيرهاي غذايي موجود آب-
   جيره غذايي در كربوهيدراتانواع-
  چربيها در جيره  غذايي  انواع-
  پروتئينها  در جيره غذايي  انواع-
   موادمعدني و خشك و خاكستر در جيره غذاييانواع -
   ويتامينها در جيره غذايي انواع-

  
1  
1  
1  
1  
1  
1  

    

  : مهارت 
  )آناليز(  ارزيابي ميزان كربو هيدارت غذا -
  )آناليز(   ارزيابي ميزان چربيها غذا -
  )آناليز(  ارزيابي ميزان پروتئين خام غذا -
  )ناليزآ(  ارزيابي  ميزان مواد معدني و خاكستر غذا -
  )آناليز(  ارزيابي ميزان ماده خشك غذا -

   
4 

4 
4 
4 
4  

  

  : نگرش 
   دقت در كار با دستگاههاي آزمايشگاهي-
   مراقبت لازم در هنگام كار با مواد اوليه آزمايشگاهي-

  : ايمني 
   مراقبت لازم در هنگام كار با كوره الكتريكي و دستگاه تقطير كداك-
  نك و لباس   مخصوص در هنگام كار با دستگاههاي آزمايشگاهي استفاده از دستكش و عي-
      اطمينان از تخليه بخارات كوره الكتريكي-

  : توجهات زيست محيطي 
   تصفيه مواد زائد توليد شده قبل از تخليه در طبيعت -

 انكــــــو بــــــاتور -آون
  آزمايشگاهي
 كــوره - پليــت-ردســيكاتو
 بـال   - درجه 700الكتريكي  

 - پمپ كـالري متـر     -كلداك
 - استوانه مدرج  -بوته چيني 

ــن ــورت-ارل ــتگاه - ب  دس
ــداك  ــر ك ــتگاه -تقطي  دس

 - استوانه كارتوش  -بوكسله
 - قيـف بـوخنر    -پمپ خـلاء  

 ميلـي   250فلاسك حجمي   
 ليــوان آزمايــشگاهي -ليتــر
 صــفحات -ميلــي ليتــر250

 لامپ مـاوراء    -كرماتو گراف 
 -ميلي ميكـرون  365نفش  ب

 - همــزن-ميكــرو پيپــت 
ــك ــتكش-ماســ  - دســ

 - فـيلم و اسـلايد     -روپوش
  رايانه
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  استاندارد آموزش 
  ي تحليل آموزشي   برگه-
 

 زمان آموزش

 جمععملي نظري

  : عنوان توانايي 
 يند  رشد و اصول تغذيه در مراحل مختلف پرورش ماهيتوانايي ارزيابي فرا

8 20 28 

  

    ايمني،نگرش   مهارت ،،دانش 
  مرتبط توجهات زيست محيطي

 ، مواد ابزار ،تجهيزات 
  مصرفي و منابع آموزشي

  : دانش 
  فرايند رشد در مراحل جنيني و لاروي -
  رسي و انگشت قدي  فرايند رشد در مراحل نو-
    فرايند رشد در مراحل پرواري و مولد-
     عوامل موثر بر رشد-

  
 

2 
2 
2 
2  

    

  : مهارت 
 )آ مار برداري (   صيد ماهيان در مراحل مختلف  رشد و ثبت مراحل رشد-
  )تعيين  ضريب تبديل غذايي  (  بيو متري ماهيان و پيش بيني رشد  -

    
10  
  
  
10  

  

  : نگرش 
   صيد تصادفي  ماهيان جهت بيو متري-
   دقت در توزين-

  : ايمني 
   مراقبت لازم در هنگام  صيد ماهي در استخر هاي عميق-

  : توجهات زيست محيطي 
  آلوده جلوگيري از انتقال بيماري بوسيله ادوات -

 -  تور ساليك- توره پره
 -  تخته بيومتري- ساچوك

 -  كوليس-ترازوي ديجيتال
 تشت -  سطل-رايانه

  پلاستيكي
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  استاندارد آموزش 
  ي تحليل آموزشي   برگه-
 

 زمان آموزش

 جمععملي نظري

  : عنوان توانايي 
  توانايي تشريح فيزيو لوژي تغذيه آبزيان

3  9  12 

  

    ايمني،نگرش   مهارت ،،دانش 
  مرتبط توجهات زيست محيطي

 ، مواد ابزار ،تجهيزات 
  مصرفي و منابع آموزشي

   :دانش 
  اندامهاي مهم داخلي بدن ماهي موثر در گوارش غذا  -
  گيهاي تغذيه اي آبزيانژوي   -
  فرايند اشتها ، هضم و جذب مواد غذايي -

  
 

1 
1 
1  

    

  : مهارت 
  )ارش آ  ناتومي دستگاه گو(تشريح نعشي  بدن ماهيĤن   -

  

    
9  

  

  : نگرش 
   دقت در تعيين وضعيت گوارشي آبزي در زمان پرورش -

  : ايمني 
   رعايت نكات ايمني در هنگام كار با وسايل كيف تشريح-

  : توجهات زيست محيطي 
-  

 - بنـي كـولر    -كيف تشريح 
  پليت آزمايشگاهي فرمالين

 - لبـــاس آزمايـــشگاهي 
   دستكش
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  استاندارد آموزش 
  ي تحليل آموزشي   برگه-
 

 زمان آموزش

 جمععملي نظري

  : عنوان توانايي 
  اييتوانايي ارزيابي متابوليسم غذ

4  20  24 

  

    ايمني،نگرش   مهارت ،،دانش 
  مرتبط توجهات زيست محيطي

 ، مواد ابزار ،تجهيزات 
  مصرفي و منابع آموزشي

  : دانش 
  چرخه توزيع انرژي  -
  عوامل موثر بر انرژي قابل جذب جاندار از غذا   -
  ي و منابع تامين آنژاحتياجات انر -
  تقسيم بندي انرژي غذا در هضم و متابو ليسم بدن ماهي   -

     

  
1 
1 
1 
1  

    

  : مهارت 
  )ارزش گذاري غذا(  مشخص كردن انرژي  بدست آمده از غذا  -
ي مصرفي يـا در     ژتعيين انر ( بوليسمي بدن ماهي     آزمايش هضمي يا متا     -

  )دسترس جاندار در غذا 
  

    
10  
  
10  

  

  : نگرش 
  مراقبت لازم در هنگام تعيين انرژي در دسترس غذا، انرژي جذب شده توسط جاندار، انرزي مدفوع  -

  : ايمني 
  مراقبت لازم در هنگام كار با كوره الكتريكي و پمپ خلاء -

  : حيطي توجهات زيست م
  تصفيه مواد زائد و بخارات توليد شده قبل از تخليه در طبيعت   -

       
 انكو باتور -آون

  ازمايشگاهي
   دسيكاتور- 

 كوره الكتريكي –پليت 
   -  بال كلداك-  درجه700

  بمب كالري متر
  - بوته چيني-

– ارلن -استوانه مدرج
دستگاه تقطير - بورت
-  دستگاه سوكسله- كلداك

 پمپ -استوانه كارتوش
 - قيف بوخنر-ايجاد خلاء

ميلي 250فلاسك حجمي 
زمايشگاهي آ ليوان - ليتري
صفحات -  ميلي ليتري250

لامپ ماوراء -كرماتوگراف
 ميلي 365( بنفش

 - ميكروپيپت)ميكرون
   فيلم و اسلايد- همزن
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  استاندارد آموزش 
  ي تحليل آموزشي   برگه-
 

 زمان آموزش

 جمععملي نظري

  : عنوان توانايي 
  استفاده از انواع مواد اوليه غذايي و غذاي زنده  در تغذيه آبزيان  توانايي 

  
4 20    24 

  

    ايمني،نگرش   مهارت ،،ش دان
  مرتبط توجهات زيست محيطي

 ، مواد ابزار ،تجهيزات 
  مصرفي و منابع آموزشي

  : دانش 
  مواد اوليه گياهي -

   مواد اوليه حيواني- 
   مكملها و افزودنيهاي غذايي-
   غذاهاي زنده-
   جداول آناليز غذا-

  

1 

1 

1 

1  

    

  : مهارت 
  ساخت و تركيب مواد اوليه گياهي جهت تغذيه آبزيان   -
  ي غذايي جهت تغذيه آبزيان تركيب و آماده سازي مكملها-
   استفاده از غذاهاي زنده جهت تغذيه آبزيان -

    
20  

  

  : نگرش 
بر نامه ريزي در زمان استفاده از مواد  اوليه غذايي متناسب با احتياجات تغذيه اي ماهي -
  توليد به موقع غذاي زنده در زمان پرورش ماهي -

  : ايمني 
  ر با دستگاه سانترويفاژو كپسولهاي دي اكسيد كربنرعايت نكات ايمني در هنگام كا  -

  : توجهات زيست محيطي 
  رسوب پس آبهاي ناشي از پرورش غذاي زنده در حوضچه هاي مخصوص و تصفيه آنها   -

  يخچال معمولي
 - حوضچه پرورش جلبك

 كپسول گاز -ات و50لامپ 
  دي اكسيد كربن

 - لوله هاي آب سرد و گرم
 فيلتر و -پارو مكانيكي

  -سانتريوفاژ
  PHپرورش گ  زو- متر

 جعبه هاي پرورش - آرتميا
  -كرم اليگوخت

اتاق پرروش لارو شيرو 
  نوميده
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  استاندارد آموزش 
  ي تحليل آموزشي   برگه-
 

 زمان آموزش

 جمععملي نظري

  : عنوان توانايي 
سي به روش  دستييتوانايي فرمولاسيون و جيره نو

  
12   30 40  

  

    ايمني،نگرش   مهارت ،،دانش 
  مرتبط توجهات زيست محيطي

 ، مواد ابزار ،تجهيزات 
  مصرفي و منابع آموزشي

  : دانش 
  روش آزمون و خطا -
  روش حل معادله  -
  روش مربع يا  مربع پيرسون -
    روش مضاعف  پيرسون   -
  روش حل ماتريس  -
  سي ي مدلهاي رياضي و كاربرد آن در جيره نو- 

  
2  
2  
2  
2  
2  
2  

    

  : مهارت 
اصول كاربردي توليد ( ساخت غذا با روش جيره نوسي آزمون و خطا   -

)غذا آبزيان 
اصول كاربردي توليد غذا (  غذا با روش جيره نوسي حل معادله   ساخت -

)آبزيان
اصول كاربردي ( ساخت غذا با روش جيره نوسي مربع يا مربع پيرسون -

)توليد غذا آبزيان
اصول كاربردي توليد (  ساخت غذا با روش جيره نوسي مضاعف پيرسون-

)غذا آبزيان
اصـول كـاربردي توليـد      ( يس ساخت غذا با روش جيره نوسي  حل ماتر          -

  )غذا آبزيان

    
6 
 

6 
  

6 
  
 

6 
  

6  

  

 - چرخ گوشت- ميكسر
 -  ترازوي ديجيتالي- همزن

 سيني هاي فلزي -يخچال
 انواع مواد –با طبقات آن 

   رايانه- اوليه غذايي  
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  استاندارد آموزش 
  ي تحليل آموزشي   برگه-
 

 زمان آموزش

 جمععملي نظري

  : عنوان توانايي 
  سي به روش  دستييتوانايي فرمولاسيون و جيره نو

   

  

    ايمني،نگرش   مهارت ،،دانش 
  مرتبط توجهات زيست محيطي

 ، مواد ابزار ،تجهيزات 
  مصرفي و منابع آموزشي

  : نگرش 
  به روش دستي فرايند جيره نوسي اطمينان از -
  فرايند توليد غذا بر طبق نتايج حاصله از روشهاي مختلف جيره نوسي دستي اطمينان از -

  : ايمني 
  اوليه غذاييمراقبت لازم در هنگام كار با ميكسر ، چرخ گوشت و دستگاههاي همزن مواد   -

  : توجهات زيست محيطي 
  جلوگيري از اتلاف مواد اوليه غذايي در هنگام توليد غذا و آلودگي محيط زيست   -
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  استاندارد آموزش 
  ي تحليل آموزشي   برگه-
 

 زمان آموزش

 جمععملي نظري

  : عنوان توانايي 
  توانايي فرمولاسيون و جيره نوسي به روش رايانه اي

   
  10 35  45 

  

    ايمني،نگرش   مهارت ،،دانش 
  مرتبط توجهات زيست محيطي

 ، مواد ابزار ،تجهيزات 
  مصرفي و منابع آموزشي

  : دانش 
    جيره نوسي با نرم افزار    -
  جيره نوسي با نرم افزار  -
   جيره نوسي با نرم افزار-

 جيره نوسي با نرم افزار 

  نرم افزارجيره نوسي با  

  

2 

2 

2 

2 

2  

    

  : مهارت 
 ساخت غذا با روش جيره نوسي رايانه اي با نرم افزار            -

  رايانه اي با نرم افزار            ساخت غذا با روش جيره نوسي -

  ساخت غذا با روش جيره نوسي رايانه اي با نرم افزار             -
  ساخت غذا با روش جيره نوسي رايانه اي با نرم افزار              -
   ساخت غذا با روش جيره نوسي رايانه اي با نرم افزار    -

  

   

7 

7 

7 

7 

7 

  

  

  : نگرش 
  به روش رايانه اي فرايند جيره نوسي اطمينان از -
  فرايند توليد غذا بر طبق نتايج حاصله از روشهاي مختلف جيره نويسي را يانه اي اطمينان از  -

  : ايمني 
  مراقبت لازم در هنگام كار با ميكسر ، چرخ گوشت و دستگاههاي همزن مواد اوليه غذايي -

  : توجهات زيست محيطي 
  مواد اوليه غذايي در هنگام توليد غذا و آلودگي محيط زيستجلوگيري از اتلاف  -

 - چرخ گوشت- ميكسر
 -  ترازوي ديجيتالي- همزن

 سيني هاي فلزي -يخچال
 انواع مواد –با طبقات آن 
 نرم - رايانه -اوليه غذايي

    افزارهاي جيره نويسي
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  استاندارد آموزش 
  ي تحليل آموزشي   برگه-
 

 زمان آموزش

 جمععملي نظري

  : عنوان توانايي 
  توانايي توليد خوراك دستي در آبزي پروري

3 12 15 

  

    ايمني،نگرش   مهارت ،،دانش 
  مرتبط توجهات زيست محيطي

 ، مواد ابزار ، تجهيزات
  مصرفي و منابع آموزشي

  : دانش 
  خشك, مرطوب,  غذاي تر انواع   -
  ادوات مورد استفاده در ساخت غذاانواع  -

 
2 
1 

 
 

  

  : مهارت 
)ساخت كنسانتره غذايي(  توليد پلتهاي غرق شونده   -
)ساخت كنسانتره غذايي(  توليد پلتهاي شناور -
  )ساخت كنسانتره غذايي( توليد پلتهاي اكسپندر -

 
 

 
4 
4 
4 

  

  : نگرش 
  ي در توليد غذامراقبت لازم در هنگام كار با دستگاههاي ساخت انواع مواد غذاي -

  : ايمني 
  دستگاههاي توليد غذاي كنسانتره رعايت نكات ايمني در هنگام كار با -

  : توجهات زيست محيطي 
آلودگي محيط زسيت در هنگام توليد غذاجلوگيري از  -
  

چرخ -آسياب چكشي
مخلوط كن خشك -گوشت

 پلت -  مخلوط كن مرطوب–
 - دستگاه اكستروژن-زنها

سرد كنندها و خشك 
 دستگاه چربي - كننده

 - زر فري-  ديگ بخار-پاش
   دستگاه بو جاري- خرد كن
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  استاندارد آموزش 
  ي تحليل آموزشي   برگه-
 

 زمان آموزش

 جمععملي نظري

  : عنوان توانايي 
  و روشهاي غذادهي در آبزي پروريتوانايي مديريت تغذيه 

4 12 16 

  

    ايمني،نگرش   مهارت ،،دانش 
  مرتبط توجهات زيست محيطي

 ، مواد ابزار ،تجهيزات 
  مصرفي و منابع آموزشي

  : دانش 
 غذا دهي در ماهيان گرم ابي روش -
غذا دهي در ماهيان سردابيروش  -
 غذا دهي در ماهيان خاوياري روش -
   غذا دهي در ماهيان آكواريوميروش -

   
1  
1  
1  
1  

   
  

  

  : مهارت 
)مديريت  مصرف مواد غذايي (  غذا دهي به روش دستي  -
)مديريت  مصرف مواد غذايي (  غذا دهي به روش ماشيني يا خود كار -
)مديريت  مصرف مواد غذايي ( غذادهي به روش اختياري -
)مديريت  مصرف مواد غذايي (   غذا دهي با غذاده مرطوب -
  

    
3  
3  
3  
3  

  

  : نگرش 
  مراقبت لازم در هنگام غذا دهي   و مقدار غذا روزانه -
    تنظيم صحيح و به موقع غذا ده هاي خو دكار و اختياري -

  : ايمني 
رعايت نكات ايمني در هنگام كار با  دستگاههاي خودكار غذايي  برقي  -
  

  : توجهات زيست محيطي 
  ف مواد غذايي و آلودگي محيط زيستآلودگي محيط زيست و اتلا جلوگيري از -

 -غــذا داه زيــر ســطحي  
 –دســـتگاه غـــذا ده تـــر 

غذا -دستگاه غذا ده مرطوب   
 غـذا ده    -ده خودكار نيلسن  
ــن ــار آلـ ــذا ده -خودكـ غـ

ــدولي ــردان-پانــ  - آبگــ
 چهـار   –تشتهاي غذا دهي    
 سـيني   -چوبهاي غذا دهـي   

                هاي غذا دهي
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  استاندارد آموزش 
  ي تحليل آموزشي   برگه-
 

 زمان آموزش

 جمععملي نظري

  : عنوان توانايي 
  توانايي نگهداري و انبار داري و بهداشت مواد غذايي

3 9 12 

  

    ايمني،نگرش   مهارت ،،دانش 
  مرتبط توجهات زيست محيطي

 مواد،  ابزار ،تجهيزات 
  مصرفي و منابع آموزشي

  : دانش 
تغييرات كيفـي مـواد     (   ضايعات فيزيكي مواد غذايي درزمان نگهداري           -

  )غذايي 
تغييـرات كيفـي مـواد      ( ضايعات شيميايي مواد غذايي در زمان نگهداري         -

  )غذايي 
تغييـرات  ( هـاو باكتريهـا     چ ضايعات ناشي از حـشرات ،  جونـدگان ، قار            -

  )ايي كيفي مواد غذ

  
1  

  
  
1  

  
1  

   
   

  

  : مهارت 
)انبار داري  و ذخيره مواد غذايي (  نگهداري  و بهداشت مواد غذايي تر  -
انبار داري  و ذخيره مواد (  نگهداري و بهداشت مواد غذايي مرطوب   -

)غذايي 
انبـار داري  و      ( نگهداري و بهداشت مواد غـذايي خـشك يـا كنـسانتره            -

  )ذخيره مواد غذايي 

   

3  
3  
  
3  
  

  

  : نگرش 
   مراقبت لازم در انبار داري مواد غذايي در زمان ذخيره سازي و نگهداري  -

  : ايمني 
  نصب كپسول آتش نشاني در انبار مواد غذايي -
   كنترل دوره اي سردخانه توسط فرد متخصص  -
  نصب دستگاه تهويه   -

  : محيطي توجهات زيست 
   جلوگيري از فساد مواد غذايي در زمان ذخيره سازي و آلودگي محيط زيست -

         فيلم و اسلايد
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    برگه استاندارد تجهيزات ، مواد ، ابزار -
  شماره  تعداد   مشخصات فني  رديف
  آون  

  انكو باتور آزمايشگاهي
  دسيكاتور
  پليت    

   درجه      700ريكي  كوره الكت
                                                              بال كلداك                  

  ري متر  پمپ كال
  بوته چيني                                                                       

   استوانه مدرج                                                                    
                                                            ارلن           

  ورت                                                                      
  ستگاه تقطير كداك                                                   د

                  دستگاه سوكسله                                         
  استوانه كارتوش                                                     

   پمپ خلاء                                                   
  قيف بوخنر                               

   ميلي ليتر                                   250 فلاسك حجمي 
ميلي ليتر                                            250آزمايشگاهي   ليوان 

  صفحات كرماتو گراف                                  
  ميلي ميكرون                               365لامپ ماوراء بنفش 

   ميكرو پيپت                                                               
     همزن                                                                 

         ماسك                                                                          
  دستكش                                                                    

                                                                      روپوش           
  رايانه

  توره پره                                                                     
      تور ساليك                                                               

                                                        ساچوك                  
      تخته بيومتري                                                                 

  ترازوي ديجيتال    
  كوليس                                                                       

  تشت
  پلاستيكي

  سطل 
                                                                       بني كولر  

 پليت                                                                                
كيف تشريح                                                                     

  آزمايشگاهي      
  ن                                                            فرمالي

لباس آزمايشگاهي                                                                 
  دستكش

  يخچال معمولي
   وات50لامپ 

 يك دستگاه
 يك دستگاه
 يك دستگاه
 يك دستگاه
 يك دستگاه
 يك دستگاه
 يك دستگاه

 يك دستگاه  دو
 دستگاه

 دو دستگاه
 دو دستگاه
 يك دستگاه
 يك دستگاه
 يك دستگاه
 يك دستگاه
 دو دستگاه
 دو دستگاه
 دو دستگاه
 يك دستگاه
 دو عدد

 يك دستگاه
 يك دستگاه

  عدد20
  جفت20
  عدد20

 يك دستگاه
 سه  دهنه
 سه دستگاه
 پنج دهنه

 يك دستگاه 
 يك دستگاه

عدد3  
  عدد5

عدد10  
  عدد2

  يك دستگاه1
عدد5  
ليتر 20  
عدد20  
  جفت20

 استخر دايره اي
  عدد10
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   برگه استاندارد تجهيزات ، مواد ، ابزار  -
  شماره  تعداد   مشخصات فني  رديف
  كپسول گاز دي اكسيد كربن  

                                                        لوله هاي آب سرد و گرم
                                                                   پارو مكانيكي

    فيلتر و سانتريوفاژ   
PHمتر                                                                      

                                                      زوك پرورش آرتميا   
  سفيد جعبه هاي پرورش كرم        

                                                                ميكسر      
     چرخ گوشت                                                               

      همزن                                                                       
                                                      ترازوي ديجيتالي                    

  سيني هاي فلزي با طبقات آن                                              
   پودر ماهي
  پودر سويا
  آرد گندم
  آرد جو

  سبوس گندم
  سبوس برنج
  مكمل معدني

  ويتامينيمكمل 
   مخمر

  روغن سويا
  ملاس چغندر 

  ميكسر                                                                  
   چرخ گوشت                                                                

       همزن                                                                   
  ترازوي ديجيتالي                                                          

     يخچال                                                                       
   سيني هاي فلزي با طبقات آن                                               

                                 ذايي                           انواع مواد اوليه غ
                                                                            رايانه

                                                        نرم افزارهاي جيره نويسي   
    نرم افزار جيره نوسي

   نوسينرم افزار جيره
  نرم افزار جيره نويسي
  نرم افزار جيره نوسي

                                                                  آسياب چكشي
                                                                      چرخ گوشت     

                                                                  خلوط كن خش
                                                          مخلوط كن مرطوب

                               پلت زنها   
                                                            دستگاه اكستروژن

                                                      سرد كنندها و خشك كننده 
                                                               دستگاه چربي پاش

   ديگ بخار  

  دستگاه2
 متر20

 يك دستگاه 
 يك دستگاه
 يك دستگاه
 دو دستگاه

 عدد20 
  يك دستگاه
 يك دستگاه
 يك دستگاه
 يك دستگاه
 يك دستگاه
 يك دستگاه

   كيلو گرم200
  كيلو گرم300
  كيلو گرم150
  كيلو گرم150
  كيلو گرم100
  كيلو گرم100
 كيلوگرم در 20

 كيلو 20سفيد  
 گرم در سفيد

  كيلو گرم20
   ليتر 20
  كيلو گرم40

 يك دستگاه
 يك دستگاه
 يك دستگاه
 يك دستگاه
 يك دستگاه
 يك دستگاه
 يك دستگاه
 يك دستگاه

 عدد1
  عدد1
  عدد1
  عدد1
  عدد1

 يك دستگاه
 تگاهيك دس

 يك دستگاه
 يك دستگاه
 يك دستگاه
 يك دستگاه
 يك دستگاه
 يك دستگاه

يك دستگاه      
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   برگه استاندارد تجهيزات ، مواد ، ابزار  -

  شماره  تعداد   مشخصات فني  رديف

                                                                           فريزر  
                                                                           خرد كن
  و جاري دستگاه ب

                                                  غذا داه زير سطحي
                                                                دستگاه غذا ده تر 

                                                    دستگاه غذا ده مرطوب
                                                           غذا ده خودكار نيلسن
                                                            غذا ده خودكار آلن

                                                                غذا ده پاندولي 
                                                                       آبگردان 

                                                            هار چوبهاي غذا دهي
   سيني هاي غذا دهي                      

  فيلم و اسلايدهي مربوطه
                                                                   آسياب چكشي
                                                                     چرخ گوشت

  خلوط كن خشكم
   پلت زنها

  مخلوط كن مرطوب
  

عدد1  
عدد1  

 يك دستگاه
 يك دستگاه
 يك دستگاه
 يك دستگاه
 يك دستگاه
 يك دستگاه
 يك دستگاه
 يك دستگاه

يك دستگاه    

  

  
  

  : توجه 
  .  نفر در نظر گرفته شود 15 تجهيزات براي يك كارگاه به ظرفيت -
  . ابزار به ازاء هر سه نفر محاسبه شود -
  .ك نفر كارآموز محاسبه شود  مواد به ازاء ي-
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  


