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برنامه هاي درسیدفتر طرح ونظارت بر تدوین محتوا و تصویب  :

7511-59-001-1:  شغل آموزش کد ملی شناسایی 

آدرس  دفتر طرح و برنامه هاي درسی

پلاك ، اي کشور ، سازمان آموزش فنی و حرفه2، ساختمان شماره ، نبش خیابان نصرت  ، خیابان خوش شمالیخیابان آزادي  ،تهران 

97

66944120- 66569907تلفن    66944117دورنگار       

Daftar_tarh@irantvto.irآدرس الکترونیکی : 

اعضاء کمیسیون تخصصی برنامه ریزي درسی رشته هتلداري :
؛  علی موسوي-

 مدیر کل دفتر طرح و برنامه هاي درسی سازمان آموزش فنی و حرفه اي کشوردبیر شوراي برنامه ریزي درسی و
؛  ارژنگ بهادري-

 دفتر طرح و برنامه هاي درسی سازمان آموزش فنی و حرفـه اي  مدیر گروه هاي برنامه ریزي درسی کشاورزي و معاون
کشور

؛  رامک فرح آبادي-
 دفتر طرح و برنامه هاي درسی سـازمان آمـوزش فنـی و حرفـه اي     مدیر گروه هاي برنامه ریزي درسی صنعت و معاون

کشور
؛  محمد علی حاتمیان-

دفتر طرح و برنامه هاي درسی سازمان آموزش فنی و حرفه اي کشورهتلداري برنامه ریزي درسیگروهرئیس 

حوزه هاي حرفه اي و تخصصی همکار براي تدوین استاندارد آموزش شغل : 
اداره کل آموزش فنی و حرفه اي استان خراسان رضوي-

فرآیند اصلاح و بازنگري :  
با عنایت به تغییرات فناوري و قدیمی بودن استاندارد قبلی، استاندارد مزبور در گـروه برنامـه ریـزي درسـی هتلـداري مـورد       -

بررسی قرار گرفت و بازنگري شد

کلیه حقوق مادي و معنوي این استاندارد متعلق به سازمان آموزش فنـی و حرفـه اي   
مادي و معنوي از آن موجب پیگرد قانونی است .کشور بوده و هرگونه سوء استفاده 
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شایستگیشغلآموزش تهیه کنندگان استاندارد 

خانوادگینام و نامردیف
آخرین مدرك 

تحصیلی 
شغل و سمت رشته تحصیلی

سابقه کار 

مرتبط
ایمیلتلفن و، آدرس  

تاریخفوق لیسانسمحمد علی حاتمیان1

رئیس گروه برنامه ریزي 

و هتلداري درسی گردشگري

سازمان آموزش فنی و حرفه 

اي کشور

14

تلفن ثابت : 

تلفن همراه :  

ایمیل : 

آدرس :

کشاورزيفوق لیسانسعبداالله جلیلی2

رئیس اداره موسسات 

کارآموزي آزاد و مشارکتهاي 

استان اداره کل مردمی 

خراسان رضوي

12

05137286006تلفن ثابت : 

09155042297تلفن همراه : 

Jaliliabdollah@yahoo.comایمیل : 

آدرس : اداره کل آموزش فنی و حرفه اي 

خراسان رضوي میدان فردوسی ابتداي بلوار 

شهید قرنی 

فوق لیسانسمجید بهادري کمیجانی3
مدیریت 

تحول

کارشناس پژوهش و برنامه 

استان خراسان ره کلاادریزي

رضوي

10

05137286006تلفن ثابت: 

تلفن همراه: 

research@khtvto.irایمیل: 

اداره کل آموزش فنی و حرفه اي آدرس: 

خراسان رضوي میدان فردوسی ابتداي بلوار 

شهید قرنی

زبان انگلیسیلیسانسمحمود قندري4

مدرس زبان انگلیسی و

مدیر و مربی موسس و

آموزشگاه فنی و حرفه اي 

کیش

21

05136066282تلفن ثابت: 

09393519114تلفن همراه: 

mahmud.ghondory@gmail.comایمیل: 

1/91پلاك 9آدرس: مشهد آزادشهر؛ امامت 

آموزشگاه فنی و حرفه اي کیش

هتلداريلیسانسحامد قلی زاده5

معاون و مسئول آموزش مرکز 

خدمات هتلداري و 5شماره 

گردشگري فنی و حرفه اي 

مشهد

12

05138783174تلفن ثابت : 

09155138961تلفن همراه : 

ایمیل : 
hamedgholizadehaziz@gmail.com

ابتداي بلوار قضل بـن  –آدرس : میدان تلوزیون 

شاذان

صنایع غذاییفوق لیسانسرضا حقیقی باوفا6

خدمات 5مربی مرکز شماره 

هتلداري و گردشگري فنی و 

حرفه اي مشهد

10

05138783174تلفن ثابت :

09158192839تلفن همراه : 

rhbavafa@yahoo.comایمیل : 

5آدرس : مرکز هتلداري و گردشگري شماره 

فنی و حرفه اي
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شایستگی تهیه کنندگان استاندارد آموزش شغل 

نام و نام خانوادگیردیف
آخرین مدرك 

تحصیلی 
شغل و سمت رشته تحصیلی

سابقه کار 

مرتبط
ایمیلتلفن و، آدرس  

حسابداري لیسانسحسین زارعی7

موسس آموزشگاه همیارهتل 

خدمات 5مرکز شماره مربی 

هتلداري و گردشگري فنی و 

حرفه اي مشهد

20

05133443472تلفن ثابت 

09151108865تلفن همراه :

zareeih52@yahoo.comایمیل : 

 ـ-آدرس : مشهد آموزشـگاه  30و28کوشـش نیب

همیار هتل

حقوقلیسانسمحمد جوادحافظی8

مدیر گروه هتلداري پردیسان 

خدمات 5مرکز شماره مربی 

هتلداري و گردشگري فنی و 

حرفه اي مشهد

17

0513923593تلفن ثابت :

09155020275تلفن همراه :

khfarsloo@gmail.comایمیل:

بـین مهـران   32آدرس : مشهد بلوار دانش امـز  

آموزشگاه خلیج فارس22و 20

ارتباطاتفوق لیسانسحسن سلامی9

خدمات 5مرکز شماره مربی 

هتلداري و گردشگري فنی و 

حرفه اي مشهد

10

تلفن ثابت :

09153057106تلفن همراه : 

hamidsal18@yahoo.comایمیل : 

ابتداي بلوار قضل بـن  –آدرس : میدان تلوزیون 

شاذان

زبان انگلیسیلیسانسعباس رضوي فرد10

خدمات 5مرکز شماره مربی 

هتلداري و گردشگري فنی و 

حرفه اي مشهد

7

تلفن ثابت :

09155007629تلفن همراه : 

saeed.razavyi.@gmail.com:ایمیل 

ابتداي بلوار قضل بن –آدرس : میدان تلوزیون 

شاذان

صایع غذاییفوق دیپلمسمیه قره داغ ثانی11

خدمات 5مرکز شماره مربی 

هتلداري و گردشگري فنی و 

حرفه اي مشهد 

3

تلفن ثابت :

تلفن همراه :09155585113

s.gharehdagh@gmail.com :ایمیل

ابتداي بلوار قضل بن –آدرس : میدان تلوزیون 

شاذان 



5

تعاریف : 
استاندارد شغل : 

مشخصات شایستگی ها و توانمندي هاي مورد نیاز براي عملکرد موثر در محیط کـار را گوینـد در بعضـی از مـوارد اسـتاندارد حرفـه اي نیـز گفتـه         
می شود.

استاندارد آموزش : 
ي یادگیري براي رسیدن به شایستگی هاي موجود در استاندارد شغل . نقشه

نام یک شغل :  
و توانمندي هاي خاص که از یک شخص در سطح مورد نظر انتظار می رود اطلاق می شود . به مجموعه اي از وظایف

شرح شغل : 
هـا ،  بیانیه اي شامل مهم ترین عناصر یک شغل از قبیل جایگاه یا عنوان شغل ، کارها  ارتباط شغل با مشاغل دیگر در یک حوزه شغلی ، مسئولیت 

یاز شغل . شرایط کاري و استاندارد عملکرد مورد ن
طول دوره آموزش : 

حداقل زمان و جلسات مورد نیاز براي رسیدن به یک استاندارد آموزشی . 
ویژگی کارآموز ورودي : 

حداقل شایستگی ها و توانایی هایی که از یک کارآموز در هنگام ورود به دوره آموزش انتظار می رود . 
کارورزي:

ز آموزش نظري یا همگام با آن آموزش عملی به صورت محدود یا با ماکت صورت مـی گیـرد و ضـرورت    کارورزي صرفا در مشاغلی است که بعد ا
دارد که در آن مشاغل خاص محیط واقعی براي مدتی تعریف شده تجربه شود.(مانند آموزش یک شایستگی که فرد در محـل آمـوزش بـه صـورت     

یک مکان واقعی آموزش عملی ببیند و شامل بسیاري از مشاغل نمی گردد.)تئوریک با استفاده از عکس می آموزد و ضرورت دارد مدتی در
ارزشیابی : 

کتبـی عملـی و اخـلاق    ، عملـی  بخـش  ه، که شـامل س ـ فرآیند جمع آوري شواهد و قضاوت در مورد آنکه یک شایستگی بدست آمده است یا خیر 
اي خواهد بود . حرفه

صلاحیت حرفه اي مربیان : 
هاي آموزشی و حرفه اي که از مربیان دوره آموزش استاندارد انتظار می رود .حداقل توانمندي 

شایستگی : 
توانایی انجام کار در محیط ها و شرایط گوناگون به طور موثر و کارا برابر استاندارد . 

دانش : 
، ا توانایی که می تواند شامل علوم پایه (ریاضی حداقل مجموعه اي از معلومات نظري و توانمندي هاي ذهنی لازم براي رسیدن به یک شایستگی ی

، تکنولوژي و زبان فنی باشد . )، زیست شناسی، شیمی فیزیک 
مهارت : 

حداقل هماهنگی بین ذهن و جسم براي رسیدن به یک توانمندي یا شایستگی . معمولاً به مهارت هاي عملی ارجاع می شود . 
نگرش : 

مجموعه اي از رفتارهاي عاطفی که براي شایستگی در یک کار مورد نیاز است و شامل مهارت هاي غیر فنی و اخلاق حرفه اي می باشد .  
ایمنی : 

مواردي است که عدم یا انجام ندادن صحیح آن موجب بروز حوادث و خطرات در محیط کار می شود .
توجهات زیست محیطی :
ر شغل باید رعایت و عمل شود که کمترین آسیب به محیط زیست وارد گردد.ملاحظاتی است که در ه
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: شغلآموزشاستانداردنام

هتلقصاب 

:استاندارد آموزش شغل شرح 

هايگوشتانواعکمیتوکیفیتکنترلاز حوزه هتلداري که داراي شایستگی هایی از قبیل: استشغلیقصاب هتل
وگوشتهاذخیرهوگوشت،دریافتمصرفمیزانبرآوردقصابی،تجهیزاتوابزارنگهداريوسازيدرخواستی، آماده

انواعاستاندارد،برشاساسبرماکیانگوشتانواعاستاندارد،برشاساسبرقرمزگوشتانواعپروتئینی،برشمحصولات
نوشیدنی،وغذاواحدباهمکاريگوشت ونحوهانواعکردنگوشت،چرخانواعاستاندارد،فرآورياساسبرآبزیانگوشت
می باشد بهداشتوکنترلکاست

ویژگی هاي کارآموز ورودي :

(پایان دوره راهنمایی)پایان دوره متوسطه اول:میزان تحصیلاتحداقل 

یذهنوجسمیکاملسلامت:توانایی جسمی و ذهنیحداقل 

ندارد:مهارت هاي پیش نیاز

طول دوره آموزش :

ساعت250:طول دوره آموزش

ساعت84:ظريـ زمان آموزش ن

ساعت105: ـ زمان آموزش عملی

ساعت61:    ان کارورزيـ زم

ساعت0: پروژهـ زمان 

بودجه بندي ارزشیابی ( به درصد ) 

%25کتبی : -

%65عملی :-

%10اخلاق حرفه اي :-

صلاحیت هاي حرفه اي مربیان :

مرتبطرکاسابقهسال2بایا دامپروريغذاییصنایعشناسیکار
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تعریف دقیق استاندارد ( اصطلاحی ) : ٭

سالم ترین و کاربردي ترین گوشت را داشته و از عهده برش هایی است که توانایی تشخیص و انتخاب فردي 

صحیح و فرآوري گوشت نیز به خوبی بر می آید.

اصطلاح انگلیسی استاندارد ( و اصطلاحات مشابه جهانی ) :٭

Hotel Butcher

مهم ترین استانداردها و رشته هاي مرتبط با این استاندارد : ٭

قصاب

جایگاه استاندارد شغلی از جهت آسیب شناسی و سطح سختی کار :٭

طبق سند و مرجع ......................................الف : جزو مشاغل عادي و کم آسیب  

طبق سند و مرجع ......................................ب : جزو مشاغل نسبتاً سخت   

طبق سند و مرجع ........................................ج : جزو مشاغل سخت و زیان آور  

د :  نیاز به استعلام از وزارت کار    
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»قصاب هتل«استاندارد آموزش شغل 

شایستگی ها-

عناوینردیف

درخواستیهايگوشتانواعکمیتوکیفیتکنترل1

قصابیتجهیزاتوابزارنگهداريوسازيآماده2

گوشتمصرفمیزانبرآورد3

پروتئینیمحصولاتوگوشتهاذخیرهودریافت4

استاندارداساسبرگوشت قرمزانواعبرش5

استاندارداساسبرگوشت ماکیانانواع برش6

استاندارداساسگوشت آبزیان برانواع برش7

گوشتفرآوري انواع8

گوشتانواعکردنچرخ9

کاست کنترل و بهداشت نوشیدنی،وغذاواحدباهمکاري10
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شغل استاندارد آموزش 

تحلیل آموزشهبرگ-

عنوان : 
درخواستیهايگوشتانواعکمیتوکیفیتکنترل

زمان آموزش

جمععملینظري

6915

ایمنی،نگرش مهارت ،،دانش 

مرتبطتوجهات زیست محیطی

، موادابزار ،تجهیزات 

مصرفی و منابع آموزشی

ویدئو پروژکتوردانش :

کامپیوتر

تخته وایت برد

میز مربی

صندلی مربی

میز کارآموز

صندلی کارآموز

کاغذ 

ماژیک وایت برد 

CD وDVD

تخته پاك کن

خودکار

مداد

ایمنیوسایل
آموزشیکمکوسایل

وسایل بهداشتی

انواع گوشت

یخچال و فریزر 

2انواع گوشت از نظر علایم تازگی و کهنگی-

2انواع گوشت از نظر سلامت و فساد-

2انواع گوشت از نظر مشخصات کیفی-

مهارت :

3انواع گوشت از نظر علایم تازگی و کهنگیبررسی -

3بررسی انواع گوشت از نظر سلامت و فساد-

3مشخصات کیفینظر بررسی انواع گوشت از -

نگرش :

رضـایتمندي  سـلامت و  کیفت انواع گوشـت در جهـت   و دست یافتن به کنترلشناخت -

میهمان هتل

-

ایمنی و بهداشت : 

روپوش و ...استفاده از پوشش کاري مناسب از قبیل: دستکش و کلاه و -

استفاده صحیح از ابزار کار و رعایت دماي مناسب-

توجهات زیست محیطی :

جمع آوري و استفاده بهینه از ضایعات -

استفاده از مواد تجدید پذیر-



10

استاندارد آموزش 

ي تحلیل آموزش برگه-

عنوان : 

قصابیتجهیزاتوابزارنگهداريوسازيآماده

آموزشزمان 

جمععملینظري

51116

ایمنی،نگرش مهارت ،،دانش 

مرتبطتوجهات زیست محیطی

، موادابزار ،تجهیزات 

مصرفی و منابع آموزشی

ویدئو پروژکتوردانش :

کامپیوتر

تخته وایت برد

میز مربی

صندلی مربی

میز کارآموز

صندلی کارآموز

کاغذ 

ماژیک وایت برد 

CD وDVD

تخته پاك کن

خودکار

مداد

ایمنیوسایل

آموزشیکمکوسایل

وسایل بهداشتی

انواع چاقو

انواع سنباده وسنگ مخصوص 

تیز کردن چاقو

انواع چرخ گوشت

انواع اره 

انواع روغن ...

2چاقو انواع-

3در قصابی هتلدستگاه هاي مورد استفادهانواع -

مهارت :

2و میز کارسنباده ها و سنگ چاقو تیز کنآماده سازي -

5شستشو ، خشک کردن چاقوها،تیز کردن چاقوها-

اره هـاي  ونگهداري و پـاکیزگی چـرخ گوشـت   ،بکارگیري-

برقی

4

نگرش :

آنهاصحیح ابزار موجود در قصابی و کاربردشناخت -

-

ایمنی و بهداشت : 

کاري مناسب از قبیل: دستکش و کلاه و روپوش و ...استفاده از پوشش -

استفاده صحیح از ابزار کار -

توجهات زیست محیطی :

با حداقل مصرف مواد شیمیاییتنظیف محیط کار-

-
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استاندارد آموزش 

ي تحلیل آموزش برگه-

عنوان : 

مصرف گوشتزانیبرآورد م

زمان آموزش

جمععملینظري

729

ایمنی،نگرش مهارت ،،دانش 

مرتبطتوجهات زیست محیطی

، موادابزار ،تجهیزات 

مصرفی و منابع آموزشی

ویدئو پروژکتوردانش :

کامپیوتر

تخته وایت برد

میز مربی

صندلی مربی

میز کارآموز

صندلی کارآموز

کاغذ 

ماژیک وایت برد 

CD وDVD

تخته پاك کن

خودکار

مداد

ایمنیوسایل

آموزشیکمکوسایل

وسایل بهداشتی 

1واحد آشپزخانه هتلساختار-

2مصرف گوشت آشپزخانه هتلزانیم-

4اصول و مفاهیم دستور العمل تهیه غذاها-

مهارت :

2محاسبه مصرف گوشت آشپزخانه هتلنحوه-

نگرش :

، چارت سازمانی پرسنل و تهیه غذابه جریان کاري آشپزخانه یآگاهی نسب-

-

ایمنی و بهداشت : 

-

-

توجهات زیست محیطی :

-

-
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استاندارد آموزش 

ي تحلیل آموزش برگه-

عنوان : 

پروتئینیمحصولاتوگوشتهاذخیرهودریافت

زمان آموزش

جمععملینظري

8715

ایمنی،نگرش مهارت ،،دانش 

مرتبطتوجهات زیست محیطی

، موادابزار ،تجهیزات 

مصرفی و منابع آموزشی

ویدئو پروژکتوردانش :

کامپیوتر

تخته وایت برد

میز مربی

صندلی مربی

میز کارآموز

صندلی کارآموز

کاغذ 

ماژیک وایت برد 

CD وDVD

تخته پاك کن

خودکار

مداد

ایمنیوسایل
آموزشیکمکوسایل

وسایل بهداشتی

انواع گوشت

انواع برچسب

سردخانه با قفسه 

2فرمهاي درخواست گوشت از انبارانواع-

2اصول توزیع درخواست ها در واحدهاي مربوطه-

2پروتئینیجهت نگهداري محصولات مناسبدماي-

انـواع  مناسب بسته بندي،برچسب زنی و چیدمان هايشیوه-

پروتئینیمحصولات 

2

مهارت :

2تکمیل فرم ها و درخواست عملی از انبار-

5دریافت،بسته بندي،برچسب زنی و چیدمان عملی-

نگرش :

استفاده صحیح از انواع فرم هاي مورد نیاز و دریافت و توزیع صحیح گوشت-

ایمنی و بهداشت : 

از قبیل: دستکش و کلاه و روپوش و ...استفاده از پوشش کاري مناسب-

کنترل شرایط محیطی ( دما و رطوبت) -

توجهات زیست محیطی :

استفاده از پوشش ها و ظروف مناسب بهداشتی با قابلیت بازیافت و حداقل اثـرات سـوء   -

زیست محیطی

-
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ستاندارد آموزش ا

ي تحلیل آموزش برگه-

عنوان : 

استاندارداساسبرگوشت قرمزانواع برش

زمان آموزش

جمععملینظري

141832

ایمنی،نگرش مهارت ،،دانش 

مرتبطتوجهات زیست محیطی

، موادابزار ،تجهیزات 

مصرفی و منابع آموزشی

ویدئو پروژکتوردانش :

کامپیوتر

تخته وایت برد

میز مربی

صندلی مربی

میز کارآموز

کارآموزصندلی 

کاغذ 

ماژیک وایت برد 

CD وDVD

تخته پاك کن

خودکار

مداد

ایمنیوسایل

آموزشیکمکوسایل

وسایل بهداشتی

لاشه انواع دام ها با گوشت 

قرمز

انواع انواع اره،،انواع چاقو

سنباده و سنگ سنباده و میز 

کار

اسـاس بـر قرمـز  گوشتهايبرشمیزانتشخیصاصول-

استاندارد

6

4شدهدادهبرشگوشتانواع -

4مختلفغذاهايدرقرمزگوشتمصرفهاياستاندارد-

مهارت :

8تقسیم لاشه به قطعات استاندارد-

4جداسازي ضایعات گوشت و پاك سازي گوشت-

4چربی و استخوانجداسازي گوشت از -

2بر اساس میزان و مقادیر استانداردقرمزبرش گوشت-

نگرش :

-

-

ایمنی و بهداشت : 

استفاده از پوشش کاري مناسب از قبیل: دستکش و کلاه و روپوش و ...-

) کنترل شرایط محیطی ( دما و رطوبت-

توجهات زیست محیطی :

اقل مصرف مواد شیمیاییتنظیف محیط کار با حد-

ضایعات گوشت و استفاده بهینه از آنجمع آوري -
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استاندارد آموزش 

ي تحلیل آموزشبرگه-

عنوان : 

استانداردبراساسگوشت ماکیانانواع برش

زمان آموزش

جمععملینظري

141832

ایمنی،نگرش مهارت ،،دانش 

مرتبطتوجهات زیست محیطی

، موادابزار ،تجهیزات 

مصرفی و منابع آموزشی

ویدئو پروژکتوردانش :

کامپیوتر

تخته وایت برد

میز مربی

صندلی مربی

میز کارآموز

صندلی کارآموز

کاغذ 

ماژیک وایت برد 

CD وDVD

تخته پاك کن

خودکار

مداد

ایمنیوسایل

آموزشیکمکوسایل

وسایل بهداشتی

لاشه انواع ماکیان

انواع چاقو،انواع اره،انواع

سنباده و سنگ سنباده و میز 

کار

بـر گوشـت ماکیـان  هـاي برشمیزانتشخیصاصول-

استاندارداساس

6

4شدهدادهبرشگوشتانواع-

4مختلفغذاهايدرگوشت ماکیانمصرفهاياستاندارد-

مهارت :

8تقسیم لاشه به قطعات استاندارد-

4سازي گوشتجداسازي ضایعات گوشت و پاك-

4جداسازي گوشت از  چربی و استخوان-

2برش گوشت ماکیان بر اساس میزان و مقادیر استاندارد-

نگرش :

-

ایمنی و بهداشت : 

استفاده از پوشش کاري مناسب از قبیل: دستکش و کلاه و روپوش و ...-

کنترل شرایط محیطی ( دما و رطوبت) -

زیست محیطی :توجهات 

اقل مصرف مواد شیمیاییتنظیف محیط کار با حد-

جمع آوري ضایعات گوشت و استفاده بهینه از آن-
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استاندارد آموزش 

ي تحلیل آموزشبرگه-

عنوان :

استاندارداساسبزیان برآگوشت انواع برش

زمان آموزش

جمععملینظري

141832

ایمنی،نگرش مهارت ،،دانش 

مرتبطتوجهات زیست محیطی

، موادابزار ،تجهیزات 

مصرفی و منابع آموزشی

ویدئو پروژکتوردانش :

کامپیوتر

تخته وایت برد

میز مربی

صندلی مربی

میز کارآموز

صندلی کارآموز

کاغذ 

ماژیک وایت برد 

CD وDVD

تخته پاك کن

خودکار

مداد

ایمنیوسایل

آموزشیکمکوسایل

وسایل بهداشتی

لاشه انواع آبزیان

انواع چاقو،انواع اره،انواع 

سنباده و سنگ سنباده و میز 

کار

بـر آبزیـان گوشـت  هـاي برشمیزانتشخیصاصول-

استاندارداساس

6

4شدهدادهبرشگوشتانواع -

4مختلفغذاهايدرآبزیانگوشت مصرفهاياستاندارد-

مهارت :

8تقسیم لاشه به قطعات استاندارد-

4جداسازي ضایعات گوشت و پاك سازي گوشت-

4جداسازي گوشت از  چربی و استخوان-

2برش گوشت آبزیان براساس میزان و مقادیر استاندارد-

نگرش :

-

ایمنی و بهداشت : 

کلاه و روپوش و ...استفاده از پوشش کاري مناسب از قبیل: دستکش و -

کنترل شرایط محیطی ( دما و رطوبت) -

توجهات زیست محیطی :

تنظیف محیط کار با حد اقل مصرف مواد شیمیایی-

جمع آوري ضایعات گوشت و استفاده بهینه از آن-
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استاندارد آموزش 

ي تحلیل آموزشبرگه-

عنوان : 

فرآوري انواع گوشت

زمان آموزش

جمععملینظري

81018

ایمنی،نگرش مهارت ،،دانش 

مرتبطتوجهات زیست محیطی

، موادابزار ،تجهیزات 

مصرفی و منابع آموزشی

ویدئو پروژکتوردانش :

کامپیوتر

تخته وایت برد

میز مربی

صندلی مربی

میز کارآموز

صندلی کارآموز

کاغذ 

ماژیک وایت برد 

CD وDVD

پاك کنتخته 

خودکار

مداد

ایمنیوسایل
آموزشیکمکوسایل

وسایل بهداشتی

انواع گوشت

انواع چاقو،انواع اره،انواع سنباده و 

سنگ سنباده و میز کار

انواع ادویه و چاشنی 

قابل اسـتفاده در فـرآوري   ادویه ها ، چاشنی ها و سایر مواد -

انواع گوشت

4

2انواع روش جهت مرینیت کردن-

2انواع روشهاي بیات کردن-

مهارت :

10انواع گوشت(مرینیت و بیات کردن)فرآوري عملی-

نگرش :

فرآوري صحیح انواع گوشت-

-

ایمنی و بهداشت : 

استفاده از پوشش کاري مناسب از قبیل: دستکش و کلاه و روپوش و ...-

کنترل شرایط محیطی ( دما و رطوبت) -

توجهات زیست محیطی :

تنظیف محیط کار با حد اقل مصرف مواد شیمیایی-

جمع آوري ضایعات گوشت و استفاده بهینه از آن-

-
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استاندارد آموزش 

ي تحلیل آموزشبرگه-

عنوان : 

چرخ کردن انواع گوشت

زمان آموزش

جمععملینظري

4812

ایمنی،نگرش مهارت ،،دانش 

توجهات زیست محیطی مرتبط

، موادابزار ،تجهیزات 

مصرفی و منابع آموزشی

ویدئو پروژکتوردانش :

کامپیوتر

تخته وایت برد

میز مربی

صندلی مربی

میز کارآموز

صندلی کارآموز

کاغذ 

ماژیک وایت برد 

CD وDVD

تخته پاك کن

خودکار

مداد

ایمنیوسایل

آموزشیکمکوسایل

وسایل بهداشتی

انواع گوشت

انواع انواع اره،انواع چاقو،

سنباده و سنگ سنباده و میز 

کار

انواع چرخ گوشت 

2انواع چرخ گوشت-

2روش هاي چرخ نمودن انواع گوشت-

مهارت :

4بستن وکار کردن عملی با انواع چرخ گوشت-

4چرخ کردن انواع گوشت و قسمت هاي مختلف لاشه -

نگرش :

چرخ صحیح انواع گوشت-

ایمنی و بهداشت : 

استفاده از پوشش کاري مناسب از قبیل: دستکش و کلاه و روپوش و ...-

کنترل شرایط محیطی ( دما و رطوبت) -

توجهات زیست محیطی :

تنظیف محیط کار با حد اقل مصرف مواد شیمیایی-

استفاده بهینه از آنجمع آوري ضایعات گوشت و -

-



18

استاندارد آموزش 

ي تحلیل آموزشبرگه-

عنوان : 
یدنی،کاست کنترل و نوشوغذاواحدباهمکارينحوه 

بهداشت 

زمان آموزش

جمععملینظري

448

ایمنی،نگرش مهارت ،،دانش 

مرتبطتوجهات زیست محیطی

مواد، ابزار ،تجهیزات 

مصرفی و منابع آموزشی

ویدئو پروژکتوردانش :

کامپیوتر

تخته وایت برد

میز مربی

صندلی مربی

میز کارآموز

صندلی کارآموز

کاغذ 

ماژیک وایت برد 

CD وDVD

تخته پاك کن

خودکار

مداد

ایمنیوسایل
آموزشیکمکوسایل

وسایل بهداشتی

2هاآنهايمسئولیتویدنینوشوغذاواحدهاي-

2نوشابهوغذاواحدباارتباطبرقراري-

مهارت :

نوشیدنی،کاسـت کنتـرل و   وغـذا واحدباهمکاريشیوه هاي 

بهداشت

4

نگرش :

رعایت اصول اخلاق حرفه اي در همکاري با واحد هاي مورد نظر-

-

ایمنی و بهداشت : 

رعایت اصول ایمنی و بهداشتی-

-

توجهات زیست محیطی :

دفع صحیح ضایعات گوشتی-

-
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برگه استاندارد تجهیزات- 

توضیحات تعداد مشخصات فنی و دقیق نام ردیف

1موجود در بازارمیز کار1

1موجود در بازارتخته کار2

1موجود در بازارچرخ گوشت3

1بازارموجود در دماسنج4

1موجود در بازاریخچال5

1موجود در بازارمیز مربی6

1موجود در بازارفریزر7

1موجود در بازارپروژکتوردئویو8

1موجود در بازارجعبه کمک هاي اولیه9

1موجود در بازارظروف نگهداري و بسته بندي10

2001*150تخته وایت برد11

1چرخدارمربیصندلی 12

15موجود در بازارمیز کارآموز13

15موجود در بازارصندلی کارآموز14

P41کامپیوتر15

توجه : 

نفر در نظر گرفته شود . 15تجهیزات براي یک کارگاه به ظرفیت -
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برگه استاندارد مواد -

توضیحات تعداد مشخصات فنی و دقیق نام ردیف

1موجود در بازارلاشه و گوشت گوسفند1

1موجود در بازارلاشه و گوشت گاو2

1موجود در بازارلاشه و گوشت انواع ماکیان3

1موجود در بازارلاشه و گوشت انواع آبزیان4

1موجود در بازاروسایل کمک هاي اولیه5

1موجود در بازارانواع ادویه6

1موجود در بازارانواع چاشنی7

1موجود در بازارانواع طعم دهنده گوشت8

1موجود در بازارانواع ماژیک9

1موجود در بازارانواع کاغذ10

1موجود در بازارانواع برچسب11

1موجود در بازارانواع چاقو12

1موجود در بازارانواع اره برش گوشت13

1موجود در بازارانواع سنباده14

1موجود در بازارانواع سنگ سنباده15

توجه : 

محاسبه شود .نفر15و یک کارگاه به ظرفیت مواد به ازاء یک نفر -

برگه استاندارد ابزار -

توضیحات تعداد مشخصات فنی و دقیق نام ردیف

بستهA42کاغذ1

2از هر رنگ وایت بردماژیک 2

عدد

3CD وDVDبسته2موجود در بازار

عدد1موجود در بازارتخته پاك کن4

عدد2موجود در بازارخودکار5

عددHB2مداد6

توجه : 

ابزار به ازاء هر سه نفر محاسبه شود .-
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منابع و نرم افزار هاي آموزشی ( اصلی مورد استفاده در تدوین و آموزش استاندارد ) -

ناشر یا تولید کنندهمحل نشرسال نشرمترجممولفعنوان منبع یا نرم افزارردیف

دانشگاه تهرانتهران1374نور دهررکنی،علوم و صنایع گوشت1

2
تکنولوژي صنایع گوشت و 

شیلات

فریدون

نژادفضائلی
کتاب آواتهران1391

مبناي خردتهران1390حسن شاهی آذرآموزش علم و هنر قصابی3
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سایر منابع و محتواهاي آموزشی ( پیشنهادي گروه تدوین استاندارد ) علاوه بر منابع اصلی  -

مولف / مولفینسال نشرنام کتاب یا جزوهردیف
مترجم/

مترجمین
توضیحاتناشرمحل نشر

1Meat products

handbook
2006Gerhard

Feiner

EnglandWoodhead

فهرست سایت هاي قابل استفاده در آموزش استاندارد
ردیفعنوان
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