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سرپرست قنادي هتل: نام شغل 

استانداردخلاصه 
تعريف مفاهيم سطوح يادگيري

نجام كار به مفهوم قدرت ا:توانايي/ به مفهوم مباني مطالب نظري : اصول/  به مفهوم داشتن اطلاعات كامل:شناسايي/ به مفهوم داشتن اطلاعات مقدماتي:آشنايي

:شغل مشخصات عمومي
 تهيه انواع كرم ها و،سرپرست قنادي هتل كسي است كه توانايي تزئين انواع شيريني با ميوه جات و كرم ها 

 انواع شيريني،  كوكيزها انواع، انواع دسرها ، انواع شيريني خارجي ،رويه ها و انواع شيريني سنتي و فانتزي 
 تعيين نيازهاي مختلف واحد قنادي و رفع مشكل،ماهنگي در واحد قنادي  ه،هاي تر و كيك هاي فانتزي 

.پرسنل واحد قنادي را داشته باشد 
:ويژگي هاي كارآموز

میزان تحصیلات:  پایان دوره اول متوسطه ( پایان دوره راهنمایى)
توانایی جسمی: سلامت کامل جسمی و روانی 

مهارتهاي پیش نیاز:  آشنایی با قنادي هتل
:مدت دوره كارآموزي

ساعت    190       :  كل مدت زمان دوره كارآموزي  
ساعت      62         : ـ زمان آموزش نظري           1
ساعت      97        : ـ زمان آموزش عملي            2
       ساعت31      :    ـ زمان كارورزي                   3
 ساعت           -      :    ـ زمان پروژه                       4

:روش ارزيابي مهارت كارآموز
%25:  امتياز كتبي- 1
 /75:  امتياز  سنجش عملي-2
%10:  ارزشيابي مشاهده اي - 2

 %65 : ارزشيابي عملي- 3

:ويزگي نيروي آموزشي

مرتبطليسانس 
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   سرپرست قنادي هتل :  نام شغل                                                     

   فهرست توانايي هاي شغل 

 عنوان توانايي رديف

  توانايي تزئين انواع شيريني با ميوه جات و كرم ها  1
  توانايي تهيه انواع كرم و رويه ها  2
  توانايي تهيه انواع شيريني سنتي و فانتزي  3
  توانايي تهيه انواع شيريني خارجي   4
  توانايي تهيه انواع دسرها  5
  توانايي تهيه انواع كوكيزها  6
  توانايي تهيه انواع شيريني هاي تر و كيك هاي فانتزي   7
  توانايي تهيه هماهنگي در واحد قنادي  8
  توانايي تعيين نيازهاي مختلف واحد قنادي   9
  توانايي رفع مشكلات پرسنلي واحد قنادي   10
  توانايي به كارگيري رايانه و علم روز آن  11
  توانايي آموزش ضمن كار و ارزيابي پرسنل واحد قنادي  12
  توانايي رعايت نكات حفاظتي و ايمني و بهداشت كار   13
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   سرپرست قنادي هتل : نام شغل                                            

 اهداف و ريزبرنامه درسي 

 زمان آموزش
 شرح شماره

 جمع عملي نظري

  23  12  11  توانايي تزئين انواع شيريني با ميوه جات و كرم ها   1

        آشنايي با ميوه جات و موارد مصرف آنها در قنادي   1-1

        آشنايي با انواع كرم ها و مصرف آنها در قنادي   2-1

        آشنايي با اصول هنر تزيين شيريني جات با كرم ها   3-1

        آشنايي با دستورالعمل هاي تزيين شيريني جات   4-1

        شناسايي اصول تزيين انواع شيريني با ميوه جات   5-1

         رويه هاشناسايي اصول تزيين شيريني با انواع كرم ها و  6-1

          

          

          

          

          

  11  8  3  توانايي تهيه انواع كرم ها و رويه ها   2

        آشنايي با انواع كرم ها و موارد مصرف آنها   1-2

        آشنايي با مواد اوليه تهيه كرم ها   2-2

        آشنايي با دستورالعمل تهيه انواع كرم ها و رويه ها   3-2

        اد اوليه كرم ها و رويه ها آشنايي با مو  4-2

        آشنايي با اصول تهيه انواع كرم ها و رويه ها   5-2
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  سرپرست قنادي هتل : نام شغل                                              
 اهداف و ريزبرنامه درسي 

 زمان آموزش
 شرح شماره

 جمع عملي نظري

  10  8  2  شيريني سنتي و فانتزي توانايي تهيه انواع   3

         انواع و موارد مصرف آنها ،آشنايي با شيريني هاي سنتي   1-3

        آشنايي با دستورالعمل تهيه شيريني هاي سنتي   2-3

        شناسايي اصول تهيه شيريني سنتي و فانتزي   3-3

         

          

          

          

          

          

  15  10  5  ي توانايي تهيه شيريني هاي خارج  4

        آشنايي با شيريني هاي خارجي و بين المللي و موارد مصرف آنها  1-4

        آشنايي با فرمول تهيه انواع شيريني خارجي و بين المللي  2-4

        آشنايي با دستورالعمل تهيه انواع شيريني خارجي   3-4

        آشنايي با مواد اوليه شيريني هاي خارجي   4-4

         تهيه انواع شيريني خارجي شناسايي اصول  5-4
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   سرپرست قنادي هتل  :نام شغل                                                  

   اهداف و ريزبرنامه درسي 

 زمان آموزش
 شرح شماره

 جمع عملي نظري

  18  12  6  توانايي تهيه انواع دسرها  5

         انواع و موارد مصرفي آنها،ي با دسر آشناي  1-5

        آشنايي با پودينگ و انواع و موارد مصرف آنها  2-5

       آشنايي با مواد اوليه پودينگ ها   3-5

        آشنايي با دستورالعمل و تهيه پودينگ ها   4-5

        شناسايي اصول تهيه انواع پودينگ ها   5-5

        مصرفي آن  انواع و موارد ،آشنايي با سفله   6-5

        آشنايي با مواد اوليه سفله ها   7-5

        آشنايي با دستورالعمل تهيه سفله ها   8-5

        شناسايي اصول تهيه انواع سفله ها   9-5

        آشنايي با پاي ها وانواع و موارد مصرفي آنها   10-5

        آشنايي با مواد اوليه پاي ها   11-5

        پاي ها شناسايي اصول تهيه انواع   12-5

         انواع و موارد مصرفي آنها،آشنايي با ترايفل   13-5

        آشناي با مواد اوليه ترايفل ها   14-5

        شناسايي اصول تهيه انواع ترايفل ها   15-5

        شناسايي اصول نگهداري انواع دسرها  16-5
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  سرپرست قنادي هتل  :نام شغل                                                

   اهداف و ريزبرنامه درسي 

 زمان آموزش
 شرح شماره

 جمع عملي نظري

  12  8  4  توانايي تهيه انواع كوكيزها  6

         انواع و موارد مصرفي آنها ،آشنايي با كوكيز   1-6

        آشنايي با مواد اوليه مورد نياز كوكيز   2-6

        آشنايي با دستورالعمل تهيه انواع كوكيزها  3-6

       شناسايي اصول تهيه انواع كوكيزها   4-6

          

          

          

          

          

  16  12  4  توانايي تهيه انواع شيريني هاي تر و كيك هاي فانتزي   7

        آشنايي با شيريني هاي تر و كيك ها وموارد مصرف آنها  1-7

        ليه مورد نياز شيريني هاي تر و كيك هاآشنايي با مواد او  2-7

        آشنايي با دستورالعمل تهيه انواع شيريني هاي تر و كيك ها   3-7

        شناسايي اصول تهيه انواع شيريني هاي تر و كيك ها   4-7
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   رست قنادي هتل سرپ :نام شغل                                          

 اهداف و ريزبرنامه درسي 

 زمان آموزش
 شرح شماره

 جمع عملي نظري

  6  3  3  توانايي هماهنگي در واحد قنادي   8

       آشنايي با اصول مقدماتي تعليمات سرپرستي   1-8

        آشنايي با روابط كاري و پرسنلي   2-8

        شناسايي اصول ايجاد هماهنگي در واحد قنادي   3-8

          

          

          

          

          

  10  4  6  توانايي تعيين نيازهاي مختلف واحد قنادي   9

        آشنايي با انواع و مقادير مواد اوليه و مصرفي در واحد قنادي   1-9

        آشنايي با تغيرات احتمالي در برنامه تنظيمي   2-9

        آشنايي با منابع تامين نيازهاي واحد قنادي   3-9

        ايي با مسئولين و مراكز تصميم گيري در واحد قنادي آشن  4-9

        آشنايي با مقررات و آيين نامه هاي مربوطه   5-9

        شناسايي اصول تعيين نيازهاي مختلف واحد قنادي   6-9
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   نادي هتل سرپرست ق :نام شغل                                                    

 اهداف و ريزبرنامه درسي 

 زمان آموزش
 شرح شماره

 جمع عملي نظري

  5  2  3  توانايي رفع مشكلات پرسنلي واحد قنادي   10

        آشنايي با وظايف و رقابت هاي شغلي   1-10

        آشنايي با روابط متقابل پرسونلي و مشكلات فردي و عمومي   2-10

        لات پرسنلي واحد قنادي شناسايي اصول و رفع مشك  3-10

          

          

          

          

          

  25  15  10  توانايي به كارگيري كامپيوتر   11

        آشنايي با ويندوز   1-11

        آشنايي با اينترنت   2-11

        شناسايي اصول كار با كامپيوتر   3-11

          

          

          

          

          

  8  3  5  ي پرسنل واحد قنادي توانايي آموزش ضمن كار و ارزياب  12

        ضمن كار آشنايي با اصول مقدماتي آموزش   1-12

        آشنايي با روش هاي آموزشي   2-12

        شناسايي اصول آموزش ضمن كار   3-12
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   سرپرست قنادي هتل :نام شغل                                         

 اهداف و ريزبرنامه درسي 

 آموزشزمان 
 شرح شماره

 جمع عملي نظري

        آشنايي با روش هاي ارزشيابي   4-12

         آزمون و آموزش،شناسايي اصول ارزشيابي و تهيه گزارش   5-12

  -  -  -  توانايي رعايت نكات حفاظتي و ايمني و بهداشت كار   13

        آشنايي با انواع مشكلات و بيماري هاي احتمالي در سفر   1-13

        نواع شكستگيها و دررفتگي ها  آشنايي با ا  2-13

        آشنايي با انواع مسموميت ها    3-13

        شناسايي اصول اندازه گيري فشار خون   4-13

      تنفسي و قطع عضوي  قلبي، بيماران به رساني كمك و امداد اوليه اصول شناسايي  5-13

        كارآشنايي با بهداشت   6-13
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  سرپرست قنادي هتل   :نام شغل 
     مواد و وسايل رسانه اي ، ابزار، ات فهرست استاندارد تجهيز

  شماره  تعداد   مشخصات فني  رديف

1  CDآموزشي       

      جعبه كمكهاي اوليه   2

      ليسك  3

      پيمانه اندازه گيري   4

      وردنه ساده  5

      وردنه خاردار  6

      بالت  7

      ماژيك وايت برد   8

      گاز فردار  9

      يخچال   10

      فريزر  11

      فريزر ويتريني   12

      ترازو   13

      صندلي كارآموزي   14

      ميز و صندلي مربي   15

      كتابخانه   16

      كپسول آتش نشاني   17

      تخته وايت برد   18

      كپسول ايمني و حفاظتي   19

      هواكش   20

      سيلك ظرفشويي   21

      كامپيوتر  22

      قالب تارت   23

      قالب هاي فانتزي   24
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  سرپرست قنادي هتل   :نام شغل 
     مواد و وسايل رسانه اي ،ابزار ، فهرست استاندارد تجهيزات 

  شماره  تعداد   مشخصات فني  رديف

      مارسوره  25

      قيف  26

      سرخ كن برقي   27

      آبميوه گيري   28

      آب پرتقال گيري   29

      يومايكرو  30

      صافي   31

      گردو   32

      كاسه استيل   33

      قهوه جوش   34

      كاسه پيركس   35

      همزن دستي   36

      قالب كمربندي   37

       نفره 6سرويس چيني   38

      سرويس قاشق و چنگال   39

      تخته كار   40

      ديس سيلور   41

      ديس بلوري   42

      خميرگير   43

      دستكش فر  44

      س كار لبا  45

      دستكش   46

      وسايل تزييني مورد نياز   47

      شكر   48
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  سرپرست قنادي هتل   :نام شغل 
     مواد و وسايل رسانه اي ،ابزار ، فهرست استاندارد تجهيزات 

  شماره  تعداد   مشخصات فني  رديف

     پودر قند   49
      آرد   50
      آرد سبوس دار   51
      كره   52
      روغن جامد   53
      روغن مايع   54
      نشاسته ذرت   55
      نشاسته گندم  56
      آرد برنج   57
      آرد نخودچي   58
      پودر نارگيل   59
      پودر بادام   60
      بادام   61
      شكلات   62
      كشمش  63
      تال ميكادو   64
      ترافل  65
      بادكا  66
      پودر نسكافه   67
      پودر كاكائو   68
      پودر آكاركار  69
      پودر ژلاتين  70
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  سرپرست قنادي هتل   :نام شغل 
     مواد و وسايل رسانه اي ،ابزار ، فهرست استاندارد تجهيزات 

  شماره  تعداد   مشخصات فني  رديف

      ورق ژلاتين   71
      پودر هل   72
      اسانس هل   73
      اسانس بادام   74
      اسانس ميوه  75
      كاغذ روغني   76
      كف دريا   77
      ثعلب   78
      عسل   79
      پودر خامه   80
      شير خشك   81
      اسيد سيتريك   82
      سركه سفيد   83
      دارچين   84
      شربت بار   85
      گردو  86
      مايه خمير ترش   87
      پودر تاتار   88
      پنير خامه اي   89
      خامه شيرين  90
      ژله توت فرنگي   91
      رتقال  ژله پ  92
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  سرپرست قنادي هتل   :نام شغل 
     مواد و وسايل رسانه اي ،ابزار ، فهرست استاندارد تجهيزات 

  شماره  تعداد   مشخصات فني  رديف

      ژله كيوي   93
     ژله آلبالو  94
      كنجد   95
      كمپوت آناناس  96
      كمپوت گيلاس   97
      گلاب   98
      گردو   99
      خلال بادام   100
      خلال پسته   101
      بادام پرك   102
      زعفران   103
      بكينگ پودر   104
      پودر تقويت كننده   105

 
 

  

 


